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Ah!Natur wurde 2002 von vier Genussbegeisterten Ahrntalern
gegriindet: Michael Oberhollenzer, Martin Pircher, Oswald Ober-
hollenzer und Walter Steger. Damals nannte sich die regionale
Vermarktungsplattform Ahrntal Natur, da urspriinglich aus-
schlieBlich bauerliche Produkte von Héfen, Almen und Genos-
senschaften aus dem Siidtiroler Ahrntal vermarktet wurden. Das
Bediirfnis nach hochwertigen und besonderen Lebensmitteln
stieg im Zuge der immer groBer werdenden Bewusstheit der
Konsumenten, Handler und Gastronomen laufend an. Mittlerwei-
le umfasst das Ah!Natur Sortiment insgesamt weit iiber 60
Siidtiroler und Alpine Bauern, Genossenschaften und Genuss-
handwerker mitinsgesamt 600 natiirlichen Lebensmitteln. Die
urspriingliche Mission der Griinder greifen wir auf und
entwickeln sie mit Freude und Passion weiter.

Unsere Kunden sind Handler, Gastronomen und Lebensmittelver-

kaufer und fiir sie haben wir sorgsam und mit Bedacht exzellente
Lebensmittel mit Geschmack und intensivem Genuss selektiert.
Wir teilen die Leidenschaft und Herausforderung unserer Kun-
den, den Menschen wiederum wahre, ehrliche und vor allem ge-
schmackvolle Lebensmittel anzubieten und sich von industrieller
Einheitsmassenware klar zu unterscheiden. Unsere Lebensmittel
sind nicht unendlich vorhanden, zum Teil nur saisonal verfiighar
und nicht standardisiert, im industriellen Sinne. Jedes Produkt
hat seine Geschichte, Herkunft und Tradition. Dies mdchten wir
gemeinsam mit lhnen und Ihren Kunden erhalten und weiterent-

wickeln und dafiir sind wir tagtdglich dankbar.
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Zwanziqg Jahre Erfahrung stecken in der Hofkaserei auf dem Neuhaus Hof, der sich in sonniger Lage auf 1.380 Meter am Rande
von Ahornach befindet. Die Kuhe der Rassen Fleckvieh und Pinzgauer finden hier ein artgerechtes und komfortables Zuhause
in einem luftigen Laufstall; auf die Tiergesundheit legt die Familie Weitlaner groRten Wert: Beste Milchqualitat ist schlieRlich die
Voraussetzung far ihre naturnah hergestellten Schnitt- und Weichkase. Die Rohmilch wird taglich per Hand sorgfaltig zu Kase

verarbeitet, der sechs bis acht Wochen reifen darf. Einige der aromatischen Kase wurden bereits mehrfach ausgezeichnet.

KASE

Rieserferner Kase
» Art. Nr.: 111738

Ahrntaler Wildkrauterkdse
» Art. Nr.: 116158

» ca. 3kg »ca.700g
» rotgeschmierter Schnittkdse aus Rohmilch » Art. Nr.: 131496
» Typologie wie Tilsiter »ca. 350 g

» Fi.T. 45%
» Haltbarkeit: 45 Tage

« @

Butterkiase
» Art. Nr.: 111743
»ca.700g

» Art. Nr.: 131497

»ca. 350 g

» rotgeschmierter Schnittkése aus Rohmilch
» Fi.T. 45%

» Haltbarkeit: 45 Tage

« @

» rotgeschmierter Schnittkdse aus
Rohmilch mit Wildkréutern

» Fi.T. 45%

» Haltbarkeit: 45 Tage

= @

Hochgall Lambert Kase

» Art. Nr.: 111739

»ca. 1kg

» rotgeschmierter, halbharter Schnittkése
aus Rohmilch

» Fi.T. 45%

» Haltbarkeit: 45 Tage

= @

Peperoncino Kase Béarlauchkase

» Art. Nr.: 111742 » Art. Nr.: 111741

»ca.700 g » ca. 650 g

» Art. Nr.: 131498 » rotgeschmierter Schnittkdse aus Rohmilch
»ca. 350 g mit Barlauch

» rotgeschmierter Schnittkése aus Rohmilch mit

Peperoncino
» Fi.T. 45%
» Haltbarkeit: 45 Tage

« @

» Fi.T. 45%
» Haltbarkeit: 45 Tage

CON o e
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Die Kasemanufaktur Eggemoa besteht seit dem Jahr 2001 und befindet sich im Muhlwaldertal auf 1.300 m Meereshéhe. Michael
Steiner, Jungkaser und Kasesommelier, fertigt hier seit Jahren innovative Weichkasekreationen aus Rohmilch. Die Heumilch
bezieht er von den eigenen zwadlf Kuhen, die auf den umliegenden Wiesen weiden. Michael verfeinert die Kase mit lokalen und
regionalen Zutaten wie Larchennadeln, Fichtenrinden oder Brotklee und verleiht ihnen damit ein auRergewéhnliches Aroma.
Einer der Kase vom Eggemoa wurde 2016 als bester Weichkase Ttaliens gekurt.

Weichkase Larix Weichkase Silva
» Art. Nr.: 116168 » Art. Nr.: 113979
»ca.300g »ca.300g

» Weichkase mit WeiBschimmel, affiniert in
gerdsteten Larchennadeln

» aus Rohmilch von braunen Kiihen

» Fi.T. 50%

» Haltbarkeit: 40 Tage

OO

» Weichk&se mit Rotschmiere, ummantelt
von einem Stiick Fichtenrinde

» aus Rohmilch von braunen Kiihen

» Fi.T. 50%

» Haltbarkeit: 40 Tage

Weichkéase Herbarius

» Art. Nr.: 117652

»ca.250 g

» Weichkéase, affiniert mit Brotklee
» aus Rohmilch von braunen Kiihen
» Fi.T. 50%

» Haltbarkeit: 60 Tage

Schnittkase Carbo

» Art. Nr.: 109455

»ca.300g

» Schnittkdse mit Rotkulturreifung fiir min.
2 Monate

» in Holzkohle gereift

» aus Rohmilch von braunen Kiihen

» Fi.T. 50%

» Haltbarkeit: 60 Tage

Weichkase Floralpina

» Art. Nr.: 117651

»ca.250 g

» Weichkase mit Rotschmiere, affiniert mit
Thymian und Wacholderbeeren

» aus Rohmilch von braunen Kiihen

» Fi.T. 50%
» Haltbarkeit: 60 Tage

Weichkéase Candidum

» Art. Nr.: 109456

»ca.250 g

» Weichkase mit weilem Edelschimmel
» aus Rohmilch von braunen Kiihen

» Fi.T. 50%

» Haltbarkeit: 40 Tage



Weichkase Steiner Zwerg N Weichkase Candidum Ziege
» Art. Nr.: 109452 '_ i - » Art. Nr.: 123607
»ca.250 g 4

»ca.280g
» Weichkdse mit weilem Edelschimmel
» aus Ziegenrohmilch

» Fi.T 50%
» Haltbarkeit: 40 Tage

'
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Weitere Produkte entnehmen Sie der Preisliste

» Weichkdse mit Rotschmiere

» aus Rohmilch von braunen Kiihen
» Fi.T. 50%

» Haltbarkeit: 60 Tage

DORFSENNERE] PRAD!
R

Die alteingesessene Dorfsennerei im Herzen von Prad wurde von der Burgergenossenschaft Obervinschgau wieder neu eroffnet und
wurde so zu einem von Burgerinnen und Burgern getragenen Projekt. Durch ein Crowd-Funding finanziert, zeigte sich das bewun-
dernswerte Engagement der Bevolkerung zur Wiederbelebung der Sennerei. Seitdem werden hier Ziegenkdsespezialitaten aus biolo-
gischer Heumilch von 4 Bauernhéfen im Nationalparkt Stilfserjoch hergestellt. Besonderes Augenmerk wird auf eine wesensgerechte
Tierhaltung und die Vermeidung von exzessiver Kraftfuttergabe gelegt. Ziel der Hofe ist es, auf einen eigenen Kreislauf hinzuarbeiten,
um somit auf den Zukauf von Futtermitteln verzichten zu kénnen.

Ziegenschnittkase Caschlin Ziegenschnittkdse Dulbant
» Art. Nr.: 126793 : V.. » Art. Nr.: 126793
»ca.280g A »ca.280g

» aus Heumilch ‘- » aus Heumilch

» Fi.T. 50% » Fi.T. 50%

» Haltbarkeit: 32 Tage = » Haltbarkeit: 32 Tage

Ziegenschnittkase Plamunt Ziegenvollfettschnittkdse Plamunt mit
» Art. Nr.: 126791 . Brotklee

»ca. 1,8kg » Art. Nr.: 132846

» aus Heumilch »ca. 1,8 kg

» Fi.T. 50% » mit Brotklee in Teig & Rinde verfeinert
»Haltbarkeit: 60 Tage » Fi.T. 45%

» Haltbarkeit: 60 Tage

o : o] i [




Auf1.650 m Meereshéhe zahlt der Hochgruberhof zu den héchstgelegenen Bergbauernhafen auf der Sonnenseite des Muhlwaldertales.
In liebevoller Handarbeit verarbeitet die Familie Oberhollenzer die Heumilch der 15 Pinzgauer Kuhe zu verschiedenen Kasespezialitaten
und Butter. Das raue Klima und die saftigen Krauter der Wiesen verleihen den Produkten einen unverwechselbaren Geschmack. Die Kase
werden aus Rohmilch hergestellt und besitzen zudem eine Naturrinde, die lediglich mit Salz und Wasser gepflegt wird.

KASE UND MILCHPRODUKTE

Gorner Spitz

» Art. Nr.: 111749

»ca. 850 g

» Halbfettkédse

» aus roher Heumilch von Pinzgauer Kiihen
» ohne Rotschmiere mit Naturrinde

» Fi.T. 35%
» Haltbarkeit: 60 Tage

Q®

Speikboden
» Art. Nr.: 111750
» ca. 4,80 kg

» Halbfettkédse

» aus roher Heumilch von Pinzgauer Kiihen
» ohne Rotschmiere mit Naturrinde

» Fi.T. 35%

» Haltbarkeit: 60 Tage

an JCI

Krauterkorbl

» Art. Nr.: 115848

»ca.400g

» Weichkdse mit Krautern

» aus roher Heumilch von Pinzgauer Kiihen

» Krduter: Petersilie, Sellerie, Schnittlauch,
Basilikum, Dill und Kerbel

» ohne Rotschmiere mit Naturrinde

» Fi.T. 50 %

» Haltbarkeit: 60 Tage

Q®

Nussila Nusskase

» Art. Nr.: 111757

»ca. 180 g

» Weichkdse mit gerdsteten Niissen

» aus roher Heumilch von Pinzgauer Kiihen
» ohne Rotschmiere mit Naturrinde

» Fi.T. 46 %

» Haltbarkeit: 60 Tage

Rosmarie

» Art. Nr.: 122394

»ca.200 g

» Schnittkdse aus Kuhrohmilch mit Rosmarin
» aus roher Heumilch von Pinzgauer Kiihen
» Fi.T 40%

» Haltbarkeit: 2 Monate

Q®

Sonnleitn
»Art. Nr.: 111754
»ca. 180 g

» Weichkdse

» aus roher Heumilch von Pinzgauer Kiihen
» ohne Rotschmiere mit Naturrinde

» Fi.T. 50 %

» Haltbarkeit: 60 Tage

Q®

Weitere Produkte entnehmen Sie der Preisliste 9
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Die Chascharia Val Mustair ist eine Bauerngenossenschaft in der Biosfera-Region Val Mstair im Kanton Graubtnden, im 6stlichsten Teil
der Schweiz. Beim Projekt Biosfera werden die nachhaltige Entwicklung und regionale Zusammenarbeit in den Bereichen Natur und
Landschaft, Gesellschaft und Kultur geférdert: Die Errichtung der Kaserei war ein Projekt, um die Milchproduktion und -verarbeitung im

Gebiet zu erhalten. Aus der Frischmilch der Kuhe aus der Region werden in der Kaserei hochwertige und geschmackvolle Kasesorten
hergestellt, die mehrfach ausgezeichnet wurden.

KASE

Miinstertaler Vollfett
» Art. Nr.: 126359

Miinstertaler Vollfett
Extrareif

» Art. Nr.: 117058 » ca. 4 kg

»ca. 4 kg » Schnittkése mit Rotschmiere aus thermisierter
» rotgeschmierter Hartkése aus Rohmilch Milch

» 10 Monate gereift » Fi.T. 45%

» Fi.T. 45% » Haltbarkeit: min. 60 Tage

» Haltbarkeit: min. 60 Tage D o

..............__.':._._f.....f-f.:......\_,

Der Knollhof liegt auf 1435 m im Ahrntal an der Stdseite der Zillertaler Alpen. Der kleine Familienbetrieb spezialisiert sich in der Herstellung
hochwertiger Kasesorten und anderer Milchprodukte wie Joghurt, Ricotta und naturlich Butter. Fur die Herstellung verwendet der Knollhof
silofreie Kuhmilch, kreiert die Produkte von Hand und schafft so Spezialitaten von angenehm mild bis aromatisch warzig.

Graukase
» Art. Nr.: 130680
»ca.200g

» Art. Nr.: 111774

»ca. 1kg

» aus Siidtiroler Milch
» Haltbarkeit: 6 Wochen

Bauernbutter
’ » Art. Nr.: 129581
i »ca.175¢g
» Vakuumiert
e, » aus Siidtiroler Milch
» Haltbarkeit: 4 Wochen




Die Hofkaserei Gamsegghof befindet sich am Talende von Langtaufers im Obervinschgau auf 1920 m. Thre Arbeit richtet die
Familie Hohenegger nach streng biologischen Richtlinien aus, ein Garant fur die hohe Qualitat des Kases: So wird schon bei der
Bestellung der Wiesen der Grundstein fur ein hochwertiges Endprodukt gelegt. Vom Frihjahr bis Herbst genieRen die Ziegen,
Kthe und Schafe ihren Auslauf in der Natur und das Gras der biologisch bewirtschafteten Weide. Aus der frischen Rohmilch
entstehen dann in der Hofkdaserei verschiedene Kasesorten aus erlesenem Geschmack.

Bergnelke

» Art. Nr.: 112562

» ca. 2,50 kg

» Mischung aus 80% Kuh- und 20% Ziegen-
{ rohmilch

» halbfester Schnittkése
- » min. 4 Monate gelagert

» Fi.T.52 %
» Haltbarkeit: 6 Wochen

o]

Schafskopf
» Art. Nr.: 106320
»ca.550g

» 100 % Schafrohmilch

» halbfester Schnittkdse
» min. 4 Wochen gelagert
»Fi.T.52 %

» Haltbarkeit: 6 Wochen

o]

Ziegenkéase Bérenbart
» Art. Nr.: 106319
»ca.300g

» 100 % Ziegenrohmilch
» halbfester Schnittkédse
» min. 4 Wochen gelagert
»Fi.T.52 %

» Haltbarkeit: 6 Wochen

o]

Kuh & Ziegenkise Brunelle

» Art. Nr.: 135003

» ca. 5 kg

» 80% Kuhrohmilch 20% Ziegenrohmilch
»min. 5 Wochen gereift

» Fi.T.53,5 %

» Haltbarkeit: 6 Wochen

o



Im Tauferer Ahrntal steht ein fast 500 Jahre altes Gehoft mit dazugehoriger Kaserei: der Moarhof. Der Moarhof ist nicht nur einer
der altesten Bauernhofe der Gegend, er ist auch das Zuhause von Roland und Claudia Eder. Die Spezialitaten des Moarhofs, die
allesamt das Roter Hahn Siegel tragen, sind die cremig stRe Bauernbutter und der einzigartige Ahrntaler Graukase. Die Néhe
zum Produkt und seinem Ursprung ist hier greifbar: Aus Prinzip verwendet Familie Eder ausschlieBlich hofeigene Milch, denn die
artgerechte Haltung und das Wohlergehen der Tiere sind das A und O fur die unverkennbare Moarhof-Qualitat!

111}

| BUTTER [l KASE

Bauernbutter

» Art. Nr.: 130730
»ca.280g

» aus Siidtiroler Rohmilch
» Haltbarkeit: 21 Tage

LOD®

Krauterbutter

» Art. Nr.: 130731
»ca.280g

» aus Siidtiroler Rohmilch
» mit Krdutern verfeinert
» Haltbarkeit: 21 Tage

Lo Juw e

Graukase topfig

» Art. Nr.: 130728

»ca. 1,3 kg

» aus Siidtiroler Rohmilch
» Haltbarkeit: 30 Tage

Graukase speckig

» Art. Nr.: 130729

»ca. 1,3 kg

» aus Siidtiroler Rohmilch
» Haltbarkeit: 30 Tage

Graukase Ziggolan

» Art. Nr.: 130732
»ca.110g

» aus Siidtiroler Rohmilch
» Haltbarkeit: 30 Tage
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Das ganze Jahr tber hatet Richard Zingerle am Untereggerhof in Vals auf 1.200 m Meereshéhe seine weiRen deutschen Edelziegen.
In der eigenen Hofkaserei verarbeitet er und sein Sohn Manuel, ein ausgebildeter Kasemeister, die frische Ziegenmilch zu einzig-
artigem Weich-, Schnitt- oder Hartkase, der lange reifen darf. Kraftig oder mild, pikant oder wurzig: Es ergibt sich eine Vielfalt an

Geschmacksnuancen. Teilweise werden die Kase mit ausgewdhlten Zutaten wie Bockshornklee veredelt.

Ziegen Schnittkdse mit Peperoncino
» Art. Nr.: 116483
»ca.2,5kg

Ziegenhartkase Viktor
» Art. Nr.: 116485
» ca. 4 kg

» Schnittkdse mit Rotschmierrinde 7 } » Hartk@se mit Rotschmierrinde
» mit geschrotetem Peperoncino verfeinert ‘ _:_’;55.:-'-.; 3 » min. 3 Monate gelagert
» min. 28 Tage gelagert ', »ﬂlii'ﬁj » Fi.T. 45%

RN

» Fi.T. 45%
» Haltbarkeit: 42 Tage

» Haltbarkeit: 42 Tage

Ziegenschnittkédse Ricky

» Art. Nr.: 115939

»ca. 300 g

» Schnittkdse mit Rotschmierrinde
» Fi.T. 45%

» min. 28 Tage gelagert

» Haltbarkeit: 42 Tage

Ziegenweichkase Sissi

» Art. Nr.: 115938

» ca. 300 g

» Weichkdse mit Rotschmierrinde
» min. 21 Tage gelagert

» Fi.T. 45%

» Haltbarkeit: 42 Tage

Ziegenhartkase Viktor Ziegenschnittkdase Bockshornklee
» Art. Nr.: 116054 » Art. Nr.: 132703

»ca.200g »ca. 2,5kg

» Hartkdse mit Rotschmierrinde l = A » Schnittkdse mit Bockshornklee

» Fi.T. 45% - » min. 6 Wochen gelagert

» min. 3 Monate gelagert
» Haltbarkeit: 42 Tage

» Fi.T. 45%
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Ziegenschnittkdase Berni

» Art. Nr.: 132700

» ca. 2,5 kg

» Schnittkdse mit Rotschmierrinde
» min. 6 Wochen gelagert

» Fi.T. 45%

Ziegenschnittkase Friedl

» Art. Nr.: 132702

» ca. 2,5 kg

» Schnittkdse mit Peperoncino
» min. 6 Wochen gelagert

» Fi.T. 45%

Ziegenschnittkase Pfeffer

» Art. Nr.: 132701

» ca.2,5kg

» Schnittkése mit griinem Pfeffer
» min. 6 Wochen gelagert

» Fi.T. 45%

Body Lotion

» Art. Nr.: 131159

» 150 ml

» aus Ziegenmolke

Shower Gel

» Art. Nr.: 131161

» St/Kt: 1

» 150 ml

» aus Ziegenmolke

Shampoo

» Art. Nr.: 131160

» St/Kt: 1

» 150 ml

» aus Ziegenmolke

Hand Cream

» Art. Nr.: 131157

» St/Kt: 1

» 50 ml

» aus Ziegenmolke

Face Cream

» Art. Nr.: 131158 @
» St/Kt: 1

» 50 ml

» aus Ziegenmolke

Sunscreen 30

» Art. Nr.: 131162

» St/Kt: 1

» 150 ml

» SPF 30

» aus Ziegenmolke

After Sun

» Art. Nr.: 131163

» St/Kt: 1

» 150 ml

» aus Ziegenmolke

B4
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SENNEREI BURGEIS
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Im beschaulichen Burgeis auf 1,200m im oberen Vinschgau hat noch jede Kuh ihren Namen. Die Tiere grasen auf saftigen Weiden, die mit
einer Vielzahl von Bergkrautern angereichert sind. Thre Milch wird zweimal taglich an die Sennerei Burgeis geliefert. Dieser gehéren 51
Bauern an, die durchschnittlich sechs bis acht Kihe halten. Die nattrlich-aromatische Milch wird in der eigenen Kaserei nach tberlieferter
Handwerkstradition zu Kase verarbeitet: Dadurch bleibt die Struktur der Milch erhalten und Ubertragt sich auf den Geschmack des Kases.

Burgus

» Art. Nr.: 116170

»ca.2804g

» halbharter Schnittkdse aus Heumilch
» Laktosefrei

» Fi.T. 45%

» Haltbarkeit: 60 Tage

Burgeiser Classic

» Art. Nr.: 123630
»ca.280g

» Fi.T. 50%

» Haltbarkeit: 60 Tage

Bergkréauterkase

» Art. Nr.: 120256

» ca. 2,30 kg

» Art. Nr.: 126864

»ca.280g

» halbfester Schnittkdse aus Heumilch mit
Kréutern und Bliiten

» Laktosefrei

» Fi.T. 50%

» Haltbarkeit: 60 Tage

Stilfser g.U. @

» Art. Nr.: 123629

»ca.280g

» Schnittkdse aus Milch von Burgeiser Berg-
bauernhéfen

» Fi.T. 50%

» Haltbarkeit: 60 Tage

» Qualitatssiegel: Geschiitzter Ursprung
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52 Bergbauernhdfe rund um Algund, zwischen 800 und 1500 m Meereshéhe gelegen, liefern taglich ihre Qualitatsmilch an die
Sennerei Algund. Die Mitglieder haben sich verpflichtet, fur gesunde Qualitat, Umwelt und Tiere Sorge zu tragen. Der gesamte
Produktionsprozess, von der Futterung bis zur Milchverarbeitung, ist gentechnikfrei; nicht artgerechte Futtermittel kommen nicht
in den Trog. Handarbeit, vor allem in der Kaserei der Algunder Sennerei, garantiert die schonende Verarbeitung der Milch und die
schmackhafte, naturliche Auspragung der Kasesorten, teils in kontrollierter Bio-Qualitat oder laktosefrei.

Heukase Psairer Bergkaserei

» Art. Nr.: 111768

»ca.450 g

» Bio Weichkése mit Heublumen

» Herkunft: Milch 100% aus dem Passeiertal
» Laktosefrei

» Fi.T.55%

» Haltbarkeit: 45 Tage

Mein Kinderkise

» Art. Nr.: 115586

»ca. 190 g

» Bio halbfester Schnittkédse aus Rohmilch

» Herkunft der Milch: 100% aus dem Passeiertal
» Laktosefrei

» Fi.T. 55%

» Haltbarkeit: 45 Tage

O

Mein Peperoncinokése

» Art. Nr.: 117976

»ca.220g

» Bio halbfester Schnittkdse mit scharfen
Paprika

» Laktosefrei

» Fi.T. 55%

» Haltbarkeit: 45 Tage

@mo

Mein Bergkase

» Art. Nr.: 115585

»ca.250g

» Bio halbfester Schnittkdse

» Herkunft Milch 100% aus dem Passeiertal
» Laktosefrei

» Fi.T. 55%

» Haltbarkeit: 45 Tage

ON v

Mein Krauterkase

» Art. Nr.: 115583

»ca.250 g

» halbfester Schnittkdse mit Schnittlauch &
Knoblach

» Laktosefrei

» Fi.T. 50%

» Haltbarkeit: 45 Tage

oF

Mein Pfefferkase

» Art. Nr.: 115584

»ca.250g

» halbfester Schnittkdse mit Pfeffer &
Zwiebel

» Laktosefrei

» Fi.T. 50%

» Haltbarkeit: 45 Tage

SF.
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Mein Triiffelkase
» Art. Nr.: 102709
»ca. 190 g

» halbfester Schnittkdse mit Triiffel (Wildsamm-

lung)
» Laktosefrei
» Fi.T. 55%
» Haltbarkeit: 45 Tage

ON v JE0

SENNEREIGENOSSENSCHAFT ALGUND

Schneeberger Kase Psairer Bergkaserei
» Art. Nr.: 111767

»ca.600g

» Weichkdse mit Weilschimmel

» Laktosefrei

» Haltbarkeit: 45 Tage

80

Algunder Graukase
» Art. Nr.: 102796
»ca. 180 g

» Fi.T. 3%

» Haltbarkeit: 45 Tage

Wacholderkase

» Art. Nr.: 102708

» ca. 400 g

» Vollfettkdse Bio gerduchert
» aus Siidtiroler Biomilch

» Fi.T. 55%

» Haltbarkeit: 45 Tage

o]

Hartkase Gran fieno
» Art. Nr.: 134810
»ca.320g

» Art. Nr.: 135035
»ca.600g

» Art. Nr.: 135036

» 100 g gerieben

» Heumilch aus Siidtirol
» Fi.T. 38-42%
» Haltbarkeit: 120 Tage (60 Tage gerieben)

Aschbacher Magerkéase

» Art. Nr.: 102820
»ca.280g

» Magermilch aus Siidtirol
» Fi.T. 15%

» Haltbarkeit: 45 Tage

Schnittkase Weil

» Art. Nr.: 135033

»ca.200g

» Vollfettkése aus Siidtiroler Biomilch
» Laktosefrei

» Fi.T. 55%

» Haltbarkeit: 45 Tage

o

Essig aus Molke - Apfel

» Art. Nr.: 122367

» St/Kt: 6

» 500 ml

» Essig aus Molke produziert, verfeinert mit
Apfeln

» Laktosefrei

| E:, i

Essig aus Molke - Natur

» Art. Nr.: 122365

» St/Kt: 6

» 500 ml

» Essig aus Molke produziert
» Laktosefrei

Essig aus Molke - Krauter

» Art. Nr.: 122366

» St/Kt: 6

» 500 ml

» Essig aus Molke produziert, verfeinert mit
Krautern

» Laktosefrei

Weitere Produkte entnehmen Sie der Preisliste
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150 Bergbauernhéfe aus den Hochpustertaler Gemeinden Toblach, Innichen und Niederdorf, zwischen 1100 und 1.700 m Meereshdhe gelegen,

liefern taglich ihre hochwertige Qualitatsmilch an die Sennerei Drei Zinnen - Schaukaserei. Die Produktion ihrer naturreinen Milch stammt aus

einer artgerechten Tierhaltung und der gesamte Produktionsprozess, von der Futterung bis zur Milchverarbeitung ist garantiert gentechnikfrei.
Knapp die Halfte der Mitglieder produziert Heumilch g.t.S., die 100% silofrei ist und der ideale Rohstoff fur die Kase aus Heumilch ist.

Dolomitenkaiser Bergkase : Butterkase Dolomiti
» Art. Nr.: 126686 ‘ - » Art. Nr.: 126688

» ca. b kg »ca.300g

» wiirziger Hartkése _‘—_',;Iﬂ;‘r. » milder, halbweicher Schnittkése
» ca. 6 Monate Reifung ‘ : » ca. 3 Wochen Reifung

» Fi.T. 45% : » aus Heumilch

» Haltbarkeit: 60 Tage ; » Fi.T. 50%
‘ » Haltbarkeit: 60 Tage

Fioralp Polentachips Dolomais mit
g » Art. Nr.: 126687 Toblacher Bergkése Bon Tajer
v » ca. 6 kg » Art. Nr.: 126618

Fioralp @) '

» milder, halbfester Schnittkdse » St/Kt: 22
» ca. 6 Wochen Reifung »80g
- » aus Heumilch » Chips aus Polenta mit Toblacher Bergkéase
. e » Fi.T. 50% verfeinert

» Haltbarkeit: 60 Tage



Lach da Pcéi liegt oberhalb von St. Kassian im Gadertal auf 1535m und ist ein wunderschoner Bauernhof im Herzen der Dolomiten mit
einem groRen Stall und einer eigenen Molkerei. Auf dem Hof werden insgesamt sechzig Milchkthe gezuchtet, die sich im Laufstall frei
bewegen kénnen und das krauterreiche Futter der Almwiesen genieRen. Ziel der Familie ist es, wahrend jeder einzelnen Produktionsphase
eine nachhaltige Entwicklung zu schaffen: von der Produktion, uber die Ernéhrung der Tiere, den Melktechniken und der Freilandhaltung bis

hin zur der Herstellung erneuerbaren Energiequellen.

Himbeer Joghurt

» Art. Nr.: 105464

» St/Kt: 30

»180 g

» Zutaten: hofeigene pasteurisierte Vollmilch,
Zucker, Himbeeren, Geliermittel: Pektin, Sau-
erungsmittel: Zitronensaure, Aromen, lebende
Kulturen

» ohne Konservierungsstoffe & glutenfrei

Heidelbeere Joghurt
» Art. Nr.: 102533
» St/Kt: 30

»180 ¢

» Zutaten: hofeigene pasteurisierte Vollmilch,
Zucker, Heidelbeere, Geliermittel: Pektin,
Sauerungsmittel: Zitronensaure, Aromen,
lebende Kulturen

» ohne Konservierungsstoffe & glutenfrei

Waldfriichte Joghurt

» Art. Nr.: 105465

» St/Kt: 30

»180 g

» Zutaten: hofeigene pasteurisierte Vollmilch,
Zucker, Frucht: Heidelbeeren, Erdbeeren,
Himbeeren, Brombeeren, Johannisheeren,
Geliermittel: Pektin, Sduerungsmittel: Zitro-
nensaure, Aromen, lebende Kulturen

» ohne Konservierungsstoffe & glutenfrei

Haselnuss Joghurt

»Art. Nr.: 107212

» St/Kt: 30

»180 ¢

» Zutaten: hofeigene pasteurisierte Vollmilch,
Zucker, Wasser, Haselniisse, Verdickungsmit-
tel:modifizierte Starke, karamelisierter Zucker
Saureungsmittel: Weinsteinsdure, Aromen,
lebende Kulturen

» ohne Konservierungsstoffe & glutenfrei

Weitere saisonale Sorten erhaltlich

iy

Natur Joghurt
»Art. Nr.: 102534
» St/Kt: 30

»180 g

» Zutaten: hofeigene pasteurisierte Vollmilch,
lebende Kulturen

» ohne Konservierungsstoffe & glutenfrei

Schokodessert - Kakaopudding

» Art. Nr.: 115963

» St/Kt: 30

» 180 g

» Zutaten: hofeigene pasteurisierte Vollmilch,

Zucker, modifizierte Starke, Kakaopulver
ohne Konservierungsstroffe & glutenfrei



Baita
Val Badi
» Art. Nr.: 129109 : »aArt aNr"-ﬁwzszo
» ca. 800 g » ca..1 k;‘q-
» SF:hnlttkase aus Kuhrohmilch » Schnittkdse aus Kuhrohmilch
» Fi.T. 50% » Fi.T. 50%
AN 0

» Haltbarkeit: min. 60 Tage » Haltbarkeit: min. 60 Tage

Morjel » Fanes
» Art. Nr.: 109138 @ H i L » Art. Nr.: 129108
» ca. 800 g ‘ s kg

» Art. Nr.: 102532 » Schnittkése aus Kuhrohmilch

»ca.400g » Fi.T. 50%
» Schnittkdse aus Kuhrohmilch » Haltbarkeit: min. 60 Tage
» Fi.T. 50% - .

i JCY

Weitere Produkte entnehmen Sie der Preisliste

» Haltbarkeit: min. 60 Tage

i JC3

Die Hofkaserei Goasglick befindet sich in Oberwielenbach bei Bruneck auf 1575 m . M. am sogenannten Hof ,0berwolfsgrube”. Die

Geschichte des geschlossenen Hofs reicht bis ins Jahr 1545 zurtck. Heute bewirtschaften Florian und Ulrike den Hof mit viel Leiden-

schaft und achten besonders auf hochwertige Qualitat. So kénnen sich ihre 80 Milchziegen der Rassen Bunte Deutsche Edelziege,

Saanenziege und Anglo Nubier in den Bergwiesen rund um den Hof die leckersten Graser und Krauter suchen. Dadurch wird ihre
Milch und schlieRlich auch der Kase besonders aromatisch und einzigartig gschmackig.

Ziegenschnittkase Goasbuggl
» Art. Nr.: 134965

» ca. 2,3 kg

» Art. Nr.: 134881

»ca.200g

» 6 Monate Naturrindereifung
» Fi.T. 50%

» Haltbarkeit: 40 Tage

20
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Frisches Fleisch aus kontrollierter Herkunft, feinste Alpenkrauter und Buchenholzspane fars Rauchern sowie die Reifung in der frischen Bergluft
kennzeichnen den hochwertigen Speck und die Fleischwaren von Schmid Speck. Der kleine Familienbetrieb aus Plaus im Burggrafenamt bei
Meran vereint die traditionelle Herstellungsweise und alte Familienrezepturen mit dem Wissen um Veredelungstechniken und modernen Tech-
nologien. Der Speck wird extra lang gereift; die Krauterfilets mit einer eigenen Bergkrautermischung von Hand gewrzt und leicht gerduchert.

SPECK & FLEISCHWAREN W ZUBEHOR

AW
. . !

Kréuterfilet Einzelpackung

» Art. Nr.: 116435

»110¢g

» gerduchertes und gereiftes Rohprodukt

» mild gewdirzt mit spezieller Krautermischung

» vom Schweinefilet

Gourmet Speck 1/4

» Art. Nr.: 116271

» ca. 1,60 kg

» gerduchertes und gereiftes Rohprodukt
» mild gewdirzt

» Premiumhammen aus Italien

» 10 Monate Reifung

Gourmet Speck Hamme

» Art. Nr.: 103681

» ca. 6,20 kg

» gerduchertes und gereiftes Rohprodukt
» Premiumhammen aus Italien

» 10 Monate Reifung

Siidtiroler Speck g.g.A.
Herzstiick

» Art. Nr.: 113837

»ca.400g

» gerduchertes und gereiftes Rohprodukt
» Hammenspeck g.g.A.

» 6 Monate Reifung

Siidtiroler Speck g.g.A.
Ecke Viertel
» Art. Nr.: 103319

»ca.900g

» gerduchertes und gereiftes Rohprodukt
» Hammenspeck g.g.A.

» 6 Monate Reifung

Siidtiroler Speck g.g.A. ganze Hamme

» Art. Nr.: 109440

» ca. 4,80 kg

» gerduchertes und gereiftes Rohprodukt
» Hammenspeck g.g.A.

» 6 Monate Reifung

21
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Siidtiroler Speck g.g.A
halbe Hamme
» Art. Nr.: 115673

» ca. 2,2 kg

» gerduchertes und gereiftes Rohprodukt
» Hammenspeck g.g.A

» 6 Monate Reifung

Brettlspeck
» Art. Nr.: 115674
»ca. 3009

» Seitenspeck
» gerduchertes und gereiftes Rohprodukt
» 5 Monate Reifung

Siidtiroler Speck g.g.A

geschnitten

» Art. Nr.: 113810

» 100 g

» gerduchertes und gereiftes Rohprodukt

» Hammenspeck g.g.A
» 6 Monate Reifung

Rindsgeselchtes extra mager

» Art. Nr.: 103318

» ca. 280 kg

» eingesalzen, luftgetrocknet, leicht gerduchert
» 3 Monate Reifung

Kaiserteil extra mager

» Art. Nr.: 103320

» ca. 450 kg

» aus dem edelsten Teil des Schweineschlagels
» ohne Fett

» 3 Monate Reifung

Karree Speck Gourmet

» Art. Nr.: 132384

»ca. 55 kg

» Art. Nr.: 132385

»ca.600g

» gerduchertes und gereiftes Rohprodukt
» min. 10 Monate gereift

Eck Speck

» Art. Nr.: 128595

»ca. 450 g

» gerduchertes und gereiftes Rohprodukt
» min. 6 Monate gereift

Specktuch

» Art. Nr.: 132308

» Halt den Speck im Kiihlschrank und zum
Mitnehmen frisch



METZGERE] HOFER
R .

Die Metzgerei Hofer wurde im Jahre 1963 von Franz Hofer und Maria Girtler gegrundet und wird mittlerweile von der zweiten
Generation traditionsgemdR weitergefuhrt. Die Metzgerei verwendet fur ihre hervorragenden Produkte vor allem Fleisch aus
eigener Schlachtung und Qualitatsfleisch der besten Viehzuchter. Die Herstellung von Speck und Wurstwaren erfolgt nach
althergebrachter Tradition und eigenen Rezepten und wird durch hoch entwickelte Produktionsmethoden verfeinert.

FLEISCH UND WURSTWAREN

Meine Bauernsalami Haussalami r e gy Mein Siidtiroler Speck
» Art. Nr: 119524 e Mittelstiick
»ca. 250 g S | » Art. Nr.: 119522

| »ca.300g
B » gerduchertes und gereiftes Rohprodukt

w » 6 Monate Reifezeit

» luftgetrocknete Rohwurst

Meine Kaminwurzen 3 St.

» Art. Nr.: 119521

»ca. 1759 /3 St

» gerducherte und luftgerocknete Rohwurst

» 60 % Schweinefleisch, 40% Rindfleisch
» 100% aus Siidtirol

Meine Speckhamme
» Art. Nr.: 119523
» ca. 4,50 kg

» gerduchertes und gereiftes Rohprodukt
» 6 Monate Reifezeit

Meine Kaminwurzen GroBpackung 24er

» Art. Nr.: 119604

» 1 Pkg (24 Stk) ca 1,4 kg

» gerducherte und luftgerocknete Rohwurst
» 60 % Schweinefleisch, 40% Rindfleisch

» 100% aus Siidtirol

Mein Bauchspeck

» Art. Nr.: 102166

» ca. 500 g

» gerduchertes und gereiftes Rohprodukt
» 6 Monate Reifezeit

23
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Meine Hexenkaminwurzen
» Art. Nr.: 119607
»ca. 175 g/ 3 Stiick

» gerducherte und luftgetrocknete Rohwurst
» aus Schweine-und Rindfleisch

Meine Hirschkaminwurzen
Art. Nr.: 119608

ca. 1759 /3 St
gerducherte und luftgetrocknete Rohwurst
Hirsch-und Schweinefleisch

Hirschsalami
» Art. Nr.: 119606
» ca. 250 g

Wildschweinsalami

» Art. Nr.: 124898

»ca.250 g

» aus Wildschwein-und Schweinefleisch

Hausschinken

» Art. Nr.: 104456

» ca. 6 kg

» aus Schweinefleisch

Rinderschinken
» Art. Nr.: 109831
»ca. 1,5kg

» aus Rindfleisch

Landschinken mit Krauter
» Art. Nr.: 104460

»ca. 2,5 kg

» aus Schweinefleisch

Kaiserspeck

» Art. Nr.: 124901
»ca.500g

» mager

» aus Schweinefleisch

Selchkarree

» Art. Nr.: 124879
»ca.275¢g

» vakuumiert

» aus Schweinefleisch

Spareribs geselcht
» Art. Nr.: 124884

» ca. 400 g

» vakuumiert

» Schweinerippe
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Ein Bergbauernhof auf 1.500 m Meereshohe in Toblach, umrahmt von Waldern, Aimwiesen und Bergen: Hier erzeugt Metzgermeister

Bernhard Lanz preisgekronte Fleisch- und Wurstspezialitaten. Das Fleisch stammt von Stdtiroler Bauernhéfen und wird nach uberlieferten
Rezepturen zu traditionellen Wurstwaren verarbeitet, ganz ohne jegliche Zusatze. Im eigenen Raucherkeller erhalten die Wurstwaren durchs

Rauchern mit Buchenholz ihren typischen Geschmack. Fur seine Kaminwurzen erhielt der Hackerhof bereits so manche Auszeichnung.
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WURSTWAREN

Gamskaminwurzen

» Art. Nr.: 111794

»ca. 190 g

» 4 St

» gerducherte und luftgetrocknete Rohwurst

» 45% Gamsfleisch, 35% Rindfleisch, 20%
Riickenspeck

Meine Haussalami

» Art. Nr.: 111793

»ca.250 g

» luftgetrocknete Rohwurst

» 40% Rindfleisch, 40% Schweinefleisch, 20%
Lardo

Hischkaminwurzen

» Art. Nr.: 111827

»ca.120g/ 2 St

» gerduchert und luftgetrocknete Rohwurst

» 45% Hirschfleisch, 35% Rindfleisch, 20%
Riickenspeck

Meine Gselchts, Kaminwurzen
» Art. Nr.: 111792

»ca.160g1/2 St

» gerducherte und luftgertocknete Rohwurst

» 70% Rindfleisch, 20% Riickenspeck, 10%
Schweinefleisch

25
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Das Villnasser Brillenschaf ist Sudtirols dlteste Schafrasse. Das Fleisch der Lammer erweist sich von hoher Qualitét: feinfaserig,
zart und sehr mild im Geschmack. Das hochwertige Fleisch zu veredeln und zugleich die seltene Schafrasse zu erhalten, ist das
Ziel von Furchetta. Dahinter stehen drei Villnésser, zwei von ihnen passionierte Koche. Aus dem Fleisch des Brillenschafes kreie-
ren sie hochwertige Spezialitaten mit kulinarischer Raffinesse.

.

FLEISCH UND WURSTWAREN RAGU UND SUGHI

Lammragu Villndsser Brillenschaf

» Art. Nr.: 106647

» St/Kt: 12

»220 g

» 56% Lammfleisch vom Villnosser Brillenschaf
» Presidio Slow Food Produkt

Lammsalami Villndsser Brillenschaf

» Art. Nr.: 103121

»ca.280g

» Lammsalami: 66% Lammfleisch vom
Villndsser Brillenschaf

» 34% Rindfleisch vom Projekt Geislerrind
(Grauvieh)

» ohne Schweinefleisch

» Presidio Slow Food Produkt

e

Lammkaminwurzen 3 St

Villnosser Brillenschaf @

» Art. Nr.: 103122

»ca.140g

» Lammkaminwurz: 66% Lammfleisch vom
Villndsser Brillenschaf

» 34% Rindfleisch vom Projekt Geislerrind
(Grauvieh)

» ohne Schweinefleisch

» Presidio Slow Food Produkt
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Im Antholzertal, in einzigartiger Lage zwischen Alpenhauptkamm und den Dolomiten, erzeugt die Familienmetzgerei Steiner nun-
mehr in dritter Generation hochwertige Spezialitaten. Das Fleisch bezieht die Metzgerei vorwiegend von heimischen Bauern und dem
eigenen Wildanlieferungszentrum. Auf Basis Uberlieferter Rezepte wird es zu Original Sudtiroler Bauernspeck sowie feinen Fleisch-
und Wurstwaren verarbeitet: Von der Schlachtung bis zum Endprodukt erfolgen samtliche Arbeitsschritte im eigenen Betrieb.

SPECK & WURSTWAREN

Bio Kaminwurzen : Bio Fleischkise
» Art. Nr.: 121038 Z

; » Art. Nr.: 121042
» St/Kt: 20

] Kt: 21
; »ca. 125 g ] Bl » St/Kt: 20
et i iﬂEEﬂi »ca.300 g
E'."'t » vakuumiert, 2 St 0 S
luftgetrocknete Rohwurst : - N, ' » vakuumiert, 3 St
U B : "y r—; » Bratwurst
——

b

T

Bio Haussalami : Bio Frankfurter
» Art. Nr.: 121115 : o » Art. Nr.: 121041
» luftgetrocknete Rohwurst : nmal

»ca.270g
»220 g

» vakuumiert, 4 St

» Brithwurst fein

00

£
%
¥

Bio Speck : Gamswurzen
» Art. Nr.: 123061 » Art. Nr.: 102666
»ca. 450 g " y

»ca.280g
» Art. Nr.: 123351 » gerducherte und luftgetrocknete
»ca. 1,2 kg Rohwurst

» gerduchertes und gereiftes Rohprodukt » 70% Gamsfleisch, 30% Schweinefleisch
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Hirschsalami

» Art. Nr.: 110811

»ca. 190 g

» luftgetrocknete Rohwurst

» 70% Hirschfleisch, 30% Schweinefleisch

Rehsalami

» Art. Nr.: 110812

»ca. 150 g

» luftgetrocknete Rohwurst

» 70% Rehfleisch, 30% Schweinefleisch

Wildschweinsalami

» Art. Nr.: 110818

»ca.135¢

» gerducherte und luftgetrocknete Rohwurst

» 70% Wildschweinfleisch, 30% Schweinefleisch

Gamssalami

» Art. Nr.: 110810

»ca. 150 g

» luftgetrocknete Rohwurst

» 70% Gamsfleisch, 30% Schweinefleisch

Original Siidtiroler

Bauernbauchspeck

» Art. Nr.: 112032

»ca.375¢

» gerduchertes und gereiftes Rohprodukt

» hergestellt von Schweinen aus Siidtirol mit
Herkunftsgarantie vom Bachpeintenhof im
Antholzertal

Original Siidtiroler Bauernkarreespeck

» Art. Nr.: 112030

»ca.425¢

» gerduchertes und gereiftes Rohprodukt

» hergestellt von Schweinen aus Siidtirol
mit Herkunftsgarantie vom Bachpeinten-
hof im Antholzertal

Original Siidtiroler Bauernspeck

» Art. Nr.: 110809

»ca.475¢g

» gerduchertes und gereiftes Rohprodukt

» hergestellt von Schweinen aus Siidtirol mit
Herkunftsgarantie vom Bachpeintenhof im
Antholzertal

Bergschinken

» Art. Nr.: 112029

» ca. 400 g

» gerduchertes und gereiftes Rohprodukt
» hergestellt vom Kaiserteil vom Schwein
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Original Siidtiroler Bauernspeck

Hamme

» Art. Nr.: 116409

» ca. 5,25 kg

» gerduchertes und gereiftes Rohprodukt

» hergestellt von Schweinen aus Siidtirol mit
Herkunftsgarantie vom Bachpeintenhof im
Antholzertal

» Reifezeit: 6-8 Monate

Mein Gselchts Kaminwurzen

Laugenrind

» Art. Nr.: 129392

»ca.160g/2 St

» luftgetrocknete Rohwurst, ohne Pdkelsalz

» hergestellt vom heimischen Laugenrind und
Strohschwein

Weitere Produkte, unter anderem die
LAUGENRIND Linie, entnehmen Sie der Preisliste



Naturliche Gourmet-Spezialitaten aus der Region, daftr steht Karl Telfser aus Lana. Das Herzstuck seiner Produkte bilden die Er-
zeugnisse des hochwertigen Sudtiroler Laugen-Rinds: Die Jungrinder und Kalber stammen von 50 Sudtiroler Bergbauernhafen, wo
sie artgerecht in freier Natur gehalten werden. Die Futterung der Kalber erfolgt ausschlieBlich mit Milch vom Muttertier; auf synthe-
tische Futtermittel wird verzichtet. Die Produkte werden ohne kunstliche Konservierungsstoffe und Geschmacksverstarker hergestellt.

Das Ergebnis: regionale Spezialitaten mit unverfdalschtem, natarlichem Geschmack.

RAGU UND SUGHT p SAUCEN

Laugenrind Gulasch

» Art. Nr.: 103786

» St/Kt: 6

»370 g

» 60% Laugenrind, Rotwein, Zwiebel, Olivendl,
Meersalz aus Cervia, Gewiirzkrauter, Mais-
starke, Knoblauch

Polpa di pomodoro
» Art. Nr.: 130379
» St/Kt: 12

» 400 g

Mein Sugo Amatriciana

» Art. Nr.: 117562 @

» St/Kt: 6

»160 g

» 83% Tomaten, 11% Siidtiroler Speck (Schwei-
nefleisch, Salz, Zucker, Gewiirze), Zwiebeln,
WeiBwein, Meersalz, Natives Olivendl Extra,
Knoblauch, Pfeffer, Chili

O

Sugo al pomodoro con verdure

» Art. Nr.: 121553

» St/Kt: 6

» 400 g

» Tomaten, Zwiebel, Gemiise, natives
Olivendl extra, Meersalz

Polpa di pomodoro Basilikum
» Art. Nr.: 130380

» St/Kt: 12

» 400 g

» mit Basilikum verfeinert

Mein Ragu Laugenrind

» Art. Nr.: 116468

» St/Kt: 6

» 160 g

» Tomaten, 35 % Laugenrind, Sellerie,
Karotten, Zwiebel, Rotwein, Natives
Olivendl Extra, Tomatenmark, Knoblauch,
Meersalz, Gewiirze
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Der 1955 gegrundete Familienbetrieb aus Latsch im Vinschgau setzt bereits in dritter Generation alles daran, Spezialitéten wie Sala-

mi, Kaminwurzen und viele andere gerducherte Produkte aus héchster Qualitat herzustellen. Von der sorgfaltigen Auswahl der Roh-

stoffe tber die Herstellung nach tberlieferter Tradition bis hin zur aroma- und geschmacksbewahrenden Verpackung und Lieferung,
jeder Schritt in der Herstellung tragt zum einzigartigen und besonderen Geschmack der Produkte bei.

WURSTWAREN @ SPECK

30

Krautersalami

» Art. Nr.: 134136

»ca. 180 g

» aus Schweinefleisch

» 5 Wochen Lufttrocknung
» mit Krdutern iiberzogen

Pfeffersalami

» Art. Nr.: 134135
»ca.180g

» aus Schweinefleisch

» 5 Wochen Lufttrocknung
» mit Pfeffer iberzogen

Salamisticks 6 St

» Art. Nr.: 134139
»ca.120g/6 St

» aus Schweinefleisch

» ca. 1 Woche Lufttrocknung

Brotkleesalami

» Art. Nr.: 134137
»ca.180g

» aus Schweinefleisch

» 5 Wochen Lufttrocknung
» mit Brotklee {iberzogen

Fenchelsalami

» Art. Nr.: 135580
»ca.180¢g

» aus Schweinefleisch

» 5 Wochen Lufttrocknung
» mit Fenchel verfeinert

Bergkrauterstiickl Speck

» Art. Nr.: 134138

»ca.350¢g

» trocken gepdkelt mit Salz & Naturgewdir-
zen

» Reifung: ca. 10 Wochen

» mit Krdutern iiberzogen
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' DORFMETZGERE]

Alexander Holzner, Inhaber der Dorfmetzgerei Holzner aus Lang, ist seit jeher ein Querdenker innerhalb der Metzgerzunft.

Der Metzgermeister hat friher als andere seiner Berufskollegen die kleinen Fleischkreislaufe in seinem Betrieb in Lana favorisiert
und sich fur Fleisch aus biologischer Haltung stark gemacht. Regionalitat, Sensibilitat fur eine ganzheitliche Vermarktung und stetige
Entwicklung in der biologischen Produktion wird hier groB geschrieben. In diesem Zusammenhang hat sich Alexander der ethischen

Schlachtung gewidmet und so ltaliens erste mobile und stressfreie Schlachtung ins Leben gerufen!

RAGU UND SUGHT g SAUCEN

Steaksauce ETHICAL Beef

» Art. Nr.: 130229

» St/Kt: 6

» 160 g

» 100% Fleisch aus Siidtirol

» Fleisch aus Italiens erster mobiler und
stressfreier Schlachtung

sw]vcr

Rindsragout ETHICAL Beef

» Art. Nr.: 132721

» St/Kt: 6

»220 g

» 100% Fleisch aus Siidtirol

» Fleisch aus Italiens erster mobiler und
stressfreier Schlachtung

o

Gulaschsuppe ETHICAL Beef

» Art. Nr.: 130223

» St/Kt: 6

»400 g

» 100% Fleisch aus Siidtirol

» Fleisch aus Italiens erster mobiler und
stressfreier Schlachtung

O

Rindsgulasch ETHICAL Beef

» Art. Nr.: 130224

» St/Kt: 6

»400 g

» 100% Fleisch aus Siidtirol

» Fleisch aus Italiens erster mobiler und
stressfreier Schlachtung

(s ]vcr

Chili con carne ETHICAL Beef

» Art. Nr.: 130225

» St/Kt: 6

» 400 g

» 100% Fleisch aus Siidtirol

» Fleisch aus Italiens erster mobiler und
stressfreier Schlachtung

Rindswade geschmort ETHICAL Beef

» Art. Nr.: 130225

» St/Kt: 6

» 400 g

» 100% Fleisch aus Siidtirol

» Fleisch aus Italiens erster mobiler und
stressfreier Schlachtung

- o2
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Rindsroulade gschmort ETHICAL Beef

» Art. Nr.: 130227

» St/Kt: 6

» 400 g

» 100% Fleisch aus Siidtirol

» Fleisch aus Italiens erster mobiler und
stressfreier Schlachtung

Im Steakhouse .Marions Grillstube” in Welschnofen geht es vor allem um Geschmack, Naturlichkeit und
héchste Qualitat. All dies haben Manni & Ulli mit ihrem Team in ihre hausgemachten Saucen gepackt. Diese
werden handisch und liebevoll abgefillt und etikettiert. Um den natarlichen Geschmack nicht zu verlieren,
enthalten die Saucen keine Farb-und Konservierungsstoffe.

Tomato Dip Tomato Dip Low Carb
» Art. Nr.: 121373 » Art. Nr.: 129742

» St/Kt: 6 » St/Kt: 6

» 260 g »260 g

Tomato Chili Dip Low Carb

Tomato Chili Dip
» Art. Nr.: 121371 :
» St/Kt: 6 ‘ » St/Kt: 6

» Art. Nr.: 129741
» 260 g ‘ »260 g

Weitere Produkte entnehmen Sie der Preisliste
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Drei kreative Initiatoren - eine 1dee!
Pur Sudtirol/AhINatur, die Meraner Muhle und die Sudtiroler Food-Bloggerin Silvia Gasser machen gemeinsame Sache
und prasentieren eine neue nachhaltige Produktlinie: Egal ob Masli, Pizza oder Brot, mit den eigens entworfenen Lower
Carb & Feel Good Mischungen gelingt das Ergebnis in Handumdrehen!

BACKMISCHUNGEN MUSLI

Mischung Miisli Lower Carb

» Art. Nr.: 132234

» St/Kt: 20

»350 g

» 35% weniger Kohlenhydrate als herkomm-

liches Miisli, hoher Ballaststoffgehalt, Eiweil3-

quelle, mit hochwertigen Kdrnern und Samen

(so]vcr

Backmischung Brot Lower Carb

» Art. Nr.: 132233

» St/Kt: 20

» 400 g

» 35% weniger Kohlenhydrate als herkdmmliche
Brot-Backmischungen, hoher Ballaststoffge-
halt, Eiweiquelle, mit hochwertigen Kérnern
und Samen

o

Backmischung Pizza Feel Good

» Art. Nr.: 132232

» St/Kt: 20

» 400 g

» Hoher Ballaststoffgehalt, Eiweiquelle
» Rezept: Buch Silvis Wohlfiihlkiiche

o
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Seit Uber 95 Jahren stellt das Familienunternehmen Fuchs in Sudtirol natarliche und hochwertige Getrei-
deprodukte her. Von knusprigen Cerealien bis hin zu leckeren Mueslivariationen. Alle Produkte werden
nach traditionellen Rezepten und aus sorgfaltig ausgewahlten biologischen Rohstoffen hergestellt. Fuchs
garantiert hochste Qualitat - Qualitat, die man schmeckt!

Bio Cornflakes
» Art. Nr.: 121084
» St/Kt: 6

»275¢

Bio Kakao-Cornflakes
» Art. Nr.: 124143

» St/Kt: 6

»300¢g

Bio Dinkel-Honig-Pops
» Art. Nr.: 121086

» St/Kt: 6

»250 ¢

Bio Kakao-Shells
» Art. Nr.: 121085
» St/Kt: 6

»300 g
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Bio Knusper Beeren-Miiesli
» Art. Nr.: 121088

» St/Kt: 6

»350 ¢

Bio Knusper Schoko-Miiesli
» Art. Nr.: 121089

» St/Kt: 6

» 350 g
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Bio Waldbeeren-Miiesli
» Art. Nr.: 121087

» St/Kt: 6

»375 g

Bio Knusper Apfel-Miiesli
» Art. Nr.: 124146

» St/Kt: 6

» 350 g

BIO
- o : (50
'.ﬂ
Bio Hafel-Apfel Shells Bio Dinkelflakes
» Art. Nr.: 124144 » Art. Nr.: 124145
» St/Kt: 6 » St/Kt: 6
»300 g »300g
-

Beeren-Nuss-Riegel, 4 St
» Art. Nr.: 122410
»32g/4St

» St/Kt: 11

Schoko-Nuss-Riegel, 4 St
» Art. Nr.: 122411

»32q /4 St

» St/Kt: 11

Weitere Produkte entnehmen Sie der Preisliste
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ULTNER BRO

\
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Im wasserreichsten Tal Sudtirols, der Heimat des Ultner Brotes, spielt Brot seit jeher eine grosse Rolle. Meist wurde Roggen angebaut
und zu wohlschmeckendem Brot gebacken. Zum Gluck gibt es hier die Brotmanufaktur Ultner Brot, die zu den angesehensten ihrer Zunft
gehort und diese Tradition fortfuhrt. Und mit ihren unverfalschten Produkten Abwechslung in den Brotkorb bringt.

BROT UND GEBACK

Pkl
VI ENEm
HEHAT

Mini Struzen Snack

» Art. Nr.: 121043

» St/Kt: 20

»50g

» Zutaten: Roggenmehl 60%, Haselniisse 13%,
Sultaninen 13%, Korinthen 13%, Kristallsalz,
Kiimmel, Fenchel, Hefe, Brotklee

Mini Grissini Dinkel Rosmarin
» Art. Nr.: 121071
» St/Kt: 20
»50 g
» Zutaten: Dinkelvollkornmehl, Olivendl
Extra Vergine, Kristallsalz, Gerstenmalz-
mehl, Hefe, Rosmarin 2%

Mini Grissini Dinkel Tomate

» Art. Nr.: 121072

» St/Kt: 20

»50 g

» Zutaten: Dinkelvollkornmehl, getrocknete To-
maten 5%, Olivendl Extra Vergine, Kristallsalz,
Gerstenmalzmehl, Hefe, Pfeffer, Basilikum,
Oregano

Struzen Chips

» Art. Nr.: 110573

» St/Kt: 10

»175¢g

» Zutaten: Roggenmehl 60%, Haselniisse
13%, Sultaninen 13%, Korinthen 13%,
Kristallsalz, Kiimmel, Fenchel, Hefe,
Brotklee
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Miisli Chips

» Art. Nr.: 119498

» St/Kt: 10

» 150 g

» Zutaten: Roggenmehl, Sultaninen, Korinthen,
Haselniisse, Sonnenblumenkerne, Kiirbis-
kerne, Haferflocken, Honig, Kristallsalz; (Anteil
Miisli 75%)

o]

Brutti ma Buoni

» Art. Nr.: 110570

» St/Kt: 10

»100 g

» Zutaten: Rohrzucker, Eiwei3, Hasel-
niisse 15%, Vanilleschotenextrakt,
Zitronenschale, Salz

o]



Kraftbrot

» Art. Nr.: 123783

» St/Kt: 10

» 400 g

» Ohne Mehl, ohne Hefe — EiweiRquelle, hoher
Ballaststoffgehalt, ohne Zuckerersatz

» Zutaten: Quellwasser, Haferflocken, Hafer-
schrot, Buchweizenschrot, Sonnenblumen-
kerne, Kiirbiskerne, geschrotene Leinsamen,

Hirseschrot, Chiasamen, Quinoa, Meersalz,
Flohsamenschalen

..................................., ULNER BRO ‘...................................

Original Ultner Brot

» Art. Nr.: 116010

» St/Kt: 1

» 440 g

» Zutaten: Roggenmehl Typ 997, Quellwasser,
Kristallsalz, Kiimmel, Fenchel, Hefe, Brotklee

Ultner Brot glutenfrei

» Art. Nr.: 110569

» St/Kt: 1

» 185 g

» Zutaten: Reisvollkornmehl, Maisstarke,
Teffmehl dunkel, Wasser, Rohrzucker, Olivendl
extra vergine, Hefe, Guarkernmehl, Xan-
hanpulver, Himalaya Kristallsalz, Weinessig,
Fenchel, Brotklee, Kiimmel

Vinschger Vollkorn Paarl
» Art. Nr.: 125456 @
» St/Kt: 10

» 2 St/ Pkg.

Schiittelbrot
» Art. Nr.: 120515
» St/Kt: 16

» 200 g

Dinkelblatter

» Art. Nr.: 110832
» St/Kt: 8

» 165 ¢

Herrenfutter Mandel
» Art. Nr.: 120511

» St/Kt: 10

»175¢

Herrenfutter Schoko & Haselnuss
» Art. Nr.: 120512

» St/Kt: 10

»175¢

Herrenfutter glutenfrei & laktosefrei
» Art. Nr.: 110571

» St/Kt: 10

»175¢g

» glutenfrei & laktosefrei

Laugenbrezen 2 St
» Art. Nr.: 127286
» St/Kt: 24

» 2 St/ Pkg.

o]

Weitere Produkte entnehmen Sie der Preisliste
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Das familiengefuhrte Unternehmen in Lana steht fur seine besondere Leidenschaft fur Getreide aller Art und dessen traditionelle Verar-
beitung, die es gekonnt mit den Prinzipien einer fortschrittlichen Produktion vereint: Von der sorgfaltigen Auswahl der Rohstoffe, tber
modernste Anlagen und strenge Kontrollen wahrend des gesamten Herstellungsprozesses bis hin zu maximaler Orientierung an den

Bedurfnissen der Kunden. Die Meraner Muhle bietet eine groBRe Vielfalt an Mehlen, auch bio, glutenfrei und aus lokalem Anbau, Backmi-

schungen, Getreide und die eigene Lievito Madre.

MEHL @ BACKMISCHUNG @ GETREIDE

Naturhefe Lievito Madre , Eva”
getrocknet

» Art. Nr.: 124699
» St/Kt: 21
»150 ¢

o

L

» Art. Nr.: 128943

Naturhefe Lievito Madre getrocknet

» St/Kt: 21
»150 g

== =

Backmischung Dinkel-Miisli-Brot
» Art. Nr.: 129414

» St/Kt: 7

» 500 g

Backmischung Gerste-Hafer-Brot
» Art. Nr.: 124338

» St/Kt: 7

» 500 g

Backmischung Mais-Knusper-Brot
» Art. Nr.: 125374

» St/Kt: 7

»500 ¢

Backmischung Mehrkornbrot
» Art. Nr.: 124337

» St/Kt: 7

» 500 g



Backmischung Vinschgerle
» Art. Nr.: 124386

» St/Kt: 7

»500 ¢

Backmischung Dinkelbrot
» Art. Nr.: 124336

» St/Kt: 7

» 500 g

i

Pizza Mix

» Art. Nr.: 129416
» St/Kt: 7

» 500 g

Backmischung fiir HefesiiBgeback glutenfrei
» Art. Nr.: 130396

» St/Kt: 7

» 500 g

» glutenfrei

Backmischung fiir Nudelteig glutenfrei
» Art. Nr.: 127304

» St/Kt: 7

»500 ¢

» glutenfrei

Backmischung Kornerbrot glutenfrei
» Art. Nr.: 124339

» St/Kt: 7

» 500 g

» glutenfrei

Backmischung Muffins glutenfrei
» Art. Nr.: 121215

» St/Kt: 7

»500 g

» glutenfrei

Backmischung Pizza-Brot-Focaccia glutenfrei
» Art. Nr.: 121214

» St/Kt: 7

» 500 g

» glutenfrei

Backmischung Pizza-Stirata-Focaccia gluten-
frei

» Art. Nr.: 130465

» St/Kt: 7

»500 g

» glutenfrei

Backmischung Schwarzbrot
glutenfrei
» Art. Nr.: 124340

» St/Kt: 7
» 500 g
» glutenfrei
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Dinkelmehl weill

» Art. Nr.: 129641
» St/Kt: 10
» 1kg

o]

Dinkelvollkornmehl
» Art. Nr.: 130504

» St/Kt: 10
» 1kg

o]

Dinkelmehl Regiokorn
» Art. Nr.: 130251

» St/Kt: 10

» 1 kg

o]

Dinkelkorn Regiokorn
» Art. Nr.: 119609

» St/Kt: 10

» 1kg

o]

Kamutmehl Khorasan weil3
» Art. Nr.: 130451

» St/Kt: 10

» 1kg

o]

Roggenmehl Regiokorn
» Art. Nr.: 130506

» St/Kt: 10

» 750 g

o]

Roggenkorn Regiokorn
» Art. Nr.: 119610

» St/Kt: 10

» 1kg

o]

Roggenvollkornmehl
» Art. Nr.: 125696

» St/Kt: 10

»750 g

o]

Hartweizengrie
» Art. Nr.: 129635
» St/Kt: 10

» 1kg

o]

Hartweizenmehl
» Art. Nr.: 124892
» St/Kt: 10

» 1kg



Weizenmehl Type 00 Nr. 2
» Art. Nr.: 129427

» St/Kt: 10

» 1kg

Weizenmehl Type 0 Nr. 6
» Art. Nr.: 129423

» St/Kt: 10

» 1kg

©0

Gewiirz Brotklee (Zigainerkraut)
» Art. Nr.: 134194

Haferflocken fein
» Art. Nr.: 129463

o]

» St/Kt: 7 » St/Kt: 15
»100 g » 500 g
» Herkunft Siidtirol
o i
";*I:“L'm' Buchweizenmehl Bauerngerste Regiokorn
» Art. Nr.: 130703 » Art. Nr.: 121216
» St/Kt: 10 » St/Kt: 10
»500 g » 500 g

o]

Linsen griin

» Art. Nr.: 129411
» St/Kt: 8

» 400 g

o]

Sesam Natur

» Art. Nr.: 129450
» St/Kt: 10

» 500 g

o

Haselniisse ganz
» Art. Nr.: 129445
» St/Kt: 15

»250 g

o]

Studentenfutter
» Art. Nr.: 129442
» St/Kt: 15

»250 g

o)l i

Weitere Produkte entnehmen Sie der Preisliste
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Die Dorfbackerei Knapp in Gais bei Bruneck pflegt noch das traditionelle Backerhandwerk: Vor tber 100 Jahren wurde die Familienbackerei
gegrundet, seit funf Generationen legt man Wert auf hochste Qualitat, handwerkliche Backkunst und beste Inhaltsstoffe. Fur ihre regionalen,
vor allem traditionellen Brotsorten wie das Schattelbrot, verwendet die Backerei nur hochwertige Zutaten wie das Korn von Stdtiroler
Getreidebauern des Projektes ,Regiokorn®. Das Schuttelbrot wird nach uberlieferter Familienrezeptur hergestellt und per Hand geschttelt.

BROT & GEBACK

Schiittelbrot

» Art. Nr.: 131864
» St/Kt: 12

»165¢

» handgeschiittelt

» mit Getreide aus Siidtirol

Brotbrosel Weizen
» Art. Nr.: 130844
» St/Kt: 1

» 500 g

Schiittelbrot mit Tomate

» Art. Nr.: 134009

» St/Kt: 12

»3009/3St

» handgeschiittelt

» mit getrockneten Tomaten verfeinert

Schiittelbrot mit Chili
» Art. Nr.: 134007

» St/Kt: 12

»300g/3 St

» handgeschiittelt

» mit Chili verfeinert

Schiittelbrot mit Speck g.g.A

» Art. Nr.: 134008

» St/Kt: 12

»3009g/3 St

» handgeschiittelt

» mit Siidtiroler Speck g.g.A verfeinert

Schiittelbrot mit Zwiebel
» Art. Nr.: 134010

» St/Kt: 12

»300g/3 St

» handgeschiittelt

» mit Zwiebeln verfeinert

Weitere Produkte entnehmen Sie der Preisliste



BACKERE] SCHUSTER

Die Backerei Schuster aus Laatsch im Obervinschgau setzt vor allem auf regionale und biologische Herstellung ihrer Produkte. Darunter
versteht die Backerei Schuster nicht nur die sieben verschiedenen Teige, die jeden Tag zubereitet werden, sondern auch die Verwendung von
groRtenteils einheimischen Rohstoffen. Dazu gehort das Roggenmehl, welches von einheimischen Bauern bezogen wird, der Brotklee, den sie

selber anbauen sowie Butter und Milch, welche sie ausschlieBlich von Sudtirol beziehen.

BROT & GEBACK |l NASCHWERK

Apfelstrudel Marillenstrudel
» Art. Nr.: 121963 » Art. Nr.: 121964
» St/Kt: 1 » St/Kt: 1

»700 g »700¢

Apfelbrot Palabirnenbrot
» Art. Nr.: 112297 . » Art. Nr.: 103761
» St/Kt: 30

» St/Kt: 30
»300 g

»300¢
» mit getrockneten Apfeln verfeinert » mit getrockneten Palabirnen verfeinert

Urpaarl Slow Food
» Art. Nr.: 104536
» St/Kt: 10

»300g/2 St

Schiittelbrot Bio

» Art. Nr.: 134998

» St/Kt: 1

» 300 g

» von Hand geschiittelt
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Vollkorn Spitzbuben

» Art. Nr.: 126514

» St/Kt: 10

»200 g

» Zutaten: Weizenvollkornmehl, Butter, Maril-
lenkonfitiire 19% (Glukose-Fruktose- Sirup
aus Mais, Aprikosen Piiree 23%, Geliermittel:
Pektin, Mais-Stérke, Sduerungsmittel: Citro-
nenséure), Zucker, Weizenmehl, Vollei, Aro-
men: natiirliches Zitronenaroma, natiirliches

Vanillearoma, Salz, Backpulver
» Haltbarkeit: min. 4 Monate

Vanille Kugeln
» Art. Nr.: 126511

» St/Kt: 10

» 200 g

» Zutaten: Weizenmehl, Butter, Mandeln,
Zucker, Vollei, Backpulver, natiirliches Vanil-
learoma

» Haltbarkeit: min. 4 Monate

Haferflocken Kekse

» Art. Nr.: 126512

» St/Kt: 10

»200 g

» Zutaten: Hafervollkornflocken, Butter,
Rohrzucker, Eier, Backpulver, natiirliches
Zitronenaroma,

» natiirliches Vanillearoma

» Haltbarkeit: min. 4 Monate

Q

<l

VOLLEGRN

e

Vollkorn Butterkekse

» Art. Nr.: 126513

» St/Kt: 10

»200g

» Zutaten: Zutaten: Weizenvollkornmehl, Butter,
Zucker, Weizenmehl, Eier, Backpulver, natiir-
liches Zitronenaroma, Salz

» Haltbarkeit: min. 4 Monate

Weitere Produkte entnehmen Sie der Preisliste



Im Jahre 1990 erdffnete Siegfried Gasser zusammen mit seiner Frau Bernadette die Backerei Gasser in Lisen, mittlerweile sind auch die
Sohne Markus und Oliver im Familienbetrieb tatig. Fur die Herstellung des Brotes verwendet die Backerei unter Markus nur hochwertige
Zutaten wie beste Mehlsorten, das klare Lusner Bergwasser, naturliche Lockerungsmittel oder selbst hergestellten Sauerteig. Das
handgeschuttelte Schattelbrot wird ausschlieRlich aus Sudtiroler Getreide des Projektes RegioKorn gebacken und erhielt bereits mehrere
Auszeichnungen. Fur die stufen Kostlichkeiten ist Oliver Gasser mit seiner Patisserie zustandig. 2021 gewann er zusammen mit Helmut
Oberkalmstener die Sendung Das GroRe Backen - Die Profis” und holte so den ,Goldenen Cupcake” nach Sudtirol.

BROT & GEBACK M NASCHWERK

Mein Siidtiroler Schiittelbrot
» Art. Nr.: 119339
»250 g

» St/Kt: 20

» 54% Roggenmehl aus Siidtirol (Regiokorn),
14% Weichweizenmehl

» handgeschiittelt

Florentiner
» Art. Nr.: 130486

» St/Kt: 20

»200 g

» fein gerdstete Mandeln auf knackigem
Boden aus Zartbitterkovertiire

Nussecken

» Art. Nr.: 130488
» St/Kt: 20

»200 g

» mit Wal-und Haselniissen, Zartbitterschokola-

de, verfeinert mit kandierter Zitronenschale

Buchweizenkekse
» Art. Nr.: 130485
» St/Kt: 20

»200 g

Miisli Sticks

» Art. Nr.: 130487

» St/Kt: 20

»200¢g

» Mandeln, Walniisse, Kiirbiskerne, Hafer-
fllocken, Sultaninen und weitere Niisse
& Samen

Nussknackis

» Art. Nr.: 130489

» St/Kt: 20

»200¢g

» Miirbteig belegt mit kandierten Haselniis-

sen und Zartbitterschokolade

Weitere Produkte entnehmen Sie der Preisliste



PROFANTER

. i

Die Backstube Profanter, gegrundet 1967, verzichtet vollkommen auf industrielle Vor- oder Fertigmischungen; die Backwaren sind
demnach frei von chemischen Zusatzstoffen. Gebacken wird nach jahrzehntealten Familien- und Hausrezepten, die von Generation
zu Generation weitergereicht werden. Ausgewahlte Zutaten, naturbelassenes Getreide und naturliche Rohstoffe werden mit Liebe
zum Handwerk zu aromatischen Backwaren in Bio-Qualitat verarbeitet. Als erste Backerei des Eisacktals lasst die Natur-Backstube
Profanter seit 2009 von einheimischen Bauern wieder Roggen und Dinkel far typische Sudtiroler Brotsorten anbauen.

o a

==

BROT UND GEBACK

Mini Schiittelbrot Original
Krockys
» Art. Nr.: 115414

» St/Kt: 12
»125¢

» 76,92% Roggenmehl Typ 0, 14,07% Roggenvoll-

kornmehl, 2,8% Hartweizenmehl
» vegan und weizenfrei

Schiittelbrot Sonnenblumenkerne

» Art. Nr.: 103107

» St/Kt: 40

»230 g

» 27,66% Roggenmehl Typ 0, 25,8% Dinkel-
vollkornmehl, 20% Dinkelmehl Typ 0

» vegan und weizenfrei

Brixner Schiittelbrot

» Art. Nr.: 105127

» St/Kt: 20

»330 g

» 74,1% Roggenmehl Typ 0, 18,53% Weizen-
mehl Typ 0

»vegan

Schiittelbrot hell
» Art. Nr.: 104595
» St/Kt: 30

»230 g

» 79% Roggenmehl Typ 0, 13,98% Weizenmehl
Typ 0

»vegan

Mini Schiittelbrot Roggen

» Art. Nr.: 105032

» St/Kt: 100

»ca.100g

» Roggen 85%, Roggenmehl, Roggenvollkorn-
mehl, Hartweizenmehl, Weizenmehl, Kiimmel,

Hefe, Meersalz
» vegan

Dinkel-Vollkorn Schiittelbrot mit Hanf
» Art. Nr.: 128594

» St/Kt: 40

»230 g

»vegan

Weitere Produkte entnehmen Sie der Preisliste



Bernhard Feichter und seine Familie sind auf dem Feichterhof im Ortskern von Toblach (1. 250 m) Zuhause. Bernhard ist gelernter

Backer, musste seinen Beruf jedoch aus gesundheitlichen Grinden aufgeben. Heute baut er auf seinem Hof Dinkel, Roggen oder

Weizen, Sudtiroler Brotklee, Kartoffel und Gemuse an, wobei das meiste Saatqut selbst gezuchtet ist. Seit einigen Jahren vertritt
die Familie Feichter die Philosophie der organisch-dynamischen Landwirtschaft nach Rudolf Steiner. Das Getreide wird in der

BROT & GEBACK | NASCHWERK @ GEMUSE

Kracker mit Salz & Rosmarin
» Art. Nr.: 127113

» St/Kt: 10

»100 g

» Zutaten: helles Weizenmehl, 100% Herkunft

Siidtirol
» Mindesthaltbarkeit: 3 Monate

Kekse mit Haselniissen
»Art. Nr.: 127109

» St/Kt: 12

»100 ¢

» Art. Nr.: 129542

» St/Kt: 36

»20g

» mit Bio-Getreide aus eigenem Anbau
» Mindesthaltbarkeit: 6 Monate

Bio-Kekse mit Schokolade

» Art. Nr.: 127111

» St/Kt: 12

»100 g

» Art. Nr.: 129547

» St/Kt: 36

»20g

» mit Bio-Getreide aus eigenem Anbau
» Mindesthaltbarkeit: 6 Monate

Weitere Produkte entnehmen Sie der Preisliste

hauseigenen Natursteinmahle zu Mehl vermahlen und far die Herstellung von Bio Brot verwendet.

Kracker Natur

» Art. Nr.: 127112

» St/Kt: 10

»100 g

» Zutaten: helles Weizenmehl, 100% Her-
kunft Siidtirol

» Mindesthaltbarkeit: 3 Monate

Kekse mit Schokolade
» Art. Nr.: 127110

» St/Kt: 12

» 100 g

» Art. Nr.: 129546

» St/Kt: 36

»20g

» mit Bio-Getreide aus eigenem Anbau
» Mindesthaltbarkeit: 6 Monate

Kartoffeln ,Benno’s”
» Festkochend

» Art. Nr.: 133531
»ca.1,5kg

» Mehlig
» Art. Nr.: 133532
»ca.1,5kg



Im Herzen Sudtirols, in der Kurstadt Meran, entsteht eine glutenfreie Pasta mit einem reinen, echten und authentischen Geschmack.
Die Pasta-Meister von Massimo Zero verarbeiten nur bestes Mehl aus Mais und Reis und verkneten es mit Wasser und Luft aus Meran. So
entsteht ein hochwertiges, unverfélschtes und vor allem sehr leckeres Produkt. Exklusives Rezept ohne Zusatze, handwerklich hergestellt

und bei niedriger Temperatur langsam getrocknet. Die Garantie fur intensiven Geschmack - 100% italienischer Genuss.

TEIGWAREN

Mezze Penne

Fusilli

» Art. Nr.: 126515 » Art. Nr.: 126518

» St/Kt: 15 » St/Kt: 15

» 400 g »400 g

» Glutenfreie Bio-Teigwaren aus Mais und » Glutenfreie Bio-Teigwaren aus Mais und
Reismehl Reismehl

» Zutaten: Maismehl (90%), Reismehl (10%), » Zutaten: Maismehl (90%), Reismehl (10%),
Wasser Wasser

o 0

Rigatoni

» Art. Nr.: 126517

» St/Kt: 15

»400 g

» Glutenfreie Bio-Teigwaren aus Mais und
Reismehl

» Zutaten: Maismehl (90%), Reismehl (10%),
Wasser

o]
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Seit 1998 bewirtschaftet Nikolaus Lantschner mit seiner Familie den Eggerhof auf 1.200 m in Aldein am Reggelberg. Ob Freiland-
eier oder Mutterkuhhaltung, die Familie widmet sich ganz der Herstellung gesunder Lebensmittel. Aus den frischen Eiern des
Eggerhofes und gentechnikfreiem Hartweizengrie® fertigt Koch Erich Gruber beste Eierteignudel in vielen Varianten; die passende

Sauce gibt's mit dazu. Auf Farbstoffe und Konservierungsmittel wird bewusst verzichtet.

TEIGWAREN [ RAGU UND SUGH! |l KRAUTER, GEWURZE & SALZE

Blut-Bandnudel

» Art. Nr.: 110123

» St/Kt: 14

»330¢g

» Hartweizengrield

» Rind — Schweineblut
» frisches Freilandei

» Wasser

Tagliatelle Eierteig
» Art. Nr.: 111860
» St/Kt: 14

»330 g

Bandnudeln Bérlauch

» Art. Nr.: 112657

» St/Kt: 14

»330 ¢

» Hartweizengriel3

» 20 % frisches Freilandei

» Wasser

» Bérlauch, Thymian und Rosmarin gemahlen

Bandnudeln Schiittelbrot
» Art. Nr.: 102584
» St/Kt: 14

»330 g

» HartweizengrieR

» Schiittelbrotbrosel

» Weizenmehl

» 20 % frisches Freilandei
» Wasser

Bandnudeln Speck
» Art. Nr.: 102585
» St/Kt: 14

»330 ¢

» Hartweizengriel3

» Weizenmehl

» Speck gemahlen

» 20 % frisches Freilandei
» Wasser

» Rauchessenz

Tagliatelle Steinpilz
» Art. Nr.: 106775
» St/Kt: 14

»330 g

» Hartweizengriel3

» 20 % frisches Freilandei
» Wasser

» Steinpilzpulver

19



Bandnudeln mit Zitrone & Ingwer
» Art. Nr.: 122169

» St/Kt: 14

»330 g

» Hartweizengrield

» 21% frisches Freilandei

» dtherisches Zitronendl

» Ingwer

» Wasser

Bandnudeln Bergkrauter - Latschen
» Art. Nr.: 102576

» St/Kt: 14

»330 g

» Hartweizengriel

» 21 % frisches Freilandei

» Wasser

» versch. Bergkrauter gemahlen

» Latschenkieferessenz

Bandnudeln Kastanien
» Art. Nr.: 111866

» St/Kt: 14

»330 g

» 28% Kastanien Mehl
» Hartweizengrield

» Weichweizenmehl

Ondonelle Lagrein

» Art. Nr.: 111862

» St/Kt: 14

»330 g

» Hartweizengrield

» Rotwein aus Siidtirol

» Lagrein
» Wasser
Ragu Hirsch Ragu Reh
» Art. Nr.: 115929 » Art. Nr.: 115930
» St/Kt: 6 » St/Kt: 6
»210 g »210g

» 60% Hirschanteil

» 55% Rehfleischanteil

Ragu Bolognese
» Art. Nr.: 115928
» St/Kt: 6

»210¢g

Gewiirzmischung Tomaten fiir Nudeln

» Art. Nr.: 112443

» St/Kt: 6

»90¢g

» Tomaten getrocknet 40%, Gewiirze
(Knoblauch, Zwiebel, Oregano,Pastinaken),
Speisesalz, Karotten

50

Gewiirzmischung Feurig fiir Nudeln

» Art. Nr.: 118177

» St/Kt: 6

»100¢

» Gewiirze (Chili 48%, Knoblauch, Zwiebeln,

Basilikum, Petersilie)

Gewiirzmischung Steinpilz Triiffel fiir

Nudeln

» Art. Nr.: 112441

» St/Kt: 6

»50 g

» Gewdirze ( Knoblauch, Petersilie, Minze,
Chili), Speisesalz, Steinpilze 2,5%, nat.
Triiffelaroma

Weitere Produkte entnehmen Sie der Preisliste
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Mit WP Fine Food aus Kurtatsch wollen die beiden Gastronomen Klaus Wolfensberger und Gert Pomella Sudtiroler Hausmanns-
kost in jeden Haushalt bringen. In ihrem Sortiment findet man sowohl groRe Klassiker der Sudtiroler Traditionskiche wie
Speckknadel, Spatzlen oder Schlutzer als auch saisonale Spezialitaten wie Kurbisknédel. WP Fine Food verwendet fur alle
Produkte hochwertige Ingredienzien und verzichtet strikt auf Konservierungsstoffe und Geschmacksverstarker.

| TEIGWAREN il KNODEL|

Spinatschlutzer

» Art. Nr.: 129329
» St/Kt: 6

»300¢g

» 6eckige Waben

» Art. Nr.: 129327
» St/Kt: 6

» 300 g

» Halbmonde

Speckknadel

» Art. Nr.: 108310
» St/Kt: 6
»300g/4 St

» Kaseknodel (108313), Rohnenknddel (108312),
Spinatkndédel (108311)

Weitere Produkte entnehmen Sie der Preisliste
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Den Mairhof in Mahlen in Taufers durfen gut 2600 Hennen ihre Heimat nennen. Unter vollbiologischen Bedingungen und grofem Auslauf
samt Kletterhtgel fuhlen sich die Hennen der Gattung Lohmann Brown hier pudelwohl und legen beste braune Eier!

Auch der Forerhof in Muhlwald ist ein kleines Huhnerparadies. Bauerin Hilda hegt und pflegt ihre gefiederten Damen mit viel Zuneigung
und Umsicht und achtet dabei besonders auf das Tierwohl. Die Hennen am Forerhof legen erstklassige weiRe Eier.

LEIER |

Freilandeier Mairhof
» Art. Nr.: 112040

» der Pkg.

» Art. Nr.: 104368

» Ber Pkg.

» Miihlen in Taufers

0N CAY an Juev

Freilandeier WEISS Forerhof
» Art. Nr.: 135557

» Ber Pkg.

» Miihlwald

G
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Die Backerei Niki Back aus Villanders macht Sudtiroler Hausmannskost so einfach wie noch niel Das Highlight ihres Sorti-
ments sind die kreativen und cleveren Knodelbackmischungen. Leckere Fertigmischungen aus Knédelbrot, Gewtrzen und
sonstigen Zutaten fur authentische Sudtiroler Knodel, die nur etwas Milch, ein Ei und ein paar flinke Hande brauchen.
Naturliche Zutaten, bewahrte Handwerkskunst sowie Leidenschaft und Zeit sind das Geheimnis des einzigartigen Ge-
schmacks der Produkte von Niki Back.

Knodelmischung Krauter : Knddelmischung Spinat
» Art. Nr.: 133837 » Art. Nr.: 133831

» St/Kt: 10 » St/Kt: 10

» 140 g » 140 g

Knodelmischung Speck
» Art. Nr.: 133830

» St/Kt: 10

» 140 g
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PASTALPINA |
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Die kleine Nudel-Manufaktur von Alexander Gross in Bozen hat sich der Verarbeitung der alten Getreidesorten wie Emmer,
Buchweizen oder Einkorn verschrieben. Mehrmals in der Woche wird das Bio-Getreide in kleinen Einheiten vermahlen und frisch
verwendet. Damit ist garantiert, dass das gesamte Korn einschlieBlich des wertvollen Keimlings fur die Herstellung der Nudelsorten
genutzt wird. Die schonende Trocknung der Bio-Vollwertnudel sorgt dafir, dass der intensive Eigengeschmack erhalten bleibt.

Grissini Dinkel mit Rosmarin

» Art. Nr.: 111586
» St/Kt: 14
» 200 g

Grissini Dinkel Natur
» Art. Nr.: 111587

» St/Kt: 14

»200¢g

Galletti Dinkel weil8
» Art. Nr.: 124913

» St/Kt: 12

» 300 g

» Dinkelmehl weil3, 100% Siidtirol

TEIGWAREN | BROT & GEBACK

Grissini Dinkel mit Tomaten
» Art. Nr.: 111549

» St/Kt: 14

»200 g

Conchiglie Dinkel

» Art. Nr.: 124912

» St/Kt: 10

»300 g

» Dinkelmehl weiR, 100% Siidtirol

Trecce HartweizengrieB und

Einkornvollkornmehl

» Art. Nr.: 110839

» St/Kt: 16

»300 g

» 70% Einkornvollwertmehl, 30% Hartweizen-
griel
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Penne Rigate Regiokorn Tagliatelle Regiokorn
_ » Art. Nr.: 111171 » Art. Nr.: 111169
$63 ) » St/Kt: 18 » St/Kt: 6
»300¢g ; »300 g
» 50% Roggenvollwertmehl, 50% Dinkelvollwert- » 70% Roggenvollwertmehl, 30% Dinkelvoll-
mehl, 100% Siidtirol wertmehl, 100% Siidtirol
D O

; Galletti Rigati Einkornvollkornmehl
Amori Einkornvellkornmehl : » Art. Nr.: 110838
» Art. Nr.: 110841 — » St/Kt: 18
» St/Kt: 18 1 » 300 g

» 100% Einkornvollwertmehl

o]

»300¢g
» 100% Einkornvollwertmehl

o]

Pizzoccheri Einkornvollkorn und
Buchweizenmehl
» Art. Nr.: 110840

» St/Kt: 18 » St/Kt: 8

»300¢ »300g

» 70% Einkornvollwertmehl, 30% Hartweizen- » 70% Einkornvollwertmehl, 30% Buchwei-
grieR zen

Q Q

Tagliatelle mit Einkornvollkornmehl = Galletti Regiokorn Vollkorn

» Art. Nr.: 110836 » Art. Nr.: 111170

» St/Kt: 6 1 » St/Kt: 18

»300¢g »300g

» 100% Einkornvollwertmehl » 50% Roggenvollwertmehl,

@ 50% Dinkelvollwertmehl, 100% Siidtirol

Gel.

ﬁ
Penne Hartweizengrief und
Einkornvollkornmehl
» Art. Nr.: 110837
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Monthea aus Bozen kreiert harmonische Bio-Teekompositionen, hergestellt aus den biologisch angebauten Frichten und Kréu-

tern von Sudtiroler Bauern. Dank schonender Ernte und Verarbeitung bewahren die vitaminreichen Erdbeeren, Himbeeren oder

Apfel sowie die gesunden Krauter nicht nur ihr nattrliches Aroma, sondern auch ihre wohltuende Wirkung. Ehrlichkeit, Boden-
standigkeit und Nachhaltigkeit, vom Anbau tber die Verarbeitung bis hin zum vollendeten Produkt - dafur steht Monthea.

Teebeutel Monalps Almkréuter

» Art. Nr.: 116637

» St/Kt: 10

» 10 x 1,3g (Beutel)

» Zutaten: Pfefferminze, Brennnessel, Zitronen-
melisse, Holunder, Kornblume, Salbei

o]

Teebeutel Monblue Heidelbeere

» Art. Nr.: 116632

» St/Kt: 10

» 10 x 3g (Beutel)

» Zutaten: Apfelstiicke, Hibiskusbliiten, Holunder-
beeren, Aroniabeerenbestandteile, Hagebutten-
schalen, natiirliches Aroma, Brombeeren, Hei-
delbeeren, Himbeerstiicke, Kornblumenbliiten

o]

Teebeutel Monherbs Bergkrauter
» Art. Nr.: 116636
» St/Kt: 10

» 10 x 1,3g (Beutel)

» Zutaten: Zitronenmelisse, Zitronenverbene,
Ringelblume, Himbeerblatter, Hillaryminze,
Goldmelisse, Salbei

o]

Ui |

Teebeutel Monberry Waldfriichte

» Art. Nr.: 116634 @

» St/Kt: 10

» 10 x 3g (Beutel)

» Zutaten: Apfelstiicke, Hibiskusbliiten,
Aroniabeerenbestandteile, natiirliches
Aroma, Brombeerblatter, Holunderbeeren,
Rosenbliitenblatter, Sonnenblumenbliiten,
Brombeeren, Johannisbeeren, Erdbeer-
stiicke, Heidelbeeren, Himbeerstiicke,
Kornblumenbliiten

Teebeutel Mongold Apfel

» Art. Nr.: 116633

» St/Kt: 10

» 10 x 3g (Beutel)

» Zutaten: Apfelstiicke, Hibiskusbliiten,
Hagebuttenschalen, Sanddornbeeren
Trester, Brombeerblatter, natiirliches Aro-
ma, Sonnenblumenbliiten, Lindenbliiten

Teebeutel Monpink Himbeere

» Art. Nr.: 116631

» St/Kt: 10

» 10 x 3g (Beutel)

» Zutaten: Apfelstiicke, Hibiskusbliiten, Aro-
niabeerenbestandteile, Hagebuttenschalen,
Himbeerstiicke, natiirliches Aroma, Rosenblii-
tenblatter, Lindenbliiten, Kornblumenbliiten

o]
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monthes

Tee Monberry Himbeere Dose

» Art. Nr.: 116623

» St/Kt: 10

»50g

» Zutaten: Apfelstiicke, Hibiskusbliiten, Aro-
niabeerenbestandteile, Hagebuttenschalen,
Himbeerstiicke, natiirliches Aroma, Rosenblii-
tenblatter, Lindenbliiten, Kornblumenbliiten

o ;)

monithes

© 0060000000000 0000000000000 00 00

Tee Monberry Heidelbeere Dose

» Art. Nr.: 116624

» St/Kt: 10

»50g

» Zutaten: Apfelstiicke, Hibiskusbliiten,
Holunderbeeren, Aroniabeerenbestandteile,
Hagebuttenschalen, natiirliches Aroma,
Brombeeren, Heidelbeeren, Himbeerstiicke,
Kornblumenbliiten

o) ;

I
manithes

Tee Monberry Waldfriichte Dose

» Art. Nr.: 116626

» St/Kt: 10

»50 g

» Zutaten: Apfelstiicke, Hibiskusbliiten, Aro-
niabeerenbestandteile, natiirliches Aroma,
Brombeerblatter, Holunderbeeren, Rosenblii-

tenblétter, Sonnenblumenbliiten, Brombeeren, :

Johannisheeren, Erdbeerstiicke, Heidelbee-
ren, Himbeerstiicke, Kornblumenbliiten

o) ;)

m

Trinkflasche Monthea
» Art. Nr.: 118099

» St/Kt: 1

» 550 ml



Der Pflegerhof ist Sudtirols erster Krauterhof und wird von der Familie Mulser seit 1982 nach streng biologischen Richtlinien bewirtschaftet.
Dieses kleine Paradies der Farben, Aromen und Dufte befindet sich im idyllischen St. Oswald in der Gemeinde Kastelruth. Alle Arbeitsschrit-
te, von der Samenproduktion Uber die Aufzucht der Jungpflanzen bis hin zur Verpackung der fertigen Produkte, werden auf dem Hof und
groRteils handisch abgewickelt. Lediglich die Herstellung der hochwertigen Kosmetikprodukte erfolgt in einem autorisierten Labor.

SIRUP @ GEWURZE & GEWURZMISCHUNGEN | KRAUTERTEE | KOSMETIK

Sirup Spitzwegerich Gewiirzmischung Brotgewiirz
» Art. Nr.: 102969 » Art. Nr.: 102221

» St/Kt: 12 » St/Kt: 6

» 100 ml »259

» Zutaten: Brotklee, Fenchel, Koriander, Kiimmel

= O

Gewiirz Brotklee
» Art. Nr.: 108050 @
» St/Kt: 6

»40g

Co)

Gewiirz Oregano
» Art. Nr.: 112112
» St/Kt: 6

»15g

O

Kréuter & Bliiten Bliitenmix

» Art. Nr.: 104439

» St/Kt: 6

»10g

» Kornblume, weiRe Melisse, Ringelblume,
Nachtkerze, Goldmelisse

» Bunte Bliitenmischung zum Garnieren von
Speisen und Getranken aller Art

Cse)

Gewiirzmischung Salatkréuter

» Art. Nr.: 102226

» St/Kt: 6

»15g

» Zutaten: Basilikum, Fenchel, Dill, Estragon,
Schnittlauch, Majoran

O
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Gewiirzmischung Krautersalz Glas

» Art. Nr.: 112116

» St/Kt: 6

» 180 g

» Zutaten: Meersalz, Salbei, Oregano, Boh-
nenkraut, Rosmarin, Basilikum, Lorbeer,
Knoblauch

@ O

Gewiirzmischung Hexenkrautersalz
im Glas
» Art. Nr.: 112101

» St/Kt: 6

»90 g

» Zutaten: Meersalz, Salbei, Oregano, Boh-
nenkraut, Rosmarin, Basilikum, Lorbeer,
Knoblauch, Peperoncino

2 ©

Gewiirzmischung Nachfiillbeutel
Kréutersalz

» Art. Nr.: 112178

» St/Kt: 6

» 150 g

» Zutaten: Meersalz, Salbei, Oregano, Boh-
nenkraut, Rosmarin, Basilikum, Lorbeer,
Knoblauch

= O

Kréutertee Fiir den Morgen

» Art. Nr.: 112170

» St/Kt: 6

»20g

» Pfefferminze, Brennnessel, Melisse,
Malve, Ringelblume

» Belebender Friihstiickstee fiir einen
guten Startin den Tag

= ©

Kréutertee Gute Laune

» Art. Nr.: 102231

» St/Kt: 6

»20g

» Melisse, Himbeerblatter, Rosenmelisse,
Ringelblume, Nachtkerze, Goldmelisse,
Kornblume

» Dieser lieblich duftende Tee bringt gute Laune

@ O

Kréutertee Hexenzauber

» Art. Nr.: 112104

» St/Kt: 6

»30g

» Pfefferminze, Brombeerblatter, Salbei,
Malve, getrocknete Apfel, Kénigskerze,
Kastanienbliiten,

» Dieser aromatische Tee schmeckt nicht
nur hei3, sondern auch kalt vorziiglich

2 D

Kréautertee Gut Ruh

» Art. Nr.: 102958

» St/Kt: 6

»20g

» Melisse, Frauenmantel, Eibisch, Lavendel,
Hopfen, Nachtkerze

» Ein wohlschmeckender Tee fiir einen
guten und erholsamen Schlaf

= D

Kréutertee Fiir den Abend Pyramidenbeutel
» Art. Nr.: 116235

» St/Kt: 32

»18¢

» Melisse, Frauenmantel, Hillaryminze,
Kamille, Brennnessel, Fruchtsalbei,
Ringelblume, Kornblume

» Beruhigend fiir den Abend, auch fiir
Kinder geeignet

2 @

Kréutertee Fiir den Morgen
Pyramidenbeutel
» Art. Nr.: 116241

» St/Kt: 32

»18¢g

» Pfefferminze, Brennnessel, Melisse, Malve,
Ringelblume

» Belebender Friihstiickstee fiir einen guten
Startin den Tag

2 O

Kréautertee Dolomitenduft Pyramidenbeutel
» Art. Nr.: 116239

» St/Kt: 32

»18g

» Romische Minze, Zitronenmelisse, Pfeffermin-
ze, Estragon, Salbei, Kornblumen

» Ein aromatischer Krautertee fiir jeden Tag

= @



Kréutertee Alpenharmonie

Pyramidenbeutel

» Art. Nr.: 116238

» St/Kt: 32

»18¢g

» Zitronenmelisse, Apfel- und Mojitominze,
Orangenminze, Melonensalbei, Ananassalbei,
Kornblumen

» Ein fruchtig schmeckender Krautertee fiir
Kinder und Erwachsene. Auch am Abend sehr
wohltuend

@

Kréutertee Berggenuss

Pyramidenbeutel

» Art. Nr.: 116240

» St/Kt: 32

»18¢

» Zitronenstrauch, romische Minze, weil3e
Melisse, Rosenbliiten, Kornblumen

» Sehr schmackhafte Spezialmischung mit
besonderen Krautern

& O

Kréautertee Siidtiroler Alpenkrauter

» Art. Nr.: 102945

» St/Kt: 6

»20g

» verschiedene Minzen, Melisse, Frauenmantel,
Spitzwegerich, Goldmelisse, Sonnenblumen-
bliiten, Kornblume

» Erfrischend, fruchtig und schmackhaft — ein
idealer Tages Tee

= O

Kréautertee Pfefferminze Pyramidenbeutel
» Art. Nr.: 116242

» St/Kt: 32

»184¢

Csw

Krautertee Sommertraum

» Art. Nr.: 102238

» St/Kt: 6

»20g

» Malve, Kornblume Nachtkerze, Melonen-
salbei, Melisse, Ringelblume

» Bliitenmischung zum Dekorieren und als
durstléschendes Getrank

2 ©

Krautertee Siidtiroler Alpenkrauter
» Art. Nr.: 107647
» St/Kt: 48

»12¢g

» Zitronenmelisse, verschiedene Minzen,
Brennnessel, Kamille, Himbeerbléatter, Frauen-
mantel, Spitzwegerich, Bliiten

» Wenn es schnell gehen soll: schmackhaft fiir
alle Tage

= O

Kosmetik & Wohlfiihl Lavendelsackchen
» Art. Nr.: 112103

Kosmetik & Wohlfiihl Krauterkissen
» Art. Nr.: 112117

» St/Kt: 20 » St/Kt: 1 St
» ca. 23x17 cm » Fiir einen angenehmen entspannenden Duft
» 1St im Kleiderschrank und als Mottenschutz

» Fiir einen angenehmen Duft im Schlafbereich

Kosmetik & Wohlfiihl Krauterbad 4 Port.

fiir Bad & Sauna

» Art. Nr.: 102947

» 1St

» 4 Portionen

» Geeignet fiir ein belebendes, anregendes
Bad

Kosmetik & Wohlfiihl Krauterbad gro

16 Port. fiir Bad & Sauna

» Art. Nr.: 116249

» 18t

» 16 Portionen

» Geeignet fiir ein belebendes, anregendes
Bad

Weitere Produkte entnehmen Sie der Preisliste
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Das Familienunternehmen Bergila befindet sich seit vierter Generation in Pfalzen auf einer Hohe von 900 m. Die Destillation von athe-
rischen Olen wie der Latschenkiefer und die Herstellung von Krauterprodukten in biologischer Qualitst kennzeichnen den Betrieb. Seit
1994 baut die Familie Niederkofler nach streng biologischen Richtlinien Krauter und Heilpflanzen an, die mit viel Liebe und Sorgfalt in

Handarbeit zu Krautermischungen und verschiedenen Krautererzeugnissen verarbeitet werden. Zur erstklassigen Qualitat tragt die
langjahrige Erfahrung, aber auch die Herstellung und Ernte unter Bertcksichtigung des Mondkalenders bei.

SIRUPE | KRAUTER, GEWURZE & SALZE | NASCHWERK | TEE-KRAUTERMISCHUNG

Latschenkiefersirup

» Art. Nr.: 108766

» St/Kt: 6

» 150 ml

» Das Latschenkieferndl zusammen mit Spitz-
wegerich und Islandisch Moos unterstiitzt die
Atemwege, ist schleimldsend und hat eine

lindernde Wirkung auf Atemwege und Stimme.

» Der Latschenkiefersirup ist ein pflanzliches
Nahrungsergénzungsmittel.

Kréautersalz

» Art. Nr.: 112041

» St/Kt: 6

»150 g

» Gewiirz flir Lebensmittel

» Mischung von aromatischen biologischen
Kréutern und atlantischem Meersalz. Ros-
marin, Majoran, Basilikum, Salbei, Thymian,
Ysop, Wacholderbeeren zum Verfeinern von
verschiedenen Speisen.

Latschenkieferbonbons

» Art. Nr.: 103486

» St/Kt: 45

»200¢g

» Krduterprodukt

» Handwerklich gefertigte Bonbons mit
biologisch dtherischem Ol der Latschenkiefer
angereichert. Aromatisch im Geschmack.

Krautertraum (15 Teebeutel)

» Art. Nr.: 104444

» St/Kt: 21

» 15x0,9 g

» Eine aromatisch- milde Mischung mit duftenden
Kréutern

» Apfelminze, Melissenblatter, Holunderbliiten,
Zitronenverbene aus biologischem Anbau

@

i
i
[
i

Atherische Ole
» Verschiedene dtherische Ole

60

Arnika Latschen Einreibung

» Art. Nr.: 103180

» St/Kt: 6

» Mit biologischem Latschenkieferdl und
Arnikaextrakt

» Zum Einreiben bei Miidigkeit erfrischt diese
Einreibung die Muskeln und belebt die
Sinne. Vor allem geeignet nach sportlichen
Aktivitaten

50

Weitere Produkte entnehmen Sie der Preisliste



An den sonnigen Hangen des Vinschgaus in Goldrain bluhen auf 600 m Meereshohe die farbenprachtigen Krautergarten des
Krauterschlossls. Seit drei Generationen widmet sich die Familie Gluderer dem Krauteranbau, seit 1990 nach biologischen Richt-
linien. Die Krauter werden liebevoll gepflegt, handisch geerntet und schonend getrocknet, damit samtliche Wirkstoffe erhalten
bleiben. Von der Anzucht, Pflege und Ernte bis hin zur Veredelung erfolgen samtliche Arbeitsschritte in Handarbeit.

HONIG | KRAUTER, GEWURZE & SALZE | NASCHWERK

Honig mit Schwarzer Johannisbeere
» Art. Nr.: 133658

» St/Kt: 30
i .-ﬂr ' »240 g
R R . . . .
e, » Honig mit schwarzer Johannisbeere (Honig
._',‘:,.,.:.. 94%, Johannisheere 6%)
o

@0

Honig mit Preiselbeere

» Art. Nr.: 133657

» St/Kt: 30

» 240 g

» Honig mit Preiselbeere (Honig 94%,
Preiselbeere 6%)

©0

Cremehonig mit Ingwer

» Art. Nr.: 133664

» St/Kt: 30

»240 ¢

» Honig mit Ingwer (Honig 99%, Ingwer 1%)

Ingur
Plonig

Honig mit Erdbeere

» Art. Nr.: 133655

» St/Kt: 30

» 240 g

» Honig mit Erdbeere (Honig 92%, Erdbeere
8%)

@0

Honig mit Haselnuss

» Art. Nr: 133665

» St/Kt: 30

»240 ¢

» Honig mit Haselnuss (Honig 92%, Haselnuss
8%)

o]

Mimbrer
Nonig

Honig mit Himbeere

» Art. Nr.: 133656

» St/Kt: 30

» 240 g

» Honig mit Himbeer (Honig 94%, Himbeere
6%)

o]



Honig mit Holunderbeere

» Art. Nr.: 133654

» St/Kt: 30

»240 ¢

» Honig mit Holunderbeeren (Honig 94%, Holun-
derbeere 6%)

So wiirzt Siidtirol Fleisch

» Art. Nr.: 106124

» St/Kt: 24

»120 g

» Zutaten: Meersalz, weiler Pfeffer, Thymi-
an, Basilikum, Lorbeer, Ingwer, Koriander,
schwarzer Pfeffer, Cayennepfeffer, Majo-
ran, Gewiirznelken, Muskat, Kardamom

So wiirzt Siidtirol Grill

» Art. Nr.: 106125

» St/Kt: 18

»90g

» Zutaten: Rduchersalz, Meersalz, Peperoni,
Rosmarin, schwarzer Pfeffer, Thymian, Papri-
ka edelsiii3, Ysop, Lorbeer, Kiimmel, weiler
Pfeffer, Koriander, Minze, Cayennepfeffer

So wiirzt Siidtirol Braten

» Art. Nr.: 106122

» St/Kt: 18

»100 g

» Zutaten: Meersalz, Réuchersalz, Lorbeer,
schwarzer Pfeffer, Rosmarin, Salbei,
Paprika edelsiil3, Kimmel, Liebstdckl,
Bohnenkraut, Thymian, Senfpulver, Cayen-
nepfeffer, Gewiirznelken

So wiirzt Siidtirol Fisch

» Art. Nr.: 106123

» St/Kt: 18

»120 g

» Zutaten: Meersalz, Fenchel, weiRer Pfeffer,
Koriander, Petersilie, Thymian, Cayennepfeffer,
Gewiirznelken, Lorbeer

So wiirzt Siidtirol Nusskruste

» Art. Nr.: 106126

» S/Kt: 18

»45 g

» Zutaten: Sesam, Mandeln, Koriander, Pepe-
roni, weilBer Pfeffer, Thymian, schwarzer
Pfeffer, Szechuanpfeffer vom Kréauter-
schldssl, Majoran, Oregano, Minze

Siidtiroler Krautersalz
» Art. Nr.: 102367

» St/Kt: 30

» 200 g

Pet Siidtiroler Krautersalz

» Art. Nr.: 102470

» St/Kt: 4x35 St (140 St)

»40 g

» Zutaten: Mittelmeersalz, Krdauter 10%
(Oregano, Thymian, Ysop, Majoran, Lieb-
stockl, Sellerie)

62

Pet Rotweinsalz

» Art. Nr.: 102468

» St/Kt: 4x35 St (140 St)

»40 g

» Zutaten: Mittelmeersalz, Rotwein 13%, Krauter
4% (Oregano, Basilikum), Holunderbeerensaft,
Hibiskus

o]

Pet Wacholder - Ingwersalz

» Art. Nr.: 104404

» St/Kt: 4x35 St (140 St)

»40 g

» Zutaten: Mittelmeersalz, Krduter 10%
(Brennnessel, Ingwer 2%, Wacholder 1%,
Basilikum, Rosmarin)

o]
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Pet Wiirzgeheimnissalz mit

Kréautern und Gemiise

» Art. Nr.: 104405

» St/Kt: 4x35 St (140 St)

»28g

» Zutaten: Mittelmeersalz, Gemiise 36%
(Karotte, Zwiebel, Lauch, Sellerie), Krauter
8% (Petersilie, Brotklee, Thymian, Liebstockl,
Majoran, Dill)

(G 1

@ 0000000000000 000000000000000000o0

Pet Zitronenkrautersalz

» Art. Nr.: 104406

» St/Kt: 4x35 St (140 St)

»40g

» Zutaten: Mittelmeersalz, Krauter 10%

(Melisse, Petersilie, Dill, Majoran, Fen-
chel, Koriander), Zitrone

o]

Pet Barlauchsalz

» Art. Nr.: 104403

» St/Kt: 4x35 St (140 St)
»40 g

» Zutaten: Mittelmeersalz, Barlauch 8%, Thymi-

an, Rosmarin

QR -

Pet Bliitensalz
» Art. Nr.: 102469
» St/Kt: 4x35 St (140 St)

»40g

» Art. Nr.: 102372

» St/Kt: 30

» 200 g

» Zutaten: Mittelmeersalz, Bliiten 5% (Kornblu-
me, Malve, Ringelblume, Goldmelisse, Rose)
Rotwein, Zitronensaft, Minze, Citronella

Bio Honig-Propolis Zuckerlen
» Art. Nr.: 121492

» St/Kt: 40

»75g

» mit Agavendicksaft gesiit

» Mindesthaltbarkeit: ca. 3 Jahre

o]

Bio Holunder-schwarze Johannisheeren
Zuckerlen

» Art. Nr.: 121494

» St/Kt: 40

»75¢g

» mit Agavendicksaft gesiiit

» Mindesthaltbarkeit: ca. 3 Jahre

o]

Bio Ingwer-Kurkuma Zuckerlen
» Art. Nr.: 121495

» St/Kt: 40

»75¢

» mit Agavendicksaft gestilt

» Mindesthaltbarkeit: ca. 3 Jahre

Bio Krauter Zuckerlen

» Art. Nr.: 121493

» St/Kt: 30

»75g

» mit Agavendicksaft gesiifSt
» Mindesthaltbarkeit: 3 Jahre

00

Weitere Produkte entnehmen Sie der Preisliste
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Der Santerhof von Willi Gasser in Muhlbach kann auf eine jahrhundertealte Geschichte zurtckblicken. An den sonnigen Hangen

wachsen nach streng biologischen Richtlinien Weinreben sowie Apfel, groBteils schorfresistente Sorten wie Topaz, Pinova, Flori-

na oder Pilot. Die Apfelbdume wurden auf stark wachsenden Unterlagen veredelt: Ein groBer Wurzelstock sorgt namlich far viele

Nahr- und Mineralstoffe far den Apfelbaum und diese sind ausschlaggebend fur die hohe Produktqualitat. Der hohe Silikatanteil
des Bodens aus Brixner Granit verleiht den Apfeln und Trauben besondere Geschmacksnoten.

FRUCHTSAFT | OBST & GEMUSE

lichen Geschmack. Ein frischer Apfel mit
sehr festem Biss.

— | 600

weitere saisonale Sorten erhaltlich

Mein Apfelsaft Apfel Topaz

» Art. Nr.: 112010 : » Art. Nr.: 116141

»1l : » 15 kg

@ @ D » Besticht durch seinen angenehm séuer-

-
Leeo s oe o apeieliue s
R v i
% .05

200 Sudtiroler Bio-Apfelbauern aus allen Teilen Sudtirols bilden die Genossenschaft Biosudtirol. Mit ihren Familien bewirtschaften sie
kleinstrukturierte Hofe und férdern mit dem okologischen Apfelanbau die natarliche Artenvielfalt und Biodiversitat. Die Marke Biosudtirol
steht fur 100% Bio-Produkte, angebaut von 200 Sturképfen. Dafur sind die Bauern, die Apfel und der Apfelsaft bekannt, und dies weit
uber Sudtirol hinaus - weil Genuss keine Grenzen zieht.

OBST & GEMUSE | FRUCHTSAFT

— —" Apfelsaft naturtriib Bag in Box Apfel
» Art. Nr.: 112627 : » Sorten variieren nach Saison
BIO » St/Kt: 12
APFELSAFT » 31

sl S i

» Zutaten: Fuji, Pinova, Braeburn

@ c
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Beim Anbau der Bio-Produkte im Vinschgau werden neben den EU-Richtlinien, auch die Anbaurichtlinien von den Verbanden Bioland
bzw. Demeter bertcksichtigt. Dies garantiert den vollkommenen Verzicht auf chemisch-sysnthetische Substanzen, den Einsatz von orga-
nischem Dunger und die Einhaltung bodenschonender Anbaumethoden, was zu kerngesunden Bio-Apfeln fihrt. Die Bio-Apfel Vinschgau

sind nicht nur perfekt im Aussehen, sondern vor allem auch einzigartig in Bezug auf Geschmack, Konsistenz und Naturlichketit.

OBST & GEMUSE

Apfel
\ » Sorten variieren nach Saison

; a. -8 B
..Ji-...“..u........
T

=

Der Felderhof liegt in Stdhanglage oberhalb des Ortskerns von Uttenheim in Richtung Muhlbach. In ausgewogener Fruchtfolge
bauen Franz Prenn und seine Familie eine Vielfalt an Kartoffeln, Gemuse und Getreide nach den biologischen Richtlinien von Bio-
land an. Die Jungpflanzen aus samenfesten Sorten, darunter alte und lokale Gemusesorten, werden eigens am Hof aufgezogen,

damit wird unter anderem die genetische Vielfalt gewdahrleistet.

Kartoffeln weiB ,,Anuschka” ‘ #....,‘.. Kartoffeln rot ,Laura”
» Art. Nr.: 113717 : ¥ 1 ] » Art. Nr.: 111841
= » 10 kg

» 10 kg
» Art. Nr.: 111840 » Art. Nr.: 111689
» 2 kg Tasche » 2 kg Tasche

» vorwiegend festkochend » vorwiegend festkochend

Kartoffeln gelb , Augusta”

". . Art. Nr.: 130160 :
i 2kg Verschiedenes Gemiise nach Saison verfiighar
: Weitere Produkte entnehmen Sie der Preisliste
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Auf1.000 Metern, an den Sudhangen des Etschtales in Véran, liegt der Obst- und Viehwirtschaftsbetrieb Leitnerhof.

Von hier stammt der goldgelbe Bergapfelsaft, dessen vollmundiges Aroma sich durch den naturlich hohen Zucker-

gehalt und der angenehmen Sdure auszeichnet. Nur Apfel der Sorte Golden Delicious werden fur den naturtriben
Apfelsaft schonend verarbeitet, ganz ohne Zusatze.

FRUCHTSAFTE & SIRUPE

Bergapfelsaft Leitnerhof

» Art. Nr.: 102812

» St/Kt: 6

» 1l

» Das Geheimnis des goldgelben Saftes vom
Familienbetrieb Leitnerhof ist sein natiirlich
hoher Zuckergehalt, kombiniert mit einer
angenehmen Séure, der von der idealen Ho-
henlage kommt. Der Saft hat ein einmaliges,
vollmundiges und reines Aroma.

i L T e

Auf 1200 m oberhalb von Platt, im Hinterpasseier, unterhalb des Naturparks Texelgruppe, liegt der Schmiedhof der Familie
Prugger. Auf den sonnigen Hangen rund um ihren Hof bauen Judith und Reinhard Prugger verschiedenste Beeren und Frachte
an, die durch die qute Luft und die hohe Lage ein hervorragendes Aroma ausbilden. Nach Hausrezepten verarbeiten sie diese zu
Sirupen und Fruchtaufstrichen mit hohem Fruchtanteil, wobei groRer Wert auf Nattrlichkeit und Qualitét geleat wird.

(=7 Mein Waldfriichtesirup : =2 Mein Himbeersirup
» Art. Nr.: 115602 » Art. Nr.: 112020
» St/Kt: 6

: » St/Kt: 6
»0,50 | H »0,50 |
» verwendete Friichte: Erdbeeren, Himbeeren, : S:, { » verwendete Friichte: Himbeeren, Johan-
F:i ] schwarze Johannisbeeren, Heidelbeeren ts}L nisbeeren, Heidelbeeren

©O
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Am alten ,Hof im Thal” in Aldein haben die beiden innovativen Junglandwirte Andreas und Josef die Voraussetzungen geschaffen, um als
Erste in Sudtirol die heimische Gastronomie und Feinschmecker ganzjéhrig mit késtlichen Pilzen versorgen zu kénnen. Kirnig - was in
der Mundart der beiden Regglberger vital und kraftvoll bedeutet - mussten sie sein, um ein solches Projekt auf die Beine zu stellen. Nun

wachsen Sudtirols Edelpilze am ,Hof im Thal” im eigens dafur adaptierten Stadel unter den wachen Augen der beiden.

Shiitake Bio

» Art. Nr.: 123675
»200¢g

» Art. Nr.: 123839
» 1kg

» passt gut zur heimischen Kiiche

O

Krauterseitlinge eingelegt
» Art. Nr.: 125705

» St/Kt: 9

»190 g

Q%

Krauterseitling Bio
» Art. Nr.: 123676
»200 g

» Art. Nr.: 123838

» 1kg

» beliebt fiir Suppen, Vorspeisen, Wild und
vegane Gerichte

o) CY

Getrocknete Shiitake
» Art. Nr.: 125701

» St/Kt: 30

»25¢g

» Art. Nr.: 125702

» St/Kt: 1

»50¢

O®

Shiitake eingelegt
» Art. Nr.: 125703
» St/Kt: 9

»190 g

o) CY

Austernpilze
» Art. Nr.: 130058
»200¢g

0®
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Der Platterhof in Marling befasste sich urspringlich mit dem Apfelanbau, bevor sich Georg Eller ganz der Imkerei widmete. Durch die
langjahrige Erfahrung werden die Bienen artgerecht gehalten, far ihre Gesunderhaltung beschrankt sich der Imker auf biologische Maf-
nahmen. Somit bleiben die Honige so sauber und naturbelassen wie méglich. Die Standorte der Bienen sind bewusst auf verschiedene
Orte in Marling, im Vinschgau und im Passeiertal aufgeteilt, um eine vielfaltige Bandbreite von Honigsorten zu erhalten.

Siidtiroler Bliitenhonig Siidtiroler Cremehonig
» Art. Nr.: 118089 » Art. Nr.: 109088

» St/Kt: 12 » St/Kt: 12

» 250 g » 250 g

» Art. Nr.: 118090 » Art. Nr.: 109091

» St/Kt: 9 » St/Kt: 9

» 500 g » 500 g

» Art. Nr.: 121454 » Art. Nr.: 130449

» St/Kt: 1 » St/Kt: 16

» 1kg : »125¢

» 100% Bienenvélker in Siidtirol : » 100% Bienenvdlker in Siidtirol

Siidtiroler Friihjahrsbliitenhonig

Siidtiroler Bergbliitenhonig
» Art. Nr.: 115624 » Art. Nr.: 109228
» St/Kt: 12 » St/Kt: 12
»250 g » 250 g
» Art. Nr.: 115625 » Art. Nr.: 109227
» St/Kt: 9 » St/Kt: 9
» 500 g »500 g

»100% Bienenvdlker in Siidtirol » 100% Bienenvdlker in Siidtirol

Siidtiroler Lindenbliitenhonig
» Art. Nr.: 119415
» St/Kt: 12

Bliitenpollen
» Art. Nr.: 130447

» St/Kt: 12
»250 g »100 g
» Art. Nr.: 119414 » Reich an Proteinen, Vitaminen und Amino-
» St/KE: 9 séuren
» 500 g

» 100% Bienenvdlker in Siidtirol

Weitere Produkte entnehmen Sie der Preisliste
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Waldfrucht Frut |.l. bosco Himbeere L:"”'“:'"E Marille Albicocca
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AHINATUR FRUCHT
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Fruchtiger Ah!Natur Genuss: Die stuen, gelb-orangen Marillen, welche wir far unsere Marillenprodukte verwenden, finden im Vinschgau
ein hervorragendes Terrain. Bei hohen Temperaturschwankungen und geringen Niederschldagen gedeiht die althergebrachte Frucht auf
500 bis rund 1000 m Meereshéhe in aller Ruhe. So erreicht die Vinschger Marille einen optimalen Geschmack! Doch nicht nur die Marille
ist ein echter Vinschger Schatz - auch die Himbeere zeichnet sich durch ihren intensiven, markanten Duft und Geschmack aus. Und far
den buntesten Genuss sorgt unser Waldfrachteaufstrich: zart, unverfalscht und suB-sauerlich eignet er sich bestens als Brotaufstrich oder
zur Verfeinerung von Kuchen und Geback

FRUCHTAUFSTRICH | FRUCHTNEKTAR

Fruchtaufstrich
Vinschger Bergmarille
» Art. Nr.: 108421

» St/Kt: 12

»340 g

» Zutaten: Vinschger Marillen (70%), Zucker,
Zitronensaft, Geliermittel: Apfelpektin

Fruchtnektar Vinschger Bergmarille

» Art. Nr.: 121775

» St/Kt: 12

» 200 ml

» Zutaten: Marillenpiiree (aus der Vinsch-
ger Marille), Wasser (Quellwasser aus
den Dolomiten), Agavendicksaft. Frucht-
gehalt min. 50%

' Ii: | l

Fruchtaufstrich Waldfrucht

» Art. Nr.: 132111

» St/Kt: 12

»335 g

» Zutaten: Himbeere (20%), Schwarze Johan-
nisheere (20%), Rote Johannisbeere (15%),
Erdbeere (15%), Zucker, Zitronensaft, Pektine
(aus Apfel)

Fruchtaufstrich Vinschger Himbeere

» Art. Nr.: 132109

» St/Kt: 12

» 335 g

» Zutaten: Vinschger Himbeeren (70%), Zucker,
Zitronensaft, Geliermittel: Pektine (aus Apfel)
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ALPE PRAGAS | 8

In Prags, mitten in den Dolomiten auf 1.250 m, verarbeitet Alpe Pragas die besten Fruchte zu feinen Fruchtauf-
strichen und susauren Chutneys: Reine, naturliche Zutaten, die sorgsam ausgewahlt und verarbeitet werden,
gewadhrleisten eine unverfalschte Produktqualitat. Der hohe Fruchtanteil der Fruchtaufstriche sorgt fur intensive
Geschmackserlebnisse ganz ohne Farb-, Aroma- und Konservierungsstoffe.

FRUCHTAUFSTRICHE @ CHUTNEY @ SMOOTHIE | FRUCHTNEKTAR

nia

Fruchtaufstrich Apfel

» Art. Nr.: 106345

» St/Kt: 12

»220 g

» Zutaten: Apfel, Agavendicksaft, Zitronensaft
» Geliermittel: Pektin

Fruchtaufstrich Erdbeere

» Art. Nr.: 106340 @

» St/Kt: 12

»220 g

» Zutaten: Erdbeeren, Agavendicksaft,
Zitronensaft

» Geliermittel: Pektin

Fruchtaufstrich Heidelbeere

» Art. Nr.: 106342

» St/Kt: 12

»220 g

» Zutaten: Heidelbeere, Agavendicksaft,
Zitronensaft

» Geliermittel: Pektin

Fruchtaufstrich Himbeere

» Art. Nr.: 106341

» St/Kt: 12

»220 g

» Zutaten: Himbeeren, Agavendicksaft,
Zitronensaft

» Geliermittel: Pektin

B

Fruchtaufstrich Marille

» Art. Nr.: 106760

» St/Kt: 12

»220 g

» Zutaten: Marillen, Agavendicksaft, Zitronen-
saft

» Geliermittel: Pektin

o]

Fruchtaufstrich Orange

» Art. Nr.: 108660

» St/Kt: 12

»220 g

» Zutaten: Orangen, Agavendicksaft,
Zitronensaft

» Geliermittel: Pektin

o]



Fruchtaufstrich Waldfrucht

» Art. Nr.: 106343

» St/Kt: 12

»220 g

» Zutaten: Waldfriichte (Heidelbeeren, Himbee-
ren, Erdbeeren), Agavendicksaft, Zitronensaft,

» Geliermittel: Pektin

%

UL

Fruchtaufstrich Sauerkirsche

» Art. Nr.: 106344

» St/Kt: 12

»220 g

» Zutaten: Sauerkirschen, Agavendicksaft,
Zitronensaft

» Geliermittel: Pektin

Smoothie Heidelbeere

» Art. Nr.:103309

» St/Kt: 12

» 200 ml

» Zutaten: Heidelbeeren, Heidelbeersaft, Aga-
vendicksaft

Smoothie Waldfrucht

» Art. Nr.: 103827

» St/Kt: 12

» 200 ml

» Zutaten: Waldfriichte (Himbeersaft, Hei-
delbeeren, Erdbeeren, Agavendicksaft

Smoothie Preiselbeeren

» Art. Nr.: 108661

» St/Kt: 12

» 200 ml

» Zutaten: Preiselbeeren, Wasser (Quellwasser
aus den Dolomiten), Agavendicksaft

Smoothie Marille

» Art. Nr.: 103310

» St/Kt: 12

» 200 ml

» Zutaten: Marillenpliree, Agavendicksaft

Smoothie Birne & Himbeere

» Art. Nr.: 103311

» St/Kt: 12

» 200 ml

» Zutaten: Williamsbirnenmark, Himbeersaft,
Agavendicksaft

Marillennektar

» Art. Nr.: 123373

» St/Kt: 12

» 250 ml

» Zutaten: Marillenpiiree, Wasser (Quell-
wasser aus den Dolomiten), Agavendick-
saft. Fruchtgehalt min. 50%

Heidelbeernektar

» Art. Nr.: 123372

» St/Kt: 12

» 250 ml

» Zutaten: Heidelbeeren und Heidelbeersaft,
Wasser (Quellwasser aus den Dolomiten,
Agavendicksaft. Fruchtgehalt min. 50%

o]

Birne-Himbeernektar

» Art. Nr.: 123374

» St/Kt: 12

» 250 ml

» Zutaten: Birnenpiiree , Wiliams Christ”,
Wasser (Quellwasser aus den Dolomiten),
Himbeersaft, Agavendicksaft. Fruchtge-
halt min. 50%

o]
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Mein Chutney Birne mild
» Art. Nr.: 115742
» St/Kt: 12

»110 g
» Zutaten: Birne ,,Williams Christ”, Zucker,

Orangensaft, Zitronensaft, rosa Pfeffer, Zimt,

Mein Chutney Feigen & griine Tomaten
scharf

» Art. Nr.: 115744

» St/Kt: 12

»110 g

» Zutaten: Griine Tomaten, Zucker, Feigen,

Chili, Gewiirze, Apfelpektin Zitronensaft, Ingwer, Apfelpektin, Senfkor-

ner, Chili, Zimt, Gewiirze
LIM
©O -

Mein Chutney Apfel fruchtig

» Art. Nr.: 115743

» St/Kt: 12

»110¢g

» Zutaten: Apfel, Zucker, Zwiebel, Apfelessig,
Ingwer, Zitronensaft, Apfelpektin, Pfeffer,
Zimt, Gewiirze

©O

@ Fruchtaufstriche
» Verschiedene Sorten erhaltlich

':F ﬁ » 1800 g / St/Kt: 6

‘ H » 600 g / St/Kt: 6

[ » 335 g/ St/Kt: 12
H T

» 110 g / St/Kt: 12
600 g 335 ¢ 110 » 28 ¢/ St/Kt: 60

\

Weitere Produkte entnehmen Sie der Preisliste
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FRUCHTAUFSTRICH | SAUCEN | CHUTNEY @ SIRUP GEWURZE & SALZE

Fruchtaufstrich Himbeere

58% Frucht

» Art. Nr.: 123289

» St/Kt: 6,270 g

» Art. Nr.: 123300
St/Kt: 6,550 g

» Zutaten: Himbeeren, Zucker, Zitronensaft,
Geliermittel: Apfelpektin

Fruchtaufstrich Marille

58% Frucht

» Art. Nr.:123291

» St/Kt: 6,270 g

» Art. Nr.: 123302
St/Kt: 6,550 g

» Zutaten: Marillen, Zucker, Zitronensaft, Gelier-
mittel: Apfelpektin

Fruchtaufstrich Waldfrucht

58% Frucht

» Art. Nr.: 123292

» St/Kt: 6, 270 g

» Art. Nr.: 123303
St/Kt: 6,550 g

» Zutaten: Himbeeren, schwarze Johannishee-
ren, Erdbeeren, rote Johannisbeeren, Zucker,
Zitronensaft, Geliermittel: Apfelpektin

Fruchtaufstrich Johannisheere rot

58% Frucht

» Art. Nr.: 123290

» St/Kt: 6,270 g

» Art. Nr.: 123301
St/Kt: 6,550 g

» Zutaten: Rote Johannisbeeren, Zucker, Zitro-
nensaft, Geliermittel: Apfelpektin

Fruchtaufstrich Erdbeere

58% Frucht

» Art. Nr.: 123284

» St/Kt: 6,270 g

» Art. Nr.: 123299
St/Kt: 6,550 g

» Zutaten: Erdbeeren, Zucker, Zitronensaft,
Geliermittel: Apfelpektin

Die Seibstock Manufaktur beschaftigt sich schon seit tber 100 Jahren damit, exquisite Marmeladen, Sirupe und Sughi herzustellen. Die Produk-

tionsstatte zur Veredelung der Produkte liegt im Martelltal. Hier hat der Anbau von Beerenobst schon lange Tradition. Die Anbauflachen befinden

sich in Hohenlagen von durchschnittlich 1.300 m, dadurch misst sich das Tal als bedeutendstes Anbaugebiet schmackhafter Berg-Erdbeeren in
Europa. Die Produktion der Fruchtaufstriche und Sirupe erfolgt im .Null-Kilometer-Prinzip“ und in geschlossenen Kreislaufen.
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» Art. Nr.: 125492

» St/Kt: 12

»210g

» Zutaten: Vinschger Marillen (72%), Zucker,
Zitronensaft, Geliermittel: Apfelpektin

Fruchtaufstrich Marteller Johannisheere rot
72% Frucht

» Art. Nr.: 125505

» St/Kt: 12

»210 g

» Zutaten: Marteller Joannisbeere rot (72%),
Zucker, Zitronensaft, Geliermittel: Apfelpektin

Fruchtaufstrich Marteller Erdbeere @
12% Frucht :

» Art. Nr.: 125503

» St/Kt: 12

»210g

» Zutaten: Erdbeeren (72%), Zucker, Zitronen-
saft, Geliermittel: Fruchtpektin

Tomatensauce mit Chili extra pikant

» Art. Nr.: 123308

» St/Kt: 12

» 350 g

» Zutaten: Pelati Tomaten aus Kalabrien, Chili,
Zwiebeln, extra natives Olivendl, Wasser,
Pfeffer schwarz, Meeressalz

Tomatensauce mit Speck
» Art. Nr.: 123306
» St/Kt: 12

»350 ¢

» Zutaten: Pelati Tomaten aus Kalabrien (74%),
Zwiebeln, Speck gerduchert, extra natives
Olivendl, Petersilie, Meeressalz, Pfeffer schwarz

Fruchtaufstrich Vinschger Marille
72% Frucht

Frip=ik

-

.'-'.'.:.’.L'I' ,3*

Fruchtaufstrich Marteller Himbeere

72% Frucht

» Art. Nr.: 125502

» St/Kt: 12

»210g

» Zutaten: Marteller Himbeere (72%), Zu-
cker, Zitronensaft, Geliermittel: Apfelpektin

Fruchtaufstrich Vinschger Waldbeere

72% Frucht

» Art. Nr.: 125504

» St/Kt: 12

»210g

» Zutaten: Waldfriichte 72% (Himbeere, Erd-
beere, Johannisbeere rot, Johannisbeere
schwarz), Zucker, Geliermittel: Apfelpektin

Tomatensauce Siciliana mit Oliven & Kapern

» Art. Nr.: 123305

» St/Kt: 12

» 350

» Zutaten: Pelati Tomaten aus Kalabrien
(83%), Zwiebeln, Salzkapern, Taggiasche
Oliven schwarz, extra natives Olivendl,
Meeressalz, Pfeffer schwarz

Tomatensauce mit Gemiise @
» Art. Nr.: 123307

» St/Kt: 12

»350 g

» Zutaten: Pelati Tomaten aus Kalabrien
(83%), Zwiebeln, Gemiise (Zucchini,
Staudensellerie, Karotten), extra natives
Olivendl, Meeressalz, Pfeffer schwarz

Tomatensauce mit Basilikum

» Art. Nr.: 123304

» St/Kt: 12

»350 g

» Zutaten: Pelati Tomaten aus Kalabrien (90%),

Zwiebeln, extra natives Olivendl, Basilikum,
Meeressalz, Pfeffer schwarz
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Chutney Chili sii8

» Art. Nr.: 123309

» St/Kt: 12

»220g

» Zutaten: Rote Peperoni frisch (34%),
Chilicreme aus Kalabrien (26%), Zucker, WeiR-
weinessig, Meersalz Geliermittel: Fruchtpektin

Chutney Quitte
» Art. Nr.: 134643
» St/Kt: 12

»210 g

» Quittensenf

Chutney Zwiebel-Tomate
» Art. Nr.: 134644

» St/Kt: 12

»210g

Chutney Feigen
» Art. Nr.: 134639
» St/Kt: 12

»210 g

» Feigensenf

Chutney Birne

» Art. Nr.: 134636
» St/Kt: 12

»210 g

» Birnensenf

[ B L

Chutney Aprikosen-Apfel
» Art. Nr.: 134640

» St/Kt: 12

»210g

» Marillen-Apfelsenf

Gewiirzmiihle Chilischoten
» Art. Nr.: 134073

» St/Kt: 12

»90g

Gewiirzmiihle rosa Himalaya Kristallsalz
» Art. Nr.: 134084

» St/Kt: 12

»310¢g

Gewiirzmiihle Salz & Krauter Tyrol
» Art. Nr.: 134083

» St/Kt: 12

» 260 g

Gewiirzmiihle Bunter Pfeffer
» Art. Nr.: 134075

» St/Kt: 12

» 140 g
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Gewiirzmiihle Knoblauch & Chili
» Art. Nr.: 134078

» St/Kt: 12

»110g

Gewiirzmiihle Salz & Kréauter de Provence
» Art. Nr.: 134082

» St/Kt: 12

» 260 g

(in--

Gewiirzmiihle Grillgewiirz
» Art. Nr.: 134072

» St/Kt: 12

» 220 g

Gewiirzmiihle Salz Zitrone
» Art. Nr.: 134081

» St/Kt: 12

»250 g

.-

Himbeersirup ,Martelital”
» Art. Nr.: 134624

» St/Kt: 6

»051

Erdbeersirup ,Martelltal”
» Art. Nr.: 134622

» St/Kt: 6

»0,51

-ﬂ"'

Roter Johannisbeersirup
» Art. Nr.: 134632

» St/Kt: 6

»051

Schwarzer Johannisheersirup
» Art. Nr.: 134629

» St/Kt: 6

»05I1

Marillensirup , Martelltal”
» Art. Nr.: 135211

» St/Kt: 6

»051

Holunderbliitensirup
» Art. Nr.:135210

» SYKt: 6

» 051

Weitere Produkte entnehmen Sie der Preisliste



In der Gemeinde Véls auf 650 Metern Hohe, am FuRe des imposanten Schlernmassivs, liegt der von der Familie Rungger bewirtschaftete Part-
schillerhof. Im Garten gedeihen unzahlige Obst- und Beerensorten soweit das Auge reicht, aus denen neben Essig, Sirup und Fruchtaufstrichen
auch eingelegte Himbeeren unter biologischen Kriterien hergestellt werden.

FRUCHTAUFSTRICH SIRUP FRUCHTSENF

Fruchtsenf Feige
» Art. Nr.: 131616
» St/Kt: 24

»45¢

Fruchtsenf schwarze Johannisheere
» Art. Nr.: 131617

» St/Kt: 24

»d5g

Zitronenmelissensirup
» Art. Nr.: 103996

» St/Kt: 12

» 500 ml

Fruchtsenf Himbeere
» Art. Nr.: 131615

» St/Kt: 24

»45g

Erdbeersirup

» Art. Nr.: 126631
» St/Kt: 12

» 500 ml

Basilikumsirup
» Art. Nr.: 107799
» St/Kt: 12

» 250 ml

77



78

Himbeersirup

» Art. Nr.: 108446
» St/Kt: 12

» 250 ml

» Art. Nr.: 103847
» St/Kt: 12

» 500 ml

O®

Holunderbliitensirup
» Art. Nr.: 108447

» St/Kt: 12

» 250 ml

» Art. Nr.: 103848

» St/Kt: 12

» 500 ml

O®

Pfefferminzsirup
» Art. Nr.: 103851
» St/Kt: 12

» 500 ml

O®

Schwarzer Johannisbeersirup
» Art. Nr.: 111996

» St/Kt: 12

»230 g

O®

Fruchtaufstrich Himbeere
» Art. Nr.: 103852

» St/Kt: 12

»230¢g

O®

Fruchtaufstrich Holunderbeere
» Art. Nr.: 111995

» St/Kt: 12

»230 g

O®

Fruchtaufstrich Holunderbliite
» Art. Nr.: 110710

» St/Kt: 12

»230 ¢

O®

Fruchtaufstrich Rote Johannisheere
» Art. Nr.: 111996

» St/Kt: 12

»230 ¢

O®

Fruchtaufstrich Beerenmix
» Art. Nr.: 111996

» St/Kt: 12

»230g

O®

Himbeer Weinessig
» Art. Nr.: 107008

» St/Kt: 12

» 500 ml

O®

Weitere Produkte entnehmen Sie der Preisliste



In Laas im Obervinschgau baut die Familie Lechner bereits in dritter Generation ihr Sauerkraut an. Doch nicht
nur beim Kraut stellt sie hohe Anspriche an die Qualitat und die regionale Herkunft ihrer Produkte. Auch die
knackigen Gewurzgurken stammen aus eigenem Anbau und werden nach fraditionellem Rezept in hoch-

wertigem Weinessig sowie einer eigenen mild-aromatischen Gewurzmischung eingelegt.

SAURES GEMUSE | EINGELEGTES GEMUSE

Lustige Karotte fermentiert

» Art. Nr.: 128619

» St/Kt: 8

» 200 g

» Zutaten: Vinschger Karotten, WeiRkohl,

Sellerieknollen, Salz
» Milchsauer vergoren

Freudige Beete

» Art. Nr.: 128621

» St/Kt: 8

»200 g

» Zutaten: Vinschger Karotten, WeiBkohl,
Rote Beete

» Milchsauer vergoren

Edler Kohl

» Art. Nr.: 128618

» St/Kt: 8

» 200 g

» Zutaten: Vinschger Krautriiben, Weikohl,
Selleriestangen, Salz

» Milchsauer vergoren

Vinschger Rote Rohnen

» Art. Nr.: 126499

» St/Kt: 12

»210¢g

» sliR-sauer

» Zutaten: Rote Bete, Wasser, Weinessig,
Salz, Zucker, Gewiirze

Vinschger Zucchini

» Art. Nr.: 126500

» St/Kt: 12

»210 g

» sii-sauer

» Zutaten: Zucchini, Weinessig, Wasser, Salz,
Zucker, Senfkérner, Gewiirze

Vinschger Bauerngemiise
» Art. Nr.: 126501
» St/Kt: 12

»210g

» in Tomatensauce

» Zutaten: Tomaten, Zucchini, Blumenkohl,
Peperoni, Bohnen, Karotten, Zwiebel, Sa-
mendl, Essig, Salz, Zucker, Senf, Gewdirze
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Gewiirzgurken Sauerkraut Bio
» Art. Nr.: 111150 » Art. Nr.: 121323
» St/Kt: 12 » St/Kt: 12

» 400 g » 400 g

» Art. Nr.: 121322 » Art. Nr.: 121322
» St/Kt: 6 » St/Kt: 6

»700g » 700 g

» Zutaten: Gurken, Wasser, Weinessig, Salz, » Zutaten: Bio-WeiBkohl, Salz

Zucker, Zwiebel, Senfkorner, Dill, Koriander, w m

Lorbeer, Pfefferschote

Vinschger Sauerkraut gekocht mit Speck Vinschger Sauerkraut gekocht und gewiirzt
» Art. Nr.: 110938 » Art. Nr.: 107248

» St/Kt: 12 » St/Kt: 12

» 400 g »400 g

» Art. Nr.: 110939 » Art. Nr.: 102830

» St/Kt: 6 » St/Kt: 6

»700 g »700g

Weitere Produkte entnehmen Sie der Preisliste
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Das Sudtiroler Unternehmen Dalia Gourmet von Unterhofer & Partner aus Bozen stellt edelste Nuss- und Fruchtaufstriche
her. Es verbindet dabei Qualitat, Gesundheit und Tradition mit Innovation: So verfugen alle Produkte Gber héchsten Frucht-
bzw. Nussanteil; auf Konservierungs- und Zusatzstoffe wird verzichtet. Statt Zucker wird der eigens hergestellte pflanzliche
Zuckerersatzstoff ZeroCal verwendet, der viele positive Eigenschaften mit sich bringt und sich hervorragend fir gesundheits-
bewusste GenieRer und Diabetiker eignet. Zudem sind die Fruchtaufstriche vegan sowie gluten- und laktosefrei.

FRUCHTAUFSTRICHE | NASCHWERK

g Fruchtaufstrich Erdbeere Haselnuss-Schoko Creme
» Art. Nr.: 123057 » Art. Nr.: 113298
» St/Kt: 12 » St/Kt: 12
»210¢g »200 g

»vegan & glutenfrei

. . B » streichzarte Haselnuss-Schokocreme mit
» ohne Zuckerzusatz, mit Stevia gestifSt

intensivem Nussgeschmack

» Zutaten: 66% gerdstete Haselniisse, Sii8stoffe
(Erythrit, Steviolglykoside), 6% Kakao

» Mindesthaltbarkeit: 24 Monate

%0 Weitere Produkte entnehmen Sie der Preisliste
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Auf dem Beerenhof Alber in Niederdorf lebt die Vielfalt, und dies auf einer Hohe von 1154 m. Neben verschiedene Beeren, die zu
Sirupen oder Fruchtaufstrichen verarbeitet werden, baut Familie Burger auch Gemuse an. Darunter die arktische Gewurzqurke,
die in dieser Héhe langsam wachst und dadurch weniger Wasser enthalt. Dies macht sie knackiger und aromatischer: Ein Aro-
ma, das durch das Einlegen in selbst angebauten Krautern und Essig noch intensiviert wird.

SAURES GEMUSE [ SIRUPE [ FRUCHTAUFSTRICH [ KREN

Gewiirzgurken

» Art. Nr.: 124436

» St/Kt: 24

» 345 g

» Gurken, Essig, Wasser Zucker, Dill, Zwiebel,
Lorbeer, Pfefferkérner, Senfkdrner

Kren naturscharf

» Art. Nr.: 125079

» St/Kt: 24

»100 g

» 70% Meerrettich, Wasser, Rapsél, Speisesalz,

Séuerungsmittel: Zitronensdure, Antioxidati-
onsmittel: Natriummetabisulfit

Holunderbliitensirup
» Art. Nr.: 115768
» St/Kt: 20

»0,501

» 60% Holunderbliitenauszug, Wasser,
Zucker, Saft der nordischen Zitrone
(Chaenomeles japonica)

» Infos zur nordischen Zitrone: Die
nordische Zitrone wird von der Familie
selbst angebaut und als Ersatz fiir die zum
Teil kiinstlich hergestellte Zitronenséure
verwendet

Holunderbliitenaufstrich

» Art. Nr.: 123055

» St/Kt: 36

»200¢g

» 60% Holunderbliitenauszug, Wasser, Zucker,
Saft der nordischen Zitrone (Chaenomeles
japonica), Geliermittel: Agar-Agar

» Infos zur nordischen Zitrone: Die nordische
Zitrone wird von der Familie selbst angebaut
und als Ersatz fiir die zum Teil kiinstlich herge-
stellte Zitronenséure verwendet

» Infos zum Geliermittel Agar-Agar: Agar-Agar
dient als Alternative fiir die herkdmmlich ver-
wendeten und zum Teil kiinstlich hergestellten
Konservierungsstoffe (Zitronensaure & Pektine)
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Der Kandlwaalhof befindet sich im bekannten Marmordorf Laas im Vinschgau. Auf den sonnigen Hangen auf 900 m Meeres-
hohe und im ausgeglichenen Klima des Tales reifen hochwertige Krauter und Fruchte im okologischen Anbau heran. Mit Freude
und Achtsamkeit verarbeitet die Familie Luggin diese zu hervorragenden Produkten wie luftgetrocknetes, geschmackvolles und

unbehandeltes Trockenobst, naturbelassenen Apfelsaft, in Holzfassern gereiften Essig und aromatischen Senf fur Feinschmecker.

FRUCHTSAFTE & SIRUPE [l ESSIG [ SENF | TROCKENFRUCHTE

—_ —_— Apfelsaft naturtriib Bag in Box : Apfelsaft Kanzi
% » Art. Nr.: 112094 § I » Art. Nr.: 115377
» St/Kt: 1 » St/Kt: 6
»51 : : »0751
D ﬂ : ] » Der ,Sinnliche” unter den Bio Apfelséaften

Apfelsaft Elstar : Apfelsaft Golden
! » Art. Nr.: 115376 I » Art. Nr.: 115380
» St/Kt: 6 ‘ » St/Kt: 6

»0,751 :

»0,751
» Der ,Ausgeglichene” unter den Bio » Der ,SiiRe” unter den Bio Apfelséften
Apfelséaften

Apfelsaft Weirouge : Apfelsaft Naturtriib
» Art. Nr.: 102124 » Art. Nr.: 102120
» St/Kt: 14 i » St/Kt: 12
»0,751 » 11
» Zutaten: Apfelsaft » Zutaten: Apfelsaft

g e
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Apfelbalsamico

» Art. Nr.: 102151

» St/Kt: 12

»0,251

» Zutaten: Apfelessig und Apfelsaftkonzentrat

Apfelessig

» Art. Nr.: 102152
» St/Kt: 12

»0,501

» Zutaten: Apfel

Aromatisierter Apfelessig mit

Gartenkrautern

» Art. Nr.: 102161

» St/Kt: 12

»0,251

» Zutaten: Apfel, Schnittlauch, Petersilie,
Sellerie

OO

Palabirnenessig

» Art. Nr.: 102157

» St/Kt: 12

»0,251

» Zutaten: Palabirnen

OO

Champagnerapfelessig

» Art. Nr.: 102153

» St/Kt: 12

» 0,501

» Zutaten: Apfel, Champagner

Erdbeeressig

» Art. Nr.: 102158

» St/Kt: 12

»0,251

» Zutaten: Erdbeeren

Himbeeressig

» Art. Nr.: 102159

» St/Kt: 12

»0,251

» Zutaten: Himbeeren

Marillenessig

» Art. Nr.: 102156

» St/Kt: 12

»0,251

» Zutaten: Marillen

oY

Senf mit Gartenkrauter Tiroler Sf!nf

» Art. Nr.: 102144 » Art. Nr.: 114131
» St/Kt: 12 » St/Kt: 12

» 200 g »200g

» Art. Nr.: 128591 » Art. Nr.: 128337
» St/Kt: 20 » St/Kt: 20

»80g »80g

» Zutaten: Wasser, Senfsaat 20%, Apfelessig,
Paprika, Tomaten, Zwiebel, Knoblauch,
Chili, Zucker, Salz, Gewiirze

» Zutaten: Wasser, Senfsaat, Apfelessig, ge-
trocknete Krauter (Schnittlauch, Petersilie,
Sellerie), Zucker, Salz, Gewiirze

Q Q
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Bauernsenf

Senf mit Marillen » Art. Nr.: 102145
» Art. Nr.: 102142 » St/Kt: 15
» St/Kt: 12 »200 g
»200 g » Art. Nr.: 128592
» Art. Nr.: 127972 » St/Kt: 20
» St/Kt: 20 »80g
»80g » Art. Nr.: 114040
» Zutaten: Vinschger Marillen (60%), Wasser, » St/Kt: 6

Senfsaat, Apfelessig, Zucker, Salz, Gewiirze »800¢g

o]

» Zutaten: grober Senf mit hohem Anteil an
brauner Senfsaat

SiiBer Senf mit Apfel

» Art. Nr.: 104074 Getrocknete Pflaumen

» St/Kt: 12 » Art. Nr.: 102133

» 200 g » St/Kt: 30

» Art. Nr.: 127917 »50 g

» St/Kt: 20 » Zutaten: getrocknete, halbierte Pflaumen
»804g

» Zutaten: getrockneter Apfel (60%), Wasser,
Senfsaat, Apfelessig, Zucker, Salz, Gewiirze

4 t MARILLE

Getrocknete Marillen

» Zutaten: getrocknete Marillenscheiben

OO

Getrocknete Erdbeeren
» Art. Nr.: 102134

» Zutaten: getrocknete Erdbeerenscheiben

g » Art. Nr.: 102129
! » St/Kt: 25 » St/Kt: 25
“T].'J »50g »40g

-l

o

OO

5 Getrocknete Apfel Gemischtes Trockenobst
» Art. Nr.: 102126 » Art. Nr.: 112098
» St/Kt: 20 » St/Kt: 20
» 100 g » 100 g
» Art. Nr.: 102127 » Art. Nr.: 102135
» St/Kt: 30 » St/Kt: 30
»50g »50g

» Zutaten: getrocknete Apfelscheiben

» Zutaten: Apfel, Palabirnen, Marillen, Erdbee-

ren

Getrocknete Apfel Weirouge
» Art. Nr.: 102128

» St/Kt: 30

»50 ¢

» Zutaten: Weirouge

ol

Getrocknete Palabirnen

» Art. Nr.: 102130

» St/Kt: 30

»50g

» Zutaten: getrocknete Birnenscheiben

o]



Popcorn Schokolade Popcorn Apfel

» Art. Nr.: 128999 » Art. Nr.: 129000
» St/Kt: 15 » St/Kt: 15

»50 g »40 g

o]

Popcorn Chili
» Art. Nr.: 128998
» St/Kt: 15

»30 g

Weitere Produkte entnehmen Sie der Preisliste

Quick ist ein Apfelriegel. Praziser gesagt ein Bio-Apfelriegel, der lediglich mit 4 Zutaten auskommt: ein Bioapfel aus Stdtirol,
Sudtiroler Honig, ein paar Dinkelflocken und Mandeln. Quick, so der Name, sorgt fur schnelle und pure Energie.

NASCHWERK

Apfelriegel Quick

» Art. Nr.: 114356

» St/Kt: 24

»1St(35g)

» Bio Apfel (43%),Bio Apfelsaftkonzentrat (24%),
Bio Dinkelflocken, Bio Mandeln, Bio Honig

o]
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NEUFELDHOF FRUTTY TROCKENOBST

L AR

Umgeben von Obstbaumen, im Talboden um Bozen, liegt der Neufeldhof der Familie Komiss. Das milde Klima, der fruchtbare
Boden und die 300 Sonnentage im Jahr lassen aromatische Frichte heranwachsen. Die besten werden zu schmackhaftem
Trockenobst verarbeitet und veredelt. Schonendes Dérren erhalt dabei samtliche Nahrstoffe und intensiviert den Geschmack der

sonnengereiften Frichte, die unbehandelt und frei von jeglichen Zusatzen bleiben.

TROCKENFRUCHTE

Getrocknete Aprikosen Frutty

» Art. Nr.: 107971

» St/Kt: 20

»50¢

» Ein delikater Geschmack von aromatischen,
vollreifen Marillen

» Unbehandelt, ungezuckert und ohne jegliche
Konservierungsstoffe, schonend getrocknet

Getrocknete Pfirsiche Frutty

» Art. Nr.: 107973

» St/Kt: 20

»50 g

» Ein auBergewdhnlicher Geschmack von
siiB-mandeligen Pfirsichen

» Unbehandelt, ungezuckert und ohne
jegliche Konservierungsstoffe, schonend
getrocknet

Getrocknete Apfel Frutty

» Art. Nr.: 102176

» St/Kt: 20

»50 ¢

» Die knusprigen, zart diinnen Apfelringe
mit Fruchtschale bieten ein erfrischendes,
fruchtiges Knabbererlebnis, das auf der Zunge
zergeht

» Unbehandelt, ungezuckert und ohne jegliche
Konservierungsstoffe, schonend getrocknet

Getrocknete Apfel Frutty

» Art. Nr.: 110774

» St/Kt: 20

»100 g

» Die knusprig, zart diinnen Apfelringe mit
Fruchtschale bieten ein erfrischendes,
fruchtiges Knabbererlebnis, das auf der
Zunge zergeht

» Unbehandelt, ungezuckert und ohne
jegliche Konservierungsstoffe, schonend
getrocknet

L]

=3

Getrocknete i-ipfel mit Ingwer Frutty
» Art. Nr.: 102177 ‘
» St/Kt: 20 :

»50 g

» Die knusprig, zart diinnen Apfelringe verfeinert
mit delikatem, wohlschmeckendem Ingwerpul-
ver

» Unbehandelt, ungezuckert und ohne jegliche
Konservierungsstoffe, schonend getrocknet

Getrocknete Birnen Frutty

» Art. Nr.: 102181

» St/Kt: 20

»50 g

» Das grieRige Fruchtfleisch, weich, mild siiB,
angenehm vertraut

» Unbehandelt, ungezuckert und ohne
jegliche Konservierungsstoffe, schonend
getrocknet
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Getrocknete Apfel mit Schokolade Frutty Getrocknete Kaki Frutty

» Art. Nr.: 102179 0~ » Art. Nr.: 102180
» St/Kt: 20 : » St/Kt: 20
»50g »70g

» Fein abgestimmte Zutaten von knusprigen,
fruchtigen Apfelringen, umhiillt von edler Zart-

» Das bissfeste Fruchtfleisch und der leicht
wiirzig-siie Honiggeschmack erinnern an

bitterschokolade : Datteln

» Kann Spuren von Niissen, Milch und Gluten » Unbehandelt, ungezuckert und ohne
enthalten! : jegliche Konservierungsstoffe, schonend

: getrocknet
Getrocknete i\pfel mit Zimt Frutty e Gemischtes Trockenobst Frutty
E W » Art. Nr.; 102178 o » Art. Nr.; 102182
» SKt: 20 - - » St/Kt: 20
»50 g : : »50 g

» Die knusprigen, zart diinnen Apfelringe ver-
feinert mit duftendem, warmendem Zimtpulver sauerlich. Eine Variation aus Birnen, Kaki,
» Unbehandelt, ungezuckert und ohne jegliche Zwetschgen, Pfirsichen, oder Erdbeeren, je
Konservierungsstoffe, schonend getrocknet nach Verfiigbarkeit erhéltlich
: » Unbehandelt, ungezuckert und ohne
jegliche Konservierungsstoffe, schonend
getrocknet

» Von knackig hart bis weich, von sii bis fein

Die Manufaktur Stedeler 's in Eggen verfeinerte das traditionelle Rezept der traditionellen ,Sudtiroler Mogenzuckerler” und schuf
neue Variationen. Aus erstklassigen Fruchten, vorzugsweise aus Sudtirol, stellt der Familienbetrieb aromatische Bonbons her:
Ob Erdbeere, Himbeere, Latsche oder Ingwer - jede Sorte Uberzeugt mit ihrem unverwechselbaren Aroma. Vom Kochen der

Zuckerlosung bis hin zur Verpackung erfolgt die Herstellung der Zuckerlen in Handarbeit.

NASCHWERK

Original Siidtiroler Mogenzuckerlen Himbeer
» Art. Nr.: 115827 » Art. Nr.: 115828

» » St/Kt: 20 » St/Kt: 20
o LER) »150 g »150 g
- » Zutaten: weiBer Kristallzucker, Maisstérke, » Zutaten: weiBer Kristallzucker, Maisstér-
natiirlicher Farbstoff Karmin, Gewiirze ke, Himbeeren (10% getrocknete Him-
beeren- fiir 100 g getrocknete Himbeeren
verarbeiten wir 1 kg frische Frucht),
natiirlicher Farbstoff Karmin
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In der Schokoladenmanufaktur Oberhéller im Sarntal verarbeitet Anton Oberholler eine der edelsten Kakaobohnen der Welt, die
Valrhona. Neben Streichcreme oder Haselnussschokolade wird im Familienbetrieb stets an neuen Eigenkreationen getuftelt,
darunter Schokoladen mit regionalen Zutaten wie Schuttelbrot oder Latschenkiefer. Als sufer Genuss prasentiert sich auch die

weile Creme aus Mandeln, reiner Vanille und Vollmilch, ganz ohne Konservierungsmittel.

NASCHWERK

Die WeiBe Vollmilchschokolade

» Art. Nr.: 106624

» St/Kt: 10

» 100 g

» Zutaten: Kakao 35% mind. (reine Kakaobutter),
Zucker, reine Kakaobutter, Vollmilchpulver

» Emulgator: Sojalecithin - 100% gentechnikfrei,
natiirliches Vanilleextrakt

Feinbitterschokolade 90%

» Art. Nr.: 114099

» St/Kt: 10

» 100 g

» Art. Nr.: 114096

» St/Kt: 20

»50g

» Zutaten: Kakao 90% mind., Zucker, reine
Kakaobutter

» Emulgator: Sojalecithin - 100% gentechnikfrei,
natiirliches Vanilleextrakt

» St/Kt: 10

»100 g

» Art. Nr.: 108598

» St/Kt: 20

»50g

» Zutaten: Kakao 61% mind., Zucker, reine
Kakaobutter, getrocknete Zirbelkerne 5%,
biologisches Zirbeldl 0,03% (Siidtirol)

» Emulgator: Sojalecithin - 100% gentechnikfrei,
natiirliches Vanilleextrakt, natiirliches Aroma

Feinbitterschokolade mit Zirbelkiefer :
» Art. Nr.: 108596

Vollmilchschokolade
» Art. Nr.: 104180
» St/Kt: 10

» 100 g

» Art. Nr.: 119500

» St/Kt: 20

»50¢g

» Zutaten: Kakao 34% mind., Zucker, reine Kaka-
obutter, Vollmilchpulver

» Emulgator: Sojalecithin - 100% gentechnikfrei,
natiirliches Vanilleextrakt, natiirliches Aroma

Feinbitterschokolade 70%

» Art. Nr.: 103934

» St/Kt: 10

»100g

» Art. Nr.: 119499

» St/Kt: 20

»50g

» Zutaten: Kakao 70% mind., Zucker, reine
Kakaobutter

» Emulgator: Sojalecithin - 100% gentechnikfrei,
natiirliches Vanilleextrakt

Vollmilchschokolade mit Apfel

» Art. Nr.: 101721

» St/Kt: 10

»100 g

» Art. Nr.: 117769

» St/Kt: 20

»50g

» Zutaten: Kakao 34% mind., Zucker, reine
Kakaobutter, Vollmilchpulver, getrockneter
Apfel 5% (Siidtirol)

» Emulgator: Sojalecithin - 100% gentechnik-
frei, natiirliches Vanilleextrakt, natiirliches
Aroma



Vollmilchschokolade mit Haselnuss

» Art. Nr.: 108450

» St/Kt: 10

»100 g

» Art. Nr.: 108605

» St/Kt: 20

»50g

» Zutaten: Kakao 34% mind., Zucker, reine Kaka-
obutter, Vollmilchpulver, gerostete Haselniisse
5% (Piemont)

» Emulgator: Sojalecithin - 100% gentechnikfrei,

Vollmilchschokolade mit

Schiittelbrot

» Art. Nr.: 103835

» St/Kt: 10

» 100 g

» Art. Nr.: 103831

» St/Kt: 20

»50g

» Zutaten: Kakao 34% mind., Zucker, reine
Kakaobutter, Vollmilchpulver, Schiittelbrot
5% (Roggen- und Weizenmehl, Wasser, Salz,
Hefe, Kiimmel, Fenchel)

» Emulgator: Sojalecithin - 100% gentechnikfrei,
natiirliches Vanilleextrakt, natiirliches Aroma

natiirliches Vanilleextrakt

Feinbitterschokolade mit

Latschenkiefer

» Art. Nr.: 101723

» St/Kt: 10

» 100 g

» Art. Nr.: 119270

» St/Kt: 20

»50g

» Zutaten: Kakao 61% mind., Zucker, reine
Kakaobutter, biologisches Latschenkiefer-0l
0,03% (Siidtirol).

» Emulgator: Sojalecithin - 100% gentechnikfrei,
natiirliches Vanilleextrakt, natiirliches Aroma

The Pure Single Origin ,Oro” Nicaragua

» Art. Nr.: 124782

» St/Kt: 10

»70g

» Zutaten: Kakaomasse, Zucker, Kakaobut-
ter; Emulgator: Sonnenblumenlecithin

The Pure Single Origin ,,Chuno” Nicaragua
» Art. Nr.: 124778

The Pure Single Origin ,Sambirano”
Nicaragua
» Art. Nr.: 124779

Vollmilchschokolade mit Pfirsich

» Art. Nr.: 132985

» St/Kt: 10

»100 g

» Art. Nr.: 132986

» St/Kt: 20

»50 g

» Zutaten: Kakao 34% mind., Zucker, reine Kaka-
obutter, Vollmilchpulver, getrocknete Pfirsiche

» Emulgator: Sojalecithin - 100% gentechnikfrei,
natiirliches Vanilleextrakt, natiirliches Aroma

Vollmilchschokolade mit Erdbeere

» Art. Nr.: 103832

» St/Kt: 10

»100 g

» Art. Nr.: 119656

» St/Kt: 20

»50g

» Zutaten: Kakao 34% mind., Zucker, reine Kaka-
obutter, Vollmilchpulver, getrocknete Erdbeere

» Emulgator: Sojalecithin - 100% gentechnikfrei,
natilirliches Vanilleextrakt, natiirliches Aroma

Fruit Dreams Himbeere

» Art. Nr.: 128674

» St/Kt: 10

»70g

» mit gefriergetrockneten Himbeeren

Fruit Dreams Erdbeere
» Art. Nr.: 128676

Fruit Dreams Schwarze Johannisheere
» Art. Nr.: 128675

Frische Bruchschokolade

» Art. Nr.: 123871

» St/Kt: 12

» 100 g

» Haselnuss Feinbitter, Haselnuss Vollmilch,
Mandel Vollmilch, Pistazie
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Haselnuss - Schokocreme laktosefrei

» Art. Nr.: 106695

» St/Kt: 12

»200 g

» Art. Nr.: 129758

» 3kg

» Zutaten: gerdstete Haselniisse 50% (Piemont),

Zucker, Kakao, Sonnenblumenél, Emulgator:
Sonnenblumen-Lecithin.

Pistaziencreme

» Art. Nr.: 106696

» St/Kt: 12

» 200 g

» Zutaten: gerdstete Pistazien 45%, Zucker,
Sonnenblumendl, Vollmilchpulver, Emul-
gator: Sonnenblumen-Lecithin.

Schokocreme ,,Die Dunkle”

» Art. Nr.: 116147

» St/Kt: 12

»200 g

» Zucker, gerdstete Haselniisse (Piemont), Kakao
15%, Sonnenblumendl, Emulgator: Sonnenblu-
men-Lecithin

Erdnuss Schokocreme

» Art. Nr.: 134949

» S/Kt: 12

»200g

» gerostete Erdniisse 55%, Zucker, Sonnenblu-
mendl, Kakaopulver, Emulgator: Sonnenblu-
men-Lecithin

Dragees Haselnuss Feinbitter

» Art. Nr.: 134951

» St/Kt: 12

» 100 g

» gerdstete Haselniisse mit Feinbitterschokolade
tiberzogen

Dragees Haselnuss Vollmilch

» Art. Nr.: 134952

» St/Kt: 12

» 100 g

» gerGstete Haselniisse mit Vollmilchschokolade
{iberzogen

Dragees Kakaobohne Dragees Pistazien

» Art. Nr.: 134950 » Art. Nr.: 134953

» St/Kt: 12 » St/Kt: 12

»100 g » 100 g

» Kakaobohnen mit Vollmilchschokolade tiber- » Pistazienkerne mit weiler Schokolade iber-
zogen zogen

» International Chocolate Awards: » Kombination aus salzig und sii3
BRONZE 2020 Italy/Med 0 @

i Juew

Weitere Produkte entnehmen Sie der Preisliste
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Seit dem Jahr 1999 braut die Pustertaler Freiheit ihr ganz eigenes Bier. Die Malz- und Bier-

herstellung erfolgt dabei mit Partnerbetrieben in Erharting in Bayern, St. Johann in Tirol und

in Niederdorf im Oberpustertal. Die Braugerste hingegen wird eigens im Pustertal angebaut,
wo sich das Klima und die Bodenbeschaffenheit als ideal daftr erweisen.

Augustinus

» Art. Nr.: 111692

» St/Kt: 12

» 330 ml

» 4,9 % Vol. Alc.

» leicht, weich, malzig, siiffig

» aus Spezialmalzen hergestellt

Weizenbier

» Art. Nr.: 111693

» St/Kt: 12

» 330 ml

»5,2 % Vol. Alc.

» weich, kraftig, siiffig, fruchtig, spritzig

» aus Gerstenmalz und Weizenmalz hergestellt

Spezialbier
» Art. Nr.: 111691

» St/Kt: 12

» 330 ml

» 5,4 % Vol. Alc.

» weich, kréftig, siiffig

» aus Pustertaler Gestenmalz

Lagerbier hell

» Art. Nr.: 130500

» St/Kt: 12

» 330 ml

» 4,9 % Vol. Alc.

» feinherb, aromatisch, malzig

» aus Malz, Hopfen und Hefe hergestellt
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Seit dem Herbst 2010 besitzt der Buschenschank Hubenbauer in Vahrn im Eisacktal nach alter Sudtiroler Gasthaustra-
dition auch eine hofeigene Brauerei. Alexander Stolz sowie Gregor Wohlgemuth brauen darin Biere nach handwerklicher
Tradition. Die Rezepturen far ihre Biere entwickeln sie selbst; neben klassischen Bierstilen finden sich auch besondere
Spezialbiere im Sortiment. Das Braugetreide fur einigen Bieren stammt aus Stdtirol; Hopfen wachst unter anderem auf
der selbst angelegten Plantage rund um den Hof und das Wasser kommt direkt vom Schalderer Berg.

Weisse
» Art. Nr.: 117948

Treibstoff
» Art. Nr.: 117947

» St/Kt: 12 » St/Kt: 12
»0,50 | » 0,501
s » 4,9 % Vol. Alc. »4,9 % Vol. Alc.
! '“*5” » Das WeiBbier ist im klassischen siiddeut- » Ist ein klassisches, naturtriibes Lagerbier
— schen Bierstil gebraut » In Nase und Gaumen kommt das blumige
- » Im Mund wirkt es sehr cremig und vollmundig Aroma des eigenen Hopfens gut zur
Geltung
Hopfenstolz Alpengold
» Art. Nr.: 117950 § » Art. Nr.: 117949
» St/Kt: 12 ‘ » St/Kt: 12
»0,331 » 0,331
» 4,9 % Vol. Alc. » 5,0 % Vol. Alc.
» Das Blondale ist das erste Bier der Hofbraue- » Der Name Alpengold steht fiir 100%
rei das hopfengestopft wurde ‘ Siidtiroler Zutaten
» Im Mund wirkt es auBergewdhnlich exotisch » Siidtiroler Qualitétssiegel
mit einer angenehmen bitteren Note » Im Mund wirkt es malzig und wird von
» Ein hervorragender Speisenbegleiter oder : siiBen Orangennoten abgerundet
Aperitif-Bier :
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S’Pom ist ein Apfelcidre aus 100% Apfel aus unserer Region, die in idealer Berglage auf der Sudseite der Dolomiten reifen. Der
Cidre hat eine feine, anhaltende Perlage und schmeckt besonders leicht und erfrischend. Er schimmert in einem strohgelb, tber-
zeugt mit einem zarten Duft nach Apfeln und besitzt eine feine Frucht-und Blumennote. Kalt serviert eignet sich der S'Pom dank

seines niedrigen Alkoholgehalts, zum Aperitif und als Begleiter zu leichten Vorspeisen und zu typischen Sudtiroler StRspeisen.

APFELCIDRE

S'Pom : S'Pom
» Art. Nr.: 103875 : » Art. Nr.: 120673
» St/Kt: 6

» St/Kt: 24
»0,751 » 0,331
» 5,0 % Vol. Alc. : *i »5,0 % Vol. Alc.
» der knackige & frische » der knackige & frische

Die Drinkfabrik aus Bozen ist ein junges Unternehmen von Sudtiroler Saft-Experten. Thr Ziel: hochwertige, anspruchsvolle
Saftmischungen herzustellen und damit die Trinkvielfalt zu bereichern. Beste Zutaten, eine einzigartige Komposition und fein
perlende Kohlensaure zeichnen die Soft-Drinks aus. Mit dem Tyrol Tonic schuf die Drinkfabrik aus dem Brunnenwasser am

Burghutgel zu Schloss Tirol ein Stdtirol Tonic Wasser mit eleganter StRe und feinen Bitternoten.

b
—

7
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i

Tonic Tyrol Drinkfabrik

» Art. Nr.: 130040

» St/Kt: 20

» 200 ml

» Das Siidtiroler Tonic Wasser. Elegante Siie
und feine Bitternoten zeichnen das Tonic
Wasser aus, welches hervorragend zu flore-
alen Gins passt.
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UNSERE WEINE

SONNWEILER | PUR ALPS

IGT Pinot Grigio Sonnweiler

» Art. Nr.: 132481 | 135737

» St/Kt: 6

»0,751

» 100% Pinot Grigio aus biologischen Trauben

» Strohgelbe Farbe, in der Nase fruchtig nach
Pfirsich und Birne, leicht nach exotischen

Gewiirzen, mineralisch, frisch, und trocken am :

Gaumen

o

IGT Chardonnay Sonnweiler

» Art. Nr.: 134697

» St/Kt: 6

»0,751

» 100% Chardonnay aus biologischen
Trauben

» Strohgelbe Farbe mit griinlichen Reflexen,
in der Nase fruchtige Aromen nach Apfel,
exotischen Friichten und Banane, am
Gaumen frisch und saftig

so] v

IGT Merlot Sonnweiler

» Art. Nr.: 133932

» St/Kt: 6

»0,751

» 100% Merlot aus biologischen Trauben

» Rubinrote Farbe, Noten von reifen Kirschen
und dunklen Beeren, weiche Tannine, struktu-
rierte Fiille, elegant im Abgang

o

IGT Chardonnay Pur Alps

» Art. Nr.: 134915

» St/Kt: 6

»0,751

» 100% Chardonnay; Weinberg Dolomiten
IGT

» Hellgelbes Strohgelb mit delikatem und
edlem Bukett in der Nase. Am Gaumen ist
er geschmeidig und weich, mit typischen
exotischen Noten wie Mango und Ananas

IGT Cuvee Rot Pur Alps

» Art. Nr.: 133039

» St/Kt: 6

»0,751

» Lagrein, Merlot, Cabernet & Pinot Noir

» Elegante Nase, fruchtig mit roten Beeren,
Kirschen und Himbeeren, balsamische
Noten, etwas Schokolade, leichte Wiirze,
vollmundig im Gaumen



) | oie vorTEILE UNSERER ZUSAMMENARBEIT | 4

&

Biindelung der Bestellungen

,Alles aus einer Hand"
Kosteneinsparungen durch Optimierung
der Zeit- und Personalressourcen

&

Profiberatung bei
Gestaltung des Verkaufskonzepts
Auswahl der Produkte
Preiskalkulation
Lagerhaltung

®)

Schneller Lieferservice

bei kleinen LosgroRen

wochentliche Lieferung
kleinste Losgré3en bestellbar

&

Mitarbeiterschulungen
beim Kunden
beim Produzenten

&

Organisation von
Betriebshesichtigungen und Weiterbildungen
bei Partnerbetrieben

&

Trendscouting
stédndige Suche nach neuen,
béauerlichen Produkten
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Katalog: 04/2022
Angaben und Produktabbildungen im Katalog kénnen aufgrund der
handwerklichen Verarbeitung unserer Kleinproduzenten vom Qriginal abweichen.




ExzeLLENZ AUS DEN ALPEN
ECCELLENZE DALLE ALPI
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