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1l caseificio del maso Neuhaushof, ubicato in posizione soleggiata a 1.380 metri di quota al limitare del paese di Acereto, vanta
vent'anni di esperienza. Le vacche di razza Fleckvieh e Pinzgauer vivono nellampia e arieggiata stalla, dove gli spazi sono conforte-
voli e adatti alla specie. La famiglia Weitlaner riserva grande attenzione alla salute dei propri animali: in fondo I'alta qualita del latte e
il presupposto per i loro formaggi naturali, morbidi e da taglio. Ogni giorno, con tanta cura, il latte crudo viene trasformato a mano in

formaggio, che poi stagiona dalle sei alle otto settimane. Alcuni dei formaggi aromatici hanno gia ricevuto diversi riconoscimenti.

FORMAGGIO

Formaggio “Rieserferner”
» Art. Nr.: 111738

» ca. 3kg

» formaggio da latte crudo a pasta durae a
crosta lavata

» simile al Tilsiter

» 45% m.g.s.s.*

» si conserva per 45 giorni

Dolcetto
» Art. Nr.: 111743 @
»ca.700g

» Art. Nr.: 131497

»ca.350 g

» formaggio da latte crudo a pasta durae a
crosta lavata

» 45% m.g.s.s.*

» si conserva per 45 giorni

G

Formaggio al peperoncino

» Art. Nr.: 111742

»ca.700 g

» Art. Nr.: 131498

»ca. 350 g

» formaggio al peperoncino da latte crudo a
pasta dura e a crosta lavata

» 45% m.g.s.s.*

» si conserva per 45 giorni

G

* massa grassa sulla sostanza secca

p——.
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Formaggio alle erbe selvatiche
“Ahrntaler”

» Art. Nr.: 116158

»ca.700g

» formaggio alle erbe selvatiche da latte
crudo a pasta dura e a crosta lavata

» 45% m.g.s.s.*

» si conserva per 45 giorni

Formaggio “Hochgall Lambert”

» Art. Nr.: 111739

»ca. 1kg

» formaggio da latte crudo a pasta semi-
dura e a crosta lavata

» 45% m.g.s.s.*

» si conserva per 45 giorni

Formaggio all‘aglio orsino

» Art. Nr.: 111741

» ca. 650 g

» formaggio all’aglio orsino da latte crudo a
pasta dura e a crosta lavata

» 45% m.g.s.s.*

» si conserva per 45 giorni

1l caseificio artigianale Eggemoa, fondato nel 2001, si trova in Valle dei Molini a 1.300 metri sul livello del mare. Da anni Michael
Steiner, giovane casaro e assaggiatore di formaggi, produce innovativi formaggi a pasta morbida da latte crudo e munge il latte
da fieno dalle sue vacche che pascolano sui prati circostanti. Michael nobilita i propri formaggi con I'aggiunta di ingredienti
locali e regionali come aghi di larice, corteccia di abete rosso e trigonella che gli conferiscono aromi particolari. Nel 2016 uno dei

formaggi di Eggemoa é stato premiato come miglior formaggio a pasta morbida d'Ttalia.

FORMAGGIO

)
EGGEMDA

-

Formaggio “Larix”

» Art. Nr.: 116168

»ca.300g

» formaggio a pasta morbida e crosta fiorita
affinato su aghi dilarice tostati

» prodotto con latte crudo divacca Bruna

»50% m.g.s.s.*
» si conserva per 40 giorni

Formaggio , Herbarius”

» Art. Nr.: 117652

»ca.250¢g

» formaggio a pasta morbida, affinato con
trigonella

» prodotto con latte crudo di vacca Bruna

»50% m.g.s.s.*

» si conserva per 60 giorni

Formaggio ,Floralpina”
» Art. Nr.: 117651

»ca.250 g

» formaggio a pasta morbida e crosta rossa,
affinato con timo e bacche di ginepro

» prodotto con latte crudo divacca Bruna

»50% m.g.s.s.*

» si conserva per 60 giorni

* massa grassa sulla sostanza secca

Formaggio “Silva”

» Art. Nr.: 113979

»ca. 300 g

» formaggio a pasta morbida e crosta lava-
ta, avvolto in corteccia di abete rosso

» prodotto con latte crudo divacca Bruna

»50% m.g.s.s.*

» si conserva per 40 giorni

Formaggio ,,Carbo”

» Art. Nr.: 109455

»ca.250 g

» formaggio a pasta semidura e a crosta
rossa stagionato per almeno 2 mesiin
carbone di abete rosso

» prodotto con latte crudo di vacca Bruna e
stagionato nel carbone

»50% m.g.s.s.*

» si conserva per 60 giorni

Formaggio ,,Candidum”

» Art. Nr.: 109456

»ca.250 g

» formaggio a pasta morbida e crosta fiorita
» prodotto con latte crudo divacca Bruna

» 50% m.g.s.s.*

» si conserva per 40 giorni



Formaggio “Steiner Zwerg” Formaggio ,,Candidum” capra
» Art. Nr.: 109452 » Art. Nr.: 123607
»ca.280g

»ca.250 g
» formaggio a pasta morbida e crosta rossa » formaggio a pasta molle
» prodotto con latte crudo di capra

» prodotto con latte crudo divacca Bruna
»50% m.g.s.s.*

»50% m.g.s.s.*
» si conserva per 40 giorni

» si conserva per 60 giorni

1 maso Hochgruberhof € uno dei masi di montagna piu alti, ubicato a 1.650 metri sul livello del mare sul versante soleggiato della Valle dei
Molini. La famiglia Oberhollenzer trasforma artigianalmente, con grande cura e passione, il latte da fieno delle proprie 15 vacche di razza
Pinzgauer in diverse tipologie di formaggi e in burro. 1l clima rigido e le fresche erbe spontanee dei pascoli conferiscono ai formaggi un

sapore inconfondibile. Prodotto con latte crudo, il formaggio ha una crosta naturale, curata soltanto con sale e acqua.

FORMAGGIO & LATTICIN

2 2

LATTERIA DI PRATO

uso eccessivo di mangimi concentrati.

' .
La vecchia latteria nel cuore di Prato allo Stelvio & stata nuovamente inaugurata dalla cooperativa sociale dell'Alta Val Venosta,
trasformandosi cosi in un progetto supportato dai cittadini. Tramite un finanziamento collettivo, la popolazione ha dimostrato infatti
di essersi assunta un ammirevole impegno per la rinascita della latteria. Da quel momento nel caseificio altoatesino vengono pro-

dotte specialita di formaggi caprini con latte da fieno biologico proveniente da 4 masi del Parco Nazionale dello Stelvio. Particolare
altenzione é rivolta alla gestione di un allevamento che sia consono alla specie e rispettoso degli animali, evitando in tal modo un

FORMAGGIO

“Speikboden” formaggio

» Art. Nr.: 111750

» ca. 4,80 kg

» formaggio semigrasso senza crosta lavata

» prodotto da latte crudo da fieno divacca
Pinzgauer

» 35% m.g.s.s.*
» si conserva per 60 giorni

n v

“Gorner Spitz” formaggio
» Art. Nr.: 111749
» ca. 850 g

“Kréauterkdrbl” formaggio

» Art. Nr.: 115848

»ca.400 g

» formaggio a pasta morbida alle erbe senza
crosta lavata

»50% m.g.s.s.*

» prodotto da latte crudo da fieno divacca
Pinzgauer

» erbe: prezzemolo, sedano, erba cipollina,
basilico, aneto e cerfoglio

» si conserva per 60 giorni

Q®

Rosmarie
Formaggio di capra ,Caschlin” Formaggio di capra ,Dulbant” » Art. Nr- 122394
; » Art. Nr.: 126793 # » Art. Nr.: 126793 . . Pose
,f' ¥ ca. 280 'II;" ca. 280 » formaggio semigrasso senza crosta lavata »ca.200g
a4 » . » . . . .
_'E' - » di latte fgi]eno - » di latte ﬁeno » prodotto con latte da fieno crudo divacca » formaggio a pasta semidura con rosmarino
| | g A 50% j 50% Pinzgauer » prodotto da latte crudo da fieno divacca
e »50% m.g.s.s. P »90% M.g.S.S. » 35% m.g.s.s.* Pinzgauer

» si conserva per 32 giorni

(so] v

» si conserva per 32 giorni

o

Formaggio di capra ,,Plamunt”

Formaggio di capra ,,Plamunt” con fieno

» si conserva per 60 giorni

Q®

“Nussila” formaggio con noci
» Art. Nr.: 111757

» 40% m.g.s.s.*
» si conserva per 2 mesi

Q®

“Sonnleitn” formaggio
» Art. Nr.: 111754

» Art. Nr: 126791 greco ceruleo » ca. 180 Y _ _ » ca. 180 9 .
2 i '1 8.I.< » Art. Nr: 132846 » formaggio a pasta morbida con noci tostate » formaggio a pasta morbida senza crosta
= v ea. Lo »ca. 1,8kg senza crosta lavata lavata
. i »m!;ﬁe fleno » 45% m.g.s.s » prodotto da latte crudo da fieno divacca » prodotto da latte crudo da fieno di vacca
. - »50% m.g.s.s. 9SS . i
A j' o » si conserva per 60 giorni Pinzgauer Pinzgauer

» si conserva per 32 giorni

so

8 * massa grassa sulla sostanza secca

oe®

» 46% m.g.s.s.*
» si conserva per 60 giorni

Q®

* massa grassa sulla sostanza secca

»50% m.g.s.s.*
» si conserva per 60 giorni

Q®

Potete trovare altri prodotti nel listino prezzi
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La Chascharia Val Mustair & una cooperativa di contadini nella riserva della “Biosfera della Val Mustair” nel Cantone dei Grigioni
nella Svizzera orientale. 1l progetto “Biosfera” supporta lo sviluppo sostenibile e la collaborazione tra le diverse realta regionali:
natura e paesaggio, societa e cultura. La costruzione del caseificio & finalizzata al mantenimento della produzione e della trasformazione
del latte sul territorio. Dal latte fresco delle mucche di questa valle il caseificio ottiene varieta di formaggi pregiati e
saporiti, che hanno oftenuto numerosi riconoscimenti per la propria qualita.

FORMAGGIO

Formaggio di montagna Tubre grasso

» ca. 4 kg
lavata

» 45 m.g.s.8.*

Formaggio di montagna Tubre
» Art. Nr.: 117058

» formaggio a pasta dura da latte crudo a crosta

» stagionato per 10 mesi

» Art. Nr.: 126359

»ca. 4 kg

» formaggio da taglio a crosta lavata da latte a
termizzazione

» 45% m.g.s.s.*

» si conserva per 60 giorni

1l caseificio del maso Gamsegghof si trova in fondo alla Vallelunga in Alta Val Venosta a 1920 metri sul livello del mare. La
famiglia Hohenegger conduce il proprio maso secondo severi criteri biologici, @ garanzia della qualita della propria produzione
casearia. Per ottenere un prodotto finale eccellente & necessario partire dall'accurata coltivazione dei prati: le capre, le vacche e
le pecore pascolano liberamente dalla primavera all'autunno sui prati a conduzione biologica. Con il loro latte fresco e crudo si
ottengono poi diverse pregiate varieta di formaggio dal qusto raffinato.

» si conserva per 60 giorni @

FORMAGGIO

“Bergnelke” formaggio “Schafskopf” formaggio di pecora
» Art. Nr.: 112562 ' [ » Art. Nr.: 106320
» ca. 2,50 kg [ ,s'“:f' T‘?‘ » ca. 550 g
- ] . . [ m- H
o » latte crudo divacca 80% e latte crudo di capra | » latte crudo di pecora 100%
R { 20% » formaggio a pasta semidura, stagionate per almeno

4 settimane

» formaggio a pasta semidura, stagionato per
almeno 4 mesi »52% m.g.s.s.*

»52% m.g.s.s.* ; » si conserva per 6 settimane
» si conserva per 6 settimane @

S “Barenbart” formaggio di capra
e Wy » Art. Nr.: 106319
"gl » ca. 300 g

» latte crudo di capra 100%
» formaggio a pasta semidura, stagionate per
almeno 4 settimane

Formaggio di latte crudo bovino e di latte crudo
caprino ,.Brunelle”

» Art. Nr.: 135003

»ca. 5kg

» 80% latte bovino 20% latte crudo caprino

» stagionate per almeno 5 settimane
0, *
»52% m.g.s.s. »53,5% m.g.5.5.*

» si conserva per 6 settimane : o si .
BURRO § FORMAGGIO @ : gngla per 6 settimane

Formaggio ,,Graukase”
» Art. Nr.: 130680 @
»ca.200g

» Art. Nr.: 111774

» ca. 1kg

» di latte dell’Alto Adige

» si conserva entro 6 settimane

11 Maso Knollhof si trova nel profondo della Valle Aurina, sul versante sud delle Alpi dello Zillertal. La piccola azienda a conduzi-
one familiare & specializzata nella produzione di formaggi di alta qualita e di altri prodotti caseari come yoqurt, ricotta e natural-
mente burro. Inoltre, il Knollhof & una delle poche aziende agricole che ancora oggi producono un autentico formaggio grigio.

Burro del contadino

» Art. Nr.: 129581

»ca.175¢g

» sottovuoto

» di latte dell’Alto Adige

» si conserva entro 4 settimane

10 *massa grassa sulla sostanza secca * massa grassa sulla sostanza secca n
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1l maso Moarhof e la casa di Roland e Claudia Eder. Le specialita del maso Moarhof sono il burro del contadino e I'inequagliabile
Graukase della Valle Auring, una specialita casearia prodotta con il latticello residuo della produzione del burro. Tutti i prodotti
Moarhof sono contrassegnati col marchio Gallo Rosso e la prossimita tra prodotto e luogo di origine non potrebbe essere pit

immediata di cosi: si usa rigorosamente latte delle proprie mucche, poiché I'allevamento adatto alla specie e il benessere deqgli
animali sono gli ingredienti principali per la comprovata qualita Moarhof.

L BURRO J§l FORMAGGIO.

Caprino a pasta semidura con peperoncino

» Art. Nr.: 116483

» ca. 2 kg

» formaggio a pasta semidura e a crosta lavata

Burro d’erbe
» Art. Nr.: 130731

Burro del contadino
» Art. Nr.: 130730

»ca.280 g : [ »ca.280g » affinato in peperoncino macinato
| » di latte crudo dell’Alto Adige & - L » di latte crudo dell’Alto Adige » 45% m.g.s.s.*
» si conserva entro 21 giorni : q i i 11 » affinato con erbe » stagionato per almeno 28 giorni
' ' [ ! .]l ! ala R » si conserva entro 21 giorni » si conserva per 42 giorni

«“ODD

00D (i ]

“Ricky” caprino a pasta semidura

» Art. Nr.: 115939

»ca.250 g

» formaggio a pasta semidura e a crosta lavata
» 45% m.g.s.s.*

» stagionato per almeno 28 giorni

» si conserva per 42 giorni

Formaggio Graukase fresco

» Art. Nr.: 130728

»ca. 1,3 kg

» di latte crudo dell’Alto Adige
» si conserva entro 30 giorni

G e

Formaggio Graukése stagionato
» Art. Nr.: 130729

»ca. 1,3kg

» di latte crudo dell’Alto Adige

» si conserva entro 30 giorni

«COD

Formaggio Graukise , Ziggolan” A — — “Viktor” caprino a pasta dura
» Art. Nr.: 130732 | » Art. Nr.: 116054

»ca.110g »ca.200g

» di latte crudo dell’Alto Adige » formaggio a pasta dura e a crosta lavata

. . . 0, *
» si conserva entro 30 giorni » 45% m.g.s.s.

» stagionato per almeno 3 mesi

» si conserva per 42 giorni

12 * massa grassa sulla sostanza secca

ey

Al maso Unteregger, ubicato a Valles a 1.200 metri sul livello del mare, Richard Zingerle bada alle sue capre bianche di razza Deut-
sche Edelziege durante tutto I'arco dellanno. Nel caseificio del proprio maso Richard, assieme al figlio Manuel che @ maestro casaro,
trasforma il latte fresco delle capre in straordinario formaggio a pasta morbida, semidura e dura, lasciandolo stagionare a lungo.
Questo formaggio intenso o dolce, piccante o aromatico, sprigiona un‘ampia varieta di sapori. Una parte dei formaggi viene affinata
con ingredienti ricercati, come ad esempio il fieno greco.

FORMAGGIO @ COSMETICA

“Viktor” caprino a pasta dura

» Art. Nr.: 116485

» ca. 4,50 kg

» caprino a pasta dura e a crosta lavata
» 45% m.g.s.s.*

» stagionato per almeno 3 mesi

» si conserva per 42 giorni

“Sissi” caprino a pasta morbida

» Art. Nr.: 115938

»ca.250 g

» formaggio a pasta morbida e a crosta lavata
» 45% m.g.s.s.*

» stagionato per almeno 21 giorni

» si conserva per 42 giorni

Caprino a pasta semidura fieno greco

» Art. Nr.: 132703

»ca.2,5kg

» formaggio a pasta semidura con fieno greco
» stagionato per almeno 6 settimane
»m.g.s.s. 45%



Caprino a pasta semidura Berni

» Art. Nr.: 132700

» ca. 2,5 kg

» formaggio a pasta semidura e a crosta lavata
» stagionato per almeno 6 settimane

»m.g.s.s. 45%

Caprino a pasta semidura pepe

» Art. Nr.: 132701

» ca.2,5kg

» formaggio a pasta semidura con pepe verde
» stagionato per almeno 6 settimane
»m.g.s.s. 45%

Shower Gel
ok i » Art. Nr.: 131161
m:"'_' { » pz/ct: 1
= o » 150 ml
adh =5 » al siero di latte di capra
== oo
Hand Cream
» Art. Nr.: 131157
T » pz/cf: 1
aaTh o
- == » 50 ml
) ;.?.J, » al siero di latte di capra

Sunscreen 30

» Art. Nr.: 131162

» pz/cfi 1

» 150 ml

» SPF 30

» al siero di latte di capra

Caprino a pasta semidura Fried|

» Art. Nr.: 132702

» ca. 2,5 kg

» formaggio a pasta semidura con peperoncino
» stagionato per almeno 6 settimane

»m.g.s.s. 45%

Body Lotion

» Art. Nr.: 131159

» 150 ml

» al siero di latte di capra

Fe Shampoo v
SN i » Art. Nr.: 131160 | =
.:..‘-'g;; » pz/cf: 1 @ .
i “R“:ﬂ‘ » 150 ml :
adh :1": » al siero di latte di capra
® g e ;)
Face Cream
» Art. Nr.: 131158
5 » pz/cf: 1 g
e = » 50 ml —
o] B rerta » al siero di latte di capra ek
After Sun
P P » Art. Nr.: 131163
b d » pz/cf: 1
:-".Er"":'- » 150 ml

» al siero di latte di capra

Nel tranquillo paese di Burgusio a 1.200 metri di quota nell'alta Val Venosta le mucche vengono ancora chiamate per nome. Le
vacche brucano I'erba dei prati verdi e ricchi di una grande varieta di erbe di montagna. 1l loro latte viene conferito due volte al
giorno alla Latteria di Burgusio, di cui sono soci 51 contadini, ognuno dei quali alleva da sei a otto vacche. Questo latte, aromatico
per nalura, viene trasformato in formaggio secondo un‘antica tradizione artigianale. La delicata lavorazione preserva la struttura

aromatica del latte che ritroviamo anche nel sapore del formaggio.

FORMAGGIO

“Almkonig” formaggio

» Art. Nr.: 116170 @

»ca.250 g

» formaggio a pasta semidura da latte da fieno
» senza lattosio

» 45 % m.g.s.s.*

» si conserva per 60 giorni

Burgusio Classic

» Art. Nr.: 123630
»ca.280g

» M.g.S.S. 50%

» si conserva per 60 giorni

* massa grassa sulla sostanza secca
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Formaggio alle erbe di montagna

» Art. Nr.: 120256

» ca. 2,30 kg

» formaggio a pasta semidura da latte da fieno
con erbe e fiori

» senza lattosio

»50% m.g.s.s.*

» si conserva per 60 giorni

G

e
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Stilfser D.0.P

» Art. Nr.: 123629 @

»ca.280g

» Origine del latte: esclusivamente dai masi di
Burgusio

» m.g.s.s. 50%

» si conserva per 60 giorni

» Garanzia di qualita: D.0.P



11 mio formaggio al tartufo
» Art. Nr.: 102709

“Schneeberger” formaggio di montagna della Val
Passiria

xé0

Qg »ca. 250 g » Art. Nr: 111767
Ol T o » formaggio a pasta semidura con tartufo » ca. 0,60 kg
— N —
selvatico » formaggio biologico a pasta morbida e crosta

fiorita
»50% m.g.s.s.*
» si conserva per 45 giorni

80

» 55% m.g.s.s.*
» senza lattosio
» si conserva per 45 giorni

@Oo

&

Sono 52 i masi di montagna attorno a Lagundo, ubicati tra gli 800 e i 1.550 metri sul livello del mare, che conferiscono giornal-
mente il proprio latte di qualita alla Latteria di Lagundo. 1 soci della cooperativa si sono impegnati a produrre qualita genuina nel
rispetto dell'ambiente e degli animali. L'intero processo di produzione, dal foraggio alla trasformazione del lalte, & esente da OGM:
per questo motivo solo il foraggio adeguato trova posto nelle mangiatoie. 1l lavoro manuale alla Latteria di Lagundo garantisce la

delicata trasformazione del latte in formaggio saporito, naturale, in parte biologico o privo di lattosio.

Formaggio affumicato ,,Wacholder”

» Art. Nr.: 102708

»ca.400g

» Formaggio grasso molle biologico affumicato
» di latte biologico dell’Alto Adige

Formaggio magro a pasta acida , Graukése”
» Art. Nr.: 102796

»ca. 180 g

»m.g.s.s. 3%

» si conserva per 45 giorni

acholder [

“Heukase” formaggio da latte di montagna
» Art. Nr.: 111768

» provenienza: latte al 100% dalla Val Passiria
» 55% m.g.s.s.*

» senza lattosio

» si conserva per 45 giorni

o]

11 mio formaggio di montagna
» Art. Nr.: 115585

» 55% m.g.s.s.*
» senza lattosio
» si conserva per 45 giorni

ON s

Il mio formaggio per bambini
» Art. Nr.: 115586

1 mio formaggio alle erbe
» Art. Nr.: 115583

Formaggio duro Gran fieno
» Art. Nr.: 134810

» Art. Nr.: 135036
» 100 g grattugiato

» Latte fieno dell’Alto Adige
» Fi.T. 38-42%
» si conserva per 120 giorni (60 giorni grattugiato)

Formaggio ,, Weiss”

» m.g.s.s. 55%
» si conserva per 45 giorni

o]

Formaggio magro ,, Aschbach”

RE »ca.450g »ca. 2509 » Art. Nr.: 102820
- . . .320 S
mHEE;K;ESE &l » formaggio biologico a pasta morbida con fiori E:..} " » formaggio biologico a pasta semidura : Zit Nr'g135035 »ca.280g
b di fieno %—. » provenienza: latte al 100% dalla Val Passiria ; ca..60[]"g » Latte magro dell'Alto Adige

» M.g.S.S. 15%
» si conserva per 45 giorni

I

Condimento da siero

)_ » ca. 250 g ey » ca. 250 g » Art. Nr: 135033 di latte siero ,mela”
d;— T » formaggio biologico a pasta semidura da latte Ja- R » formaggio a pasta semidura con erba cipollina » ca. 200 g » Art. Nr.: 122367
g ! {d ke - pL - . " .
h' oan 72 crudo . oMo el e aglio » formaggio grasso da taglio > pefet.§
» provenienza: 100% latte della Val Passiria =TT »50% m.g.s.s.* » latte dell’Alto Adige » 500 ml

eoo

» 55% m.g.s.s.*
» senza lattosio
» si conserva per 45 giorni

» senza lattosio
» si conserva per 45 giorni

©O

Il mio formaggio al peperoncino

1 mio formaggio al pepe

» senza lattosio
» m.g.s.s. 55%
» si conserva per 45 giorni

o

i

» aceto da siero di latte con mele
» senza lattosio

]

7O $ » Art. Nr.: 117976 —~ » » Art. Nr.: 115584 2 Crmdime!lto dasiero di latte ,naturale™ 3 Condimento da siero di latte ,.erbe aromatiche”
o T e ), »ca 2509 -+ (") »ca. 250 » Art. N 122365 » Art. Nr.: 122366
I i"ﬁ W » formaggio biologico a pasta semidura con o e ® 5 » formaggio a pasta semidura con pepe e » pz/cf: 6 » pz/ct: 6
— peperoncino piccante e e cipolla » 500 ml » 500 ml
» 55% m.g.s.s.* = y » 50% m.g.s.s.* » aceto fatto da siero di latte » aceto fatto da siero di latte con erbe aroma-
» senza lattosio » senza lattosio ..fﬁu.- » senza lattosio g ﬂ;.: tiche
» si conserva per 45 giorni » si conserva per 45 giorni i=8 « 8 » senza lattosio

@mo

16 * massa grassa sulla sostanza secca

© O

* massa grassa sulla sostanza secca

Potete trovare altri prodotti nel listino prezzi
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Sono 150 i masi di montagna di Dobbiaco, San Candido e Villabassa, ubicati tra gli 1100 e i 1.700 metri sul livello del mare, che conferiscono
giornalmente il proprio latte di alta qualita alla Latteria Tre Cime - Mondolatte. La produzione del loro latte proviene da un allevamento
controllato nel rispetto del benessere degli animali e l'intero processo di produzione, dal foraggio alla trasformazione del latte, e esente da OGM.
Quasi la meta dei loro soci, producono il latte fieno STG, il quale & 100% senza insilati e materia prima ideale per la lavorazione dei formaggi

1l maso si trova sopra S. Cassiano in Val Badia (1.535 m). Dal 2001 il latte prodotto senza foraqgi insilati viene trasformato in formaggi e
yogurt. Gli animali del proprio maso producono un latte di elevata qualita presentando una maggiore quantita di Omega-3, base perfelta
per la produzione di latticini qustosi e sani. Le vacche possono muoversi liberamente nella propria stalla a stabulazione libera e nutrirsi con
erbe fresche e fieno degli alpeqgi delle Dolomiti.

» formaggio semiduro, morbido
» stagionatura: ca. 6 settimane
» da latte fieno

»50% m.g.s.s.*

» si conserva per 60 giorni

Imperatore delle Dolomiti
formaggio di montagna
» Art. Nr.: 126686

i Tholomind .

Caciottina Dolomiti
» Art. Nr.: 126688

» stagionatura: ca. 3 settimane
» da latte fieno

»50% m.g.s.s.*

» si conserva per 60 giorni

Dolomais - foglie di mais delle Dolomiti
con formaggio montagna di Dobbiaco,

Yogurt lamponi
» Art. Nr.: 105464

zione propria del maso, zucchero, lamponi,

gelificante: pectina, acidificante: acido citrico,

aromi, fermenti lattici vivi
» senza conservanti e glutine

Yogurt frutti di bosco
» Art. Nr.: 105465

Yogurt mirtilli neri
» Art. Nr.: 102533

Fioralp
. ) » pz/cf: 30 » pz/cf: 30
i » Art. Nr.: 126687 »ca. 3009 » [1]30 g » ?80 g
] » ca. 6 k i i i
Fiaralp e g » formaggio semiduro, morbido » Ingredienti: latte intero pastorizzato di produ- » Ingredienti: latte intero pastorizzato di produ-

zione propria del maso , zucchero, mirtilli neri,
gelificante: pectina, acidificante: acido citrico,
aromi, fermenti lattici vivi

» senza conservanti e glutine

Yogurt nocciola
»Art. Nr.: 107212

Bon Tajer » pz/cf: 30 » pz/cf: 30
»ca. B kg » Art. Nr.: 126618 »180g »180 g
» formaggio duro, aromatico » pz/cf: 22 » Ingredienti: latte intero pastorizzato di » Ingredienti: latte intero pastorizzato di pro-
» stagionatura: ca. 6 mesi »80g produzione propria del maso, zucchero frutta: duzione propria del maso, pasta di nocciole,

» 45% m.g.s.s.*
» si conserva per 60 giorni

» chips di polenta con formaggio di monta-
gna di Dobbiaco

mirtilli, fragole, lamponi, more, ribes, gelifican-

te: pectina, acidificante: acido citrico, aromi,
fermenti lattici vivi
» senza conservanti e glutine

addensante: amido modificato, zucchero
caramellizzato, acidificante: acido tartarico,
aromi, fermenti lattici vivi

» senza conservanti e glutine

Altri gusti stagionali disponibili
=— ;e Yogurt naturale Dessert al cioccolato
== »Art. Nr.: 102534 budino al cacao
== » pz/cf: 30 » Art. Nr.: 115963
t..g"ﬂ!- E »180 g » pz/cf: 30
ot B » Ingredienti: latte intero pastorizzato di produ- »180 g
é“- < zione propria del maso, f_ermenti lattici vivi » Ingredienti: latte intero pastorizzato di produ-
= ; » senza conservanti e glutine zione propria del maso, zucchero,

: amido modificato, cacao in polvere
: : » senza conseranti e glutine

18 * massa grassa sulla sostanza secca 19
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Baita

» Art. Nr.: 102525

» ca. 800 g

» formaggio da taglio di latte crudo vaccino
» M.g.S.S. 50%*

» si conserva per 60 giorni

(i JCY

Fanes

» Art. Nr.: 129108

»ca. 1kg

» formaggio da taglio di latte crudo vaccino
» m.g.s.s. 50%*

» si conserva per 60 giorni

0%

Morjel
» Art. Nr.: 109138
»ca.800g

» Art. Nr.: 102532

» ca. 400 g

» formaggio da taglio di latte crudo vaccino
» M.g.s.s. 50%*

» si conserva per 60 giorni

Val Badia

» Art. Nr.: 102520

»ca. 1kg

» formaggio da taglio di latte crudo vaccino
»m.g.s.s. 50%*

» si conserva per 60 giorni

0%

Potete trovare altri prodotti nel listino prezzi

1l caseificio Goasglick si trova a Vila di Sopra vicino a Brunico a 1575 m sul livello del mare nella cosiddetta ,0berwolfsgrube”.

La storia del maso chiuso risale al 1545. 0ggi, Florian e Ulrike gestiscono il maso con molta passione e prestano particolare attenzione
all'alta qualita. Le loro 80 capre da latte delle razze Bunte Deutsche Edelziege, Saanen e anglo-nubiana possono cosi cercare e cibarsi
delle erbe piu gustose nei prati di montagna intorno al maso. Questo rende il loro latte e in definitiva il loro
formaggio particolarmente aromatico e dal sapore unico.

FORMAGGIO

Formaggio da taglio di latte caprino
.Goashuggl”

':W' U — » Art. Nr.: 134965

g » ca. 2,3 kg

(] » Art. Nr.: 134881

1 -ii‘ »ca. 2009

» 6 Monate Naturrindereifung
» Fi.T. 50%*
» si conserva per 40 giorni

* massa grassa sulla sostanza secca

Carni fresche di origine controllata, le pit pregiate erbe alpine, I'affumicatura con trucioli di legno di faggio e la stagionatura all'aria pura di
montagna caratterizzano lo speck di alta qualita e le carni di Schmid Speck. La piccola azienda a conduzione familiare si trova a Plaus nei din-
torni di Merano e unisce ai metodi di produzione artigianale e alle antiche ricette di famiglia la conoscenza delle tecniche di aoffinatura e
I'applicazione delle moderne tecnologie. La stagionatura dello speck e particolarmente lunga. 1 filetti alle erbe vengono speziati a mano con una

propria miscela di erbe aromatiche di montagna e in sequito leggermente affumicati.

SPECK & CARN] @ ACCESSORI

Filetto alle erbe aromatiche

» Art. Nr.: 116435

»110 g

» prodotto crudo affumicato e stagionato

» speziato con una miscela selezionata di erbe
aromatiche

» filetto di suino

Speck Gourmet 1/4

» Art. Nr.: 116271

» ca. 1,60 kg

» prodotto crudo affumicato e stagionato
» speziato e affumicato delicatamente

» suini italiani di prima scelta

» lunga stagionatura

Gourmet Speck coscia intera

» Art. Nr.: 103681

» ca. 6,20 kg

» prodotto crudo affumicato e stagionato
» stagionatura garantita di 10 mesi

Speck Alto Adige I.G.P.
parte centrale 1/8
» Art. Nr.: 113837

»ca. 400 g

» prodotto crudo affumicato e stagionato
» speck di coscia di suino .G.P.

» stagionatura garantita di 6 mesi

Speck Alto Adige I.G.P. 1/4

» Art. Nr.: 103319

»ca. 900 g

» prodotto crudo affumicato e stagionato

» speck di coscia di suino I.G.P.
» stagionatura garantita di 6 mesi

Speck Alto Adige I.G.P., coscia intera

» Art. Nr.: 109440

» ca. 4,80 kg

» prodotto crudo affumicato e stagionato
» speck di coscia di suino I.G.P.

» stagionatura garantita di 6 mesi

21
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Speck Alto Adige IGP coscia 1/2 @
» Art. Nr.: 115673

» ca. 2,2 kg

» prodotto crudo affumicato e stagionato
» speck di coscia di suino |.G.P.

» stagionatura garantita di 6 mesi

Speck Alto Adige IGP tagliato

» Art. Nr.: 113810

»100 g

» prodotto crudo affumicato e stagionato

» speck di coscia di suino I.G.P.
» stagionatura garantita di 6 mesi

Fiocco di fesa

» Art. Nr.: 103320

» ca. 450 kg

» prodotta della parte piti nobile del maiale
» senza grassi

» stagionatura garantita di 3 mesi

Eck Speck

» Art. Nr.: 128595

»ca.450 g

» prodotto crudo affumicato e stagionato
» stagionatura di 6 mesi

Speck di Mezzena @
» Art. Nr.: 115674

»ca. 3009
» prodotto crudo affumicato e stagionato
» stagionatura garantita di 5 mesi

Manzo affumicato

» Art. Nr.: 103318

» ca. 280 kg

» basso contenuto di grassi

» salato, leggermente affumicato
» stagionatura garantita di 3 mesi

Speck carré Gourmet

» Art. Nr.: 132384

» ca. 55 kg

» Art. Nr.: 132385

»ca.600g

» prodotto crudo affumicato e stagionato
» stagionatura di 10 mesi

Panno per speck

» Art. Nr.: 132308

» Per conservare lo speck nel frigo e per
portare via

MACELLERIA HOF
|5 NSO

ER
L.

La Macelleria Hofer fu fondata nel 1963 da Franz Hofer e da Maria Girtler ed & condotta oggi dalla seconda generazione nel
rispetto delle tradizioni. Per la preparazione dei propri eccellenti prodotti la macelleria utilizza soprattutto carne di propria
macellazione e carni di alta qualita provenienti dai migliori allevamenti. La produzione dello speck e degli insaccati avviene
secondo un‘antica tradizione e rifacendosi alle ricelte di famiglia, affinate da metodi di produzione altamente innovativi.

CARNE & INSACCATI

Il mio salame del contadino

» Art. Nr.: 119524

»ca.300g

» salame di carne cruda stagionato

I miei Kaminwurzen

salsicce affumicate

» Art. Nr.: 119521

»wca. 1759/3 pz

» salsiccia cruda affumicata e stagionata

» 60% carne di suino, 40% carne di manzo
» 100% dall’Alto Adige

La mia coscia intera di Speck
» Art. Nr.: 119523

» ca. 4,50 kg
» prodotto crudo affumicato e stagionato
» stagionatura di 6 mesi

Il mio Speck Alto Adige
parte centrale

» Art. Nr.: 119522
»ca.300g

» prodotto crudo affumicato e stagionato
» stagionatura di 6 mesi

| miei Kaminwurzen, salsicce affumicate,
conf. grande da 24

» Art. Nr.: 119604

» 1 conf. (24 pezzi): ca. 1,4 kg

» salsiccia cruda affumicata e stagionata
» 60% carne di suino, 40% carne di manzo
» 100% dall’Alto Adige

La mia pancetta affumicata

» Art. Nr.: 102166

»ca.500g

» prodotto crudo affumicato e stagionato
» stagionatura di 6 mesi

23
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Le mie ,,Hexenkaminwurzen”
salsicce affumicate piccanti
» Art. Nr.: 119607

»ca. 175 g/ 3 pezzi

» salsiccia cruda affumicata e stagionata

» piccante

» da carne di suino e carne di manzo

Salame di cervo
» Art. Nr.: 119606
»ca.250 g

Prosciutto della casa Hofer
» Art. Nr.: 104456

»ca.6kg

» da carne di suino

Prosciutto contadino
» Art. Nr.: 104460
»ca. 2,5 kg

» da carne di suino

Carre affumicato
» Art. Nr.: 124879
»ca.275¢g

» sottovuoto

» da carne di suino

Le mie Kaminwurzen
salsicce affumicate di Cervo
» Art. Nr.: 119608

»ca. 1759/ 3 pezzi

» salsiccia cruda affumicata e stagionata
» da carne di cervo

Salame del cinghiale

» Art. Nr.: 124898

»ca.250g

» da carne di cinghiale e suino

Nel maso di montagna a 1.500 metri di quota a Dobbiaco, circondato da boschi, pascoli e montagne, il maestro macellaio Berhard Lanz pro-
duce salumi e speck pluripremiati. Le carni provengono da masi di montagna dell’Alto Adige e vengono trasformate in insaccati tipici secondo
antiche ricette della tradizione, senza alcuna aggiunta di additivi. Nella cantina di affumicatura del maso avviene il processo di affumicatura
con legno di faggio che dona alle salsicce il tipico profumo e sapore. Per l'alta qualita delle proprie salsicce affumicate, i “Kaminwurzen”, |l

ﬂ maso Hackerhof ha gia ottenuto premi e riconoscimenti.

Prosciutto di manzo
» Art. Nr.: 109831
»ca.15kg

» da carne di manzo

Salsicce di camoscio affumicate

» Art. Nr.: 111794

»ca. 190 g

» 4 pezzi

» salsiccia cruda affumicata e stagionata

» 45% carne di camoscio, 35% carne di manzo,
10% lardello

Salsicce di cervo affumicate

» Art. Nr.: 111827

»ca. 120 g

» 2 pezzi

» salsiccia cruda affumicata e stagionata

» 45% carne di cervo, 35% carne di manzo, 10%
lardello

) iy I mio salame casereccio & . I miei affumicati ,, Kaminwurzen”
Kaiserspeck = » Art. Nr.: 111793 o » Art. Nr.: 111792
» Art. Nr.: 124901 »ca. 250 g »ca.160 g
»ca.500g » salsiccia cruda stagionata » 2 pezzi
» magro

» da carne di suino

Costole affumicate
» Art. Nr.: 124884
»ca.400g

» sottovuoto

» da carne di suino

» 40% carne di manzo, 40% carne di suino, 20%
lardo

» salsiccia affumicata e stagionata
» 70% carne di manzo, 20% lardello, 10% carne
di suino

25



FU RCHETTA
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La “Villnosser Brillenschaf”, la pecora con gli occhiali della Val di Funes, & la razza ovina piu antica dell’Alto Adige. La carne dei suoi
agnelli & di grande qualita: morbida, delicata e dal sapore molto dolce. L'obiettivo della societa Furchetta & la valorizzazione di queste
carni pregiate e la salvaguardia di questa rara razza ovina. 1 tre fondatori di Furchetta provengono dalla Valle di Funes, due di loro
sono appassionati chef e dalle carni della pecora con gli occhiali creano specialita di alta qualita e raffinati prodotti gastronomici.

26

CARNE & INSACCATE f§ RAGU & SUGHI

“Lammragu” ragu di agnello di razza Villndsser

Brillenschaf

» Art. Nr.: 106647

» pz/cf: 12

» 220 g

» 56% carne di agnello di razza “Villngsser
Brillenschaf”

» prodotto del Presidio Slow Food

00

“Lammsalami” salame di agnello di razza

“Villndsser Brillenschaf”

» Art. Nr.: 103121

»ca.280g

» salame di agnello: 66% carne di agnello di
razza “Villnosser Brillenschaf”, 34% carne
di manzo del progetto “Geislerrind” (razza
Grigio alpina)

» senza carne di suino

» prodotto del Presidio Slow Food

Salsicce affumicate di agnello di razza
“Villnésser Brillenschaf”

» Art. Nr.: 103122

»ca. 140g/3 pz

» salsiccia di agnello affumicata: 66%
carne di agnello di razza “Villndsser Brille
schaf”, 34% carne di manzo del progetto
“Gei lerrind” (razza Grigio alpina)

» senza carne di suino

» prodotto del Presidio Slow Food
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Ubicata in Valle Aurina in un luogo meraviglioso tra la catena alpina e le Dolomiti, la Macelleria Steiner, a gestione familiare da tre
generazioni, crea prodotti di altissima qualita. La macelleria si rifornisce di carne eccellente soprattutto presso contadini locali e
attraverso il proprio centro di raccolta della selvaggina. Sequendo le ricette tramandate in famiglia, le carni vengono trasformate in
originale “Bauernspeck Alto Adige” e in pregiati salumi e insaccati. Tutti i passaqggi del processo di lavorazione, dalla macellazione al

prodotto finale, avvengono nel laboratorio interno.

SPECK & INSACCATI

“Kaminwurzen” salsicce affumicate

» Art. Nr.: 121038

» pz/cf: 20

»ca.150¢g

» sottovuote, 2 pezzi

» salsiccia cruda affumicata e stagionata

“Haussalami” salame della casa
» Art. Nr.: 121115

»ca.220g

» salame crudo stagionato

Speck bio

» Art. Nr.: 123061

»ca.450¢g

» Art. Nr.: 123351

»ca.1,2kg

» prodotto crudo affumicato e stagionato

Polpettone

» Art. Nr.: 121042

» pz/cf: 20

»ca. 3009

» sottovuoto, 3 pezzi

» polpettone di carne al forno

“Frankfurter”, Wiirstel
» Art. Nr.: 121041
»ca.270g

» sottovuoto, 4 pezzi

» insaccato cotto

00

Salsiccia di camoscio

» Art. Nr.: 102666

»ca.280g

» salsiccia cruda affumicata e stagionata

» 70% carne di camoscio, 30% carne di
suino
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Salame di cervo

» Art. Nr.: 110811

»ca.250 g

» salame crudo affumicato e stagionato
» 70% carne di cervo, 30% carne di suino

Salame di cinghiale

» Art. Nr.: 110818

»ca. 140 g

» salame crudo affumicato e stagionato
» 70% carne di cinghiale, 30% suino

“Original Siidtiroler
Bauernbauchspeck” speck di pancetta E

» Art. Nr.: 112032

»ca.450 g

» prodotto crudo affumicato e stagionato

» prodotto con suini del maso Bachpeintenhof
in Valle di Anterselva, di origine garantita
dell’Alto Adige

Original Siidtiroler Bauernspeck
speck originale

» Art. Nr.: 110809

»ca.475¢

» prodotto crudo affumicato e stagionato

» prodotto con suini del maso Bachpeintenhof
in Valle di Anterselva, di origine garantita
dell’Alto Adige

“Original Siidtiroler Bauernspeck”
speck coscia intera :
» Art. Nr.: 116409 :

» ca. 4,50 kg

» prodotto crudo affumicato e stagionato

» prodotto con suini del maso Bachpeintenhof
in Valle di Anterselva, di origine garantita
dell’Alto Adige

» stagionatura da 6 a 8 mesi

0O

Salame di capriolo

» Art. Nr.: 110812

»ca. 120 g

» salame crudo stagionato

» 70% carne di capriolo, 30% carne di suino

Salame di camoscio

» Art. Nr.: 110810

»ca.130g

» salame crudo stagionato

» 70% carne di camoscio, 30% carne di suino

“Original Siidtiroler Bauernkarreespeck”
speck di carré

» Art. Nr.: 112030

»ca.500g

» prodotto crudo affumicato e stagionato

» prodotto con suini del maso Bachpein-
tenhof in Valle di Anterselva, di origine
garantita dell’Alto Adige

Prosciutto di montagna

» Art. Nr.: 112029

» ca. 360 g

» prodotto crudo affumicato e stagionato
» prodotto con fesa di suino

Mein Gselchts
i miei affumicati Laugenrind

» Art. Nr.: 129392

»ca. 160 g/ 2 pezzi

» salsiccia cruda stagionata

» prodotto con carne di manzo locale Laugenrind
e con carne di suino allevato su paglia

Potete trovare altri prodotti nel listino prezzi,
anche la linea ,Laugenrind”

L L 1LY
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Karl Telfser produce specialita gastronomiche naturali e regionali nel suo laboratorio di Lana. 1l cuore della sua produzione ¢ la
trasformazione delle carni di alta qualita del marchio altoatesino Laugenrind: allevati liberi nei pascoli, i giovani manzi e i vitelli
provengono dagli allevamenti di 50 masi di montagna dell’Alto Adige. 1 vitelli vengono allattati esclusivamente con il latte delle vacche
da riproduzione e non si utilizzano mangimi sintetici. Nella produzione non vengono impiegati né conservanti né aromi artificiali. 1l

risultato: prodotti regionali dal sapore autentico e naturale.

RAGU & SUGHT || SALSE

Gulasch di manzo Laugenrind

» Art. Nr.: 103786

» pZ/Cf: 6

»370 g

» 60 % manzo Laugenrind, vino rosso, cipolla,
olio di oliva, sale marino di Cervia, spezie,
amido di mais, aglio

Polpa di pomodoro
» Art. Nr.: 130379
» pz/cfi12

» 400 g

Sugo al pomodoro con verdure

» Art. Nr.: 121553

» pZ/Cf: 6

» 400 g

» pomodoro, cipolla, verdure, olio extra
vergine di oliva, sale marino

Il mio sugo all’amatriciana
» Art. Nr.: 117562
» pz/cf 6

» 160 g

» 83% pomodoro, 11% Speck Alto Adige (carne
di suino, sale, zucchero, spezie), cipolla, vino
bianco, sale marino, olio extravergine di oliva,
aglio, pepe, peperoncino

SF.

Polpa di pomodoro basilico
» Art. Nr.: 130380

» pz/cf: 12

» 400 g

Il mio ragu di manzo Laugenrind
» Art. Nr.: 116468

» pz/cf: 6

» 160 g

» pomodoro, 35% manzo Laugenrind,
sedano, carota, cipolla, vino rosso, olio
extravergine di oliva, concentrato di
pomodoro, aglio, sale marino, spezie
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MACELLERIA HOLZNER

L
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Fondata nel 1955, I'azienda familiare di Laces in Val Venosta @ gia alla terza generazione e con dedizione lavora per produrre spe-
cialita come salami, Kaminwurzen e molti altri prodotti affumicati di altissima qualita. Dalla selezione accurata delle materie prime,
alla produzione secondo la tradizione, fino allimballaggio e alla consegna ideata appositamente per preservare 'aroma e il sapore in
modo oltimale, ogni passo del processo produttivo contribuisce al qusto unico e speciale dei prodotti Rinner.

Alexander Holzner, proprietario della macelleria Holzner di Lana, & sempre stato artefice di idee originali che lo hanno contraddistinto nel
gruppo dei suoi colleghi macellai. Infalti, prima di molti altri suoi colleghi, il mastro macellaio ha dato priorita ai piccoli cicli di lavorazione
della carne, ponendo I'accento sulla carne biologica. La territorialita, la sensibilita per una commercializzazione di stampo olistica ed |l
costante sviluppo della produzione biologica rappresentano per Holzner le priorita principali. In questo contesto Alexander si & concentrato
molto sul processo di macellazione, avendo a cuore il benessere degli animali destinati al macello con la prima macellazione etica e senza
stress per gli animali in Ttalia!

,,,,,,,,,,,, RAGU E SUGHI J§ SALSE
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Salame alle erbe

» Art. Nr.: 134136

» ca. 180g

» di latte suino

» salame crudo stagionato 5 settimane
» affinato con erbe

Salame al pepe

» Art. Nr.: 134135

»ca.180g

» di latte suino

» salame crudo stagionato 5 settimane
» affinato con pepe

Sticks al salame

» Art. Nr.: 134139

»ca.120g/6 St

» di latte suino

» salame crudo stagionato 1 settimana

Salame alla trigonella caerulea

» Art. Nr.: 134137

»ca.180g

» di latte suino

» salame crudo stagionato 5 settimane
» affinato con trigonella caerulea

Salame al finocchio

» Art. Nr.: 135580

»ca.180g

» di latte suino

» salame crudo stagionato 5 settimane
» affinato con finocchio

Lonza di suino con erbe di montagna
» Art. Nr.: 134138

»ca. 350 g

» stagionato 10 settimane

» affinato con erbe

MIMESTRA [

SCH

Salsa per bistecca ETHICAL Beef

» Art. Nr.: 130229

» pz/cf: 6

» 160 g

» 100% carne dell’Alto Adige

» Carne della prima macellazione mobile e
senza stress per |'animale in Italia

Zuppa di Gulasch ETHICAL Beef

» Art. Nr.: 130223

» pZ/CfZ 6

» 400 g

» 100% carne dell’Alto Adige

» Carne della prima macellazione mobile e
senza stress per |'animale in Italia

Chili con carne ETHICAL Beef

» Art. Nr.: 130225

» Pz/cf: 6

» 400 g

» 100% carne dell’Alto Adige

» Carne della prima macellazione mobile e
senza stress per I'animale in Italia

Ragu di manzo ETHICAL Beef

» Art. Nr.: 132721

» pz/cf: 6

»220 g

» 100% carne dell’Alto Adige

» Carne della prima macellazione mobile e
senza stress per I'animale in Italia

Gulasch di manzo ETHICAL Beef

» Art. Nr.: 130224

» pZ/CfZ 6

»400 g

» 100% carne dell’Alto Adige

» Carne della prima macellazione mobile e
senza stress per I'animale in Italia

Brasato di manzo ETHICAL Beef

» Art. Nr.: 130225

» pz/cf: 6

»400 ¢

» 100% carne dell’Alto Adige

» Carne della prima macellazione mobile e
senza stress per I'animale in Italia

31



32

Rotoli di manzo ETHICAL Beef

» Art. Nr.: 130227

» pz/cf. 6

» 400 g

» 100% carne dell'Alto Adige

» Carne della prima macellazione mobile e senza
stress per I'animale in ltalia

La steakhouse ,Marions Grillstube” @ Nova Levante punta tutto su qusto, naturalezza e massima qualita e i
racchiude nelle salse ,Mannius®, fatte in casa da Manni e Ulli con il loro team di collaboratori.
Confezionano ed etichettano @ mano e con amore ketchup, salse e intingoli direttamente nella steakhouse.

Per preservare il sapore naturale rinunciano a qualsiasi sostanza colorante e conservante.

Tomato Dip

» Art. Nr.: 121373
» pz/cf: 6

»260 g

Tomato Chili Dip

» Art. Nr.: 121371
» pz/cf: 6

» 260 g

Tomato Dip Low Carb
» Art. Nr.: 129742

» pz/cf: 6

»260 g

Tomato Chili Dip Low Carb
» Art. Nr.: 129741

» pz/cf: 6

»260 g

Potete trovare altri prodotti nel listino prezzi

MISCELE D1 SILVI |
B ETTY

LW -\.

Iy

Tre inventori e un’idea geniale! Pur Sudtirol, il Molino Merano e la food blogger altoatesina Silvia Gasser, uniscono
le forze e presentano una nuova linea di prodolti sostenibile: che si tratti di muesli, pizza o pane non importa,

Miscela Miisli lower carb

» Art. Nr.: 132234

» pz/cf: 20

»350 ¢

» 35% di carboidrati in meno rispetto a muesli
tradizionale, alto contenuto di fibre, fonte di
proteine, con cereali e semi di prima qualita

Miscela per pizza feel good

» Art. Nr.: 132232

» pz/cf: 20

»400 g

» Alto contenuto di fibre, fonte di proteine

con le miscele create su misura lower carb e feel good ogni creazione culinaria & un successone!

Miscela per pane lower carb

» Art. Nr.: 132233

» pz/cf: 20

» 400 g

» 35% di carboidrati in meno rispetto a una
miscela di pane tradizionale, alto contenuto di
fibre, fonte di proteine, con cereali e semi di
prima qualita
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Fiocchi di mais biologici Miiesli biologico croccante
al cacao con mele rosse @
» Art. Nr.: 124143 5 : » Art. Nr.: 124146

- » Pz/cf: 6 “ » Pz/cf: 6

- ] I 4 : A L ! B:‘: »3004g i = »350 g

i [Y | |

£

L‘azienda famigliare Fuchs in Alto Adige produce da pit di 95 anni prodotti naturali e di alta qualita. Cereali Shells di avena biologici con mele rosse Fiocchi di farro biologici
per la prima colazione e gustose mischele di muesli: tutti i prodotti vengono creati sequendo ricette tradi- » Art. Nr: 124144 , » Art. Nr.: 124145

zionali e con I'impieqo di ingredienti biologici accuratamente selezionati. Fuchs garantisce prodotti di alta » pz/cf. 6 » Pz/ct: 6
qualita - qualita da qustare! »300g - »300g
: g

Fiocchi di mais biologici Shells hiologici @l CACAD L
g » Art. Nr.: 121084 » Art. Nr.: 121085
P » pz/cf: 6 :

»275¢

» pz/cf: 76» 300 g Barretta ai frutti rossi Barretta al cioccolato con
- | con arachidi e mandorle 4 pz. : — — arachidi e mandorle 4 pz.

I - » Art. Nr.: 122410 » Art. Nt 122411
Be @ @ » pz/cf: 11 » pz/cf: 11
ﬂ »32¢g »329

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, Potete trovare altri prodotti nel listino prezzi

Pops di farro biologici al miele Miiesli biologico ai frutti di bosco
» Art. Nr.: 121086 » Art. Nr.: 121087
» pz/cf: 6 » pz/cf: 6
»250 g : »375¢
- -

e
e

Miiesli croccante hiologico Miiesli croccante biologico
ai frutti rossi : al cioccolato
ﬂ » Art. Nr.: 121088 » Art. Nr.: 121089

» pz/cf: 6 » Pz/cf. 6
» 350 g

o]

m‘ »350 ¢
= ©
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ULTNER BROT
\ S

Kraftbrot

» Art. Nr.: 123783 @

»z/cf: 10

» 400 g

» Senza farina, senza lievito - fonte di pro-
teine, alto contenuto di fibre, senza zuccheri
aggiunti

» Ingredienti: acqua di sorgente, fiocchi d’ave-
na, cruschello d’avena, cruschello di grano
saraceno, semi di girasole, semi di zucca,
semi di lino macinati, cruschello di miglio,
semi di chia, quinoa, sale marino, cuticola di
psillio

.................................., ULNER BRO ‘...................................

Pane di segale

» Art. Nr.: 116010

» pz/cf: 1

» 440 g

» Ingredienti: farina di segale, acqua di sor-
gente, salgemma, cumino, finocchio, lievito,
trigonella

In Val d'Ultimo, la valle pit ricca d'acqua dell’Alto Adige e patria del pane “Ultner Brot”, I'arte della panificazione ha sempre svolto un
ruolo importante. Vi si coltivava soprattutto la segale e se ne ofteneva un pane saporito. Fortunatamente il laboratorio artigianale Ult-

ner Brot, tra i panifici oggi pil apprezzati, proseque questa tradizione e con i suoi prodotti genuini porta in tavola una grande varieta -

di prodotti da forno.

PANE E PRODOTTI DA FORNO

Mini Struzen Snack
» Art. Nr.: 121043

Mini Grissini farro e rosmarino
» Art. Nr.: 121071

Pane bio senza glutine

» Art. Nr.: 110569

» pz/cf: 1

»185¢

» Ingredienti: farina di riso integrale, amido di
mais, farina di teff scuro, acqua, zucchero di
canna, olio d'oliva extra vergine, lievito, farina
di guar, polvere di cantan, sale dell’Himalaya,
aceto divino, semi di finocchio, trigonella,
cumino

Pane integrale di segale
.Vinschger Paarl”

» Art. Nr.: 125456

» pz/cf: 10

» 2 pz/ conf.

P .
‘n h:'u“ » pafcf: 20 » pz/cf: 20
- »50 g 250 g

» ingredienti: farina di segale 60%, nocciole
13%, uva sultanina 13%, salgemma, cumino,
finocchio, lievito, trigonella

» ingredienti: farina di farro integrale, olio
d’'oliva extra vergine, salgemma, farina
di orzo maltato, lievito, rosmarino 2%

Pane croccante
» Art. Nr.: 120515
» pz/cf: 16

»200 g

Pane di farro integrale
» Art. Nr.: 110832

» pz/cf: 8

» 165 g

Mini Grissini farro e pomodoro

» Art. Nr.: 121072

» pz/cf: 20

»50 g

» ingredienti: farina di farro integrale, pomodori
secchi, olio d’oliva extra vergine, salgemma,
farina di orzo maltato, lievito, pepe nero,
basilico, origano

Snack al segale con frutta secca

» Art. Nr.: 110573

» pz/cf: 10

»175¢g

» Ingredienti: farina di segale 60%, nocci-
ole 13%, uva sultanina 13%, uvetta 13%,
salgemma, cumino, finocchio, lievito,
trigonella

Cantuccini alle mandorle
» Art. Nr.: 120511

» pz/cf 10

»175¢

Cantuccini alle nocciole e cioccolato
» Art. Nr.: 120512

» pz/cf: 10

»175¢

Snack alla segale con muesli

» Art. Nr.: 119498

» pz/cf: 10

» 150 g

» Ingredienti: farina di segale, uva sultanina,

uvetta, nocciole, semi di girasole, semi di zuc- nocciole 15%, estratto di vaniglia, bucce
ca, fiocchi d'avena, miele, sale; (muesli 75%) di limone, sale

Q | o

Brutti ma Buoni

» Art. Nr.: 110570

» pz/cf: 10

»100 g

» Ingredienti: zucchero di canna, albume,

153

Cantuccini senza glutine e senza lattosio
» Art. Nr.: 110571

» pz/cf: 10

»175¢g

» senza glutine & senza lattosio

Brezel salati e croccanti 2 pz
» Art. Nr.: 127286

» pz/cf: 24

» 2 pz/ conf.

o]

Potete trovare altri prodotti nel listino prezzi
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_| MOLINO MERANO

Miscela Venostini
» Art. Nr.: 124386
» pz/cf: 7

»500¢

Miscela Pane al farro spelta
» Art. Nr.: 124336

» pz/cf: 7

»500 ¢

L'azienda, a gestione familiare con sede a Lana, dedica particolare passione ai cereali di ogni varietq, trasformandoli se-
condo tradizione e applicando magistralmente i principi di una produzione innovativa: dall'accurata selezione delle mate-

rie prime agli impianti pit moderni, dai severi controlli in tutte le fasi del processo di trasformazione fino all'attenzione
nei confronti delle necessita della clientela. Molino Merano puo infalti offrire una vastissima gamma di farine, anche
biologiche e senza glutine, semilavorati e cereali.

Lievito Madre ,Eva” essicato
» Art. Nr.: 124699

» pz/cf: 21

»150 g

0]

Pizza Mix
» Art. Nr.: 129416
» pz/cf: 7

»500g

Miscela lievitati dolci senza glutine
» Art. Nr.: 130396

» pz/cf: 7

» 500 g

» senza glutine

Lievito Madre essicato
» Art. Nr.: 128943
» pz/cf: 21

»150 g

Miscela per pasta fresca senza glutine
» Art. Nr.: 127304

» pz/cf: 7

»500¢

» senza glutine

Miscela per pane ai semi senza glutine
» Art. Nr.: 124339

» pz/cf: 7

»500 ¢

» senza glutine

Miscela Pane farro e muesli
» Art. Nr.: 129414

Miscela Pane orzo e avena
» Art. Nr.: 124338

Preparato per Muffins senza glutine
» Art. Nr.: 121215

» pz/cf: 7

»500¢

» senza glutine

Preparato pizza-pane-focaccia senza glutine
» Art. Nr.: 121214

» pz/cf: 7

»500 g

» senza glutine

» pz/cf:7 ’ » pz/cf. 7
s P
L — »500 g » 500 g | Ve
Miscela Pane crunchy mais 1

38

» Art. Nr.: 125374
» pz/cf: 7
»500 ¢

Miscela Pane multicereali
» Art. Nr.: 124337

» pz/cf: 7
» 500 g

Preparato Pizza, stirata, focaccia senza glutine
» Art. Nr.: 130465

» pz/cf: 7

»500 g

» senza glutine

Miscela per pane scuro

senza glutine
» Art. Nr.: 124340

» pz/cf: 7

» 500 g
» senza glutine
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Farina di farro bianco

» Art. Nr.: 129641
» pz/cf: 10
» 1kg

o]

Farina di farro integrale

» Art. Nr.: 130504
» pz/cf: 10
» 1kg

o]

Farina di farro Regiograno
» Art. Nr.: 130251

» pz/cf: 10

» 1 kg

Farro Regiograno
» Art. Nr.: 119609
» pz/cf: 10

» 1kg

o]

Farina di Khorasan Kamut
» Art. Nr.: 130451

» pz/cf: 10

» 1kg

o]

Farina di segale Regiograno

» Art. Nr.: 130506
» pz/cf: 10
»750 g

o]

Segale Regiograno
» Art. Nr.: 119610

» pz/cf: 10

» kg

o]

Farina di segale integrale

» Art. Nr.: 125696
» pz/cf: 10
»750 g

o]

Semola di grano duro
» Art. Nr.: 129635

» pz/cf: 10

» 1kg

o]

Semola di grano duro

rimacinata

» Art. Nr.: 124892
» pz/cf: 10

» 1kg

Farina di grano tenero Tipo 00 Nr. 2
» Art. Nr.: 129427

Farina di grano tenero Tipo 0 Nr. 6
» Art. Nr.: 129423

» origine Alto Adige

» pz/cf: 10 » pz/cf: 10
» 1kg » kg
©0
._'.'- Trigonella Fiocchi d"avena fini
» Art. Nr.: 134194 » Art. Nr.: 129463
» pz/cf: 7 » pz/cf: 15
»100¢g »500 g

o)

]
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Farina di grano saraceno
» Art. Nr.: 130703

» pz/cf: 10

»500 g

o]

B o
M

Orzo decorticato Regiograno
» Art. Nr.: 121216

» pz/cf: 10

»500 g

o]

Lenticchie verdi
» Art. Nr.: 129411
» pz/cf: 8

» 400 g

o]

Sesamo naturale
» Art. Nr.: 129450
» pz/cf: 10

»500 g

o

Nocciole

» Art. Nr.: 129445
» pz/cf: 15

»250 ¢

Miscela di frutta secca
» Art. Nr.: 129442

» pz/cf: 15

»250 ¢

o)l i

Potete trovare altri prodotti nel listino prezzi
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1 Panificio Knapp, nel paese di Gais presso Brunico, e ancora oggi custode della tradizionale panificazione artigianale. Fondato piti di 100
anni fa, il panificio, a gestione familiare, valorizza da cinque generazioni I'arte della panificazione artigianale e I'impiego dei migliori ingre-
dienti, creando prodotti di alta qualita. Per impastare i diversi tipi di pane regionale e tradizionale, come ad esempio lo Schiittelbrot (pane
croccante), il panificio utilizza solo ingredienti pregiati, come il grano degli agricoltori del progetto “Regiograno”. Lo Schuttelbrot, scosso a

mano, viene prodotto secondo la ricetta di famiglia.

Schiittelbrot, pane croccante
» Art. Nr.: 131864

» pz/cf: 12

»165¢

» fatto a mano artigianalmente

» 33,46% farina di segale, 9,7% farina di farro
integrale, origine Alto Adige (Regiograno)

Pane di grano grattugiato
» Art. Nr.: 130844

» pz/cfi1

» 500 g

Schiittelbrot con pomodoro

» Art. Nr.: 134009

» pz/cf: 12

»3009/3St

» fatto a mano artigianalmente
» affinato con pomodori secchi

Schiittelbrot con Speck IGP

» Art. Nr.: 134008

» pz/cf: 12

»3009g/3St

» fatto a mano artigianalmente
» affinato con Speck IGP

Schiittelbrot con peperoncino
» Art. Nr.: 134007

» pz/cf: 12

»300¢/3St

» fatto a mano artigianalmente
» affinato con peperoncino

Schiittelbrot con cipolla

» Art. Nr.: 134010

» pz/cf: 12

»300g/3 St

» fatto a mano artigianalmente
» affinato con cipolla

Potete trovare altri prodotti nel listino prezzi

Il panificio Schuster di Laudes in Val Venosta basa la sua produzione sull'utilizzo di prodotti biologici e regionali. La qualita per Schuster
viene prima di tutto: e con questo principio che ogni mattina vengono preparati con maestria ben sette diversi impasti, tutti rigorosamente
preparati con materie prime nostrane. Tra queste si trovano ad esempio la farina di segale proveniente da contadini locali, la trigonella che

viene coltivata dal panificio stesso e anche latte e burro che provengono esclusivamente dai masi altoatesini.

PANE & PRODOTTI DA FORNO @ DOLCIUMI

Strudel di mele
» Art. Nr.: 121963 @
» pz/cf: 1

»700g

Strudel di albicocche
» Art. Nr.: 121964

» pz/cf: 1

»700g

Pane alle mele

» Art. Nr.: 112297

» pz/cf: 30

»300¢g

» affinato con mele essiccate

Pane alla pera Pala
» Art. Nr.: 103761
» pz/cf: 30

»300¢g
» affinato con la pera Pala essiccata

Paarl tradizionale Slow Food
» Art. Nr.: 104536
» St/Kt: 10

»300 g /2 St

Pane croccante Bio
» Art. Nr.: 134998

» St/Kt: 1

»300 g

» lavorato a mano

o206
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Spitzbuben integrali Biscotti alla vaniglia
» Art. Nr.: 126514 » Art. Nr.: 126511

» pz/cf: 10 » pz/cf: 10

»200g »200 g

» Ingredienti: farina di grano tenero tipo » Ingredienti: farina di grano tenero, burro,
integrale, burro, confettura di albicocche 19% mandorle, zucchero, uova, lievito in polvere,
(Sciroppo di glucosio-fruttosio da mais, purea aroma naturale di vaniglia
di albicocche 23%, gelificante: pectina, amido » si conserva per min. 4 mesi
di mais, regolatore di acidita: acido citrico), :
zucchero, farina di frumento, uova : c
aromi: aroma naturale di limone, aroma natu- :
rale di vaniglia, sale, lievito in polvere

» si conserva per min. 4 mesi

Q

Biscotti di fiocchi d’avena

» Art. Nr.: 126512

» pz/cf: 10

»200 g

» Ingredienti: fiocchi d’avena integrali, burro,
zucchero di canna, uova, lievito in polvere,
aroma naturale di limone, aroma naturale di
vaniglia

Nel 1990 Siegfried Gasser assieme alla moglie Bernadette fondarono il Panificio Gasser a Luson e oggi anche i loro figli partecipano
all'azienda familiare. Per la panificazione, Markus Gasser e il suo team utilizzano soltanto ingredienti di alta qualita: le migliori varieta di

o ) farine, 'acqua pura di montagna di Luson, lieviti naturali oppure il proprio lievito madre. 1l tipico Schattelbrot, scosso @ mano, viene pro-
f:‘ft"t,\t"r'_":;gsr?; al burro dotto esclusivamentecon i cereali del progetto altoatesino Regiograno e ha gia ottenuto numerosi riconoscimenti. 1l fratello Oliver Gasser &
» pz/;:f: 10 responsabile per i dolcumi. Nel 2021, insieme a Helmut Oberkalmstener, ha vinto la show sul TV tedesco ,Das GroRe Backen - Die Profis”.
»200g
» Ingredienti: farina integrale di grano tenero,

burro, zucchero, farina di frumento, uova, lie-

vito in polvere, aroma naturale di limone, sale
» si conserva per min. 4 mesi

. . . ; : g | Biscotti di grano saraceno
» si conserva per min. 4 mesi 3 o Il mio Schiittelbrot dell’Alto Adige = » Art. Nr.: 130485
o : pane croccante - » pz/cf: 20
» Art. Nr.: 119339 ! »200g
»250 ¢
Potete trovare altri prodotti nel listino prezzi » pz/cf: 20

» 54% farina di segale dell’Alto Adige (Regiograno),
14% farina di grano tenero :

Biscotto con mandorle : Miisli Sticks
e cioccolato » Art. Nr.: 130487
- » Art. Nr.: 130486 : -' » pz/cf: 20

» pz/cf: 20 »200 g
»200g

F Biscotto con noci e nocciola barretta T Biscotto con noci e nocciola
» Art. Nr.: 130488 : === e cioccolato

» pz/cf: 20 » Art. Nr.: 130489
»200 g » pz/cf: 20
»200 g

; Potete trovare altri prodotti nel listino prezzi
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PROFANTER
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1l panificio Backstube Profanter, fondato nel 1967, non fa alcun uso di preparati o semilavorati industriali: per questo i suoi prodotti da
forno sono privi di additivi chimici. La panificazione avviene secondo le ricette di famiglia, tramandate di generazione in generazione.
Ingredienti selezionati accuratamente, cereali biologici e materie prime naturali vengono trasformate artigianalmente con grande cura
e passione in profumati prodotti da forno di qualita biologica. Dal 2009 il panificio Natur-Backstube Profanter, primo tra i panificatori
della Valle 1sarco, coltiva presso agricoltori locali la segale e il farro adatti alla produzione delle tipiche varieta di pane sudtirolese.

PANE & PRODOTTI DA FORNO

46

Originali Krockys

pane croccante mini @
» Art. Nr.: 115414

» pz/cf: 12

»125¢

» 76,92% farina di segale tipo 0, 14,07% farina di

segale integrale, 2,8% farina di grano duro
» prodotto vegano e senza frumento

Pane croccante con semi di girasole

» Art. Nr.: 103107

» pz/cf: 40

»230 g

» 27,66% farina di segale tipo 0, 25,8% farina
di farro integrale, 20% farina di farro tipo 0

» prodotto vegano e senza frumento

Pane croccante tipo di Bressanone

» Art. Nr.: 105127

» pz/cf: 20

»330 g

» 74,1% farina di segale tipo 0, 18,53% farina
di grano tipo 0

» prodotto vegano

1 4 Jrunrﬂ"ﬂ_‘" -

Pane croccante chiaro

» Art. Nr.: 104595

» pz/cf: 30

»230 g

» 79% farina di segale tipo 0, 13,98% farina di
frumento tipo 0

» prodotto vegano

Pane croccante di segale piccolo
» Art. Nr.: 105032
» pz/cf: 100

»ca. 100 g

» segale 85%,farina di segale, farina di segale
integrale, farina di grano duro, farina di grano
tenero, cumino, lievito, sale marino

» prodotto vegano

Pane croccante di farro con canapa
» Art. Nr.: 128594

» pz/cf: 40

»230 g

» vegano

Potete trovare altri prodotti nel listino prezzi

FEICHTER BERNHARD |

Bernhard Feichter vive assieme alla famiglia al maso Feichterhof, nel centro del paese di Dobbiaco a 1.250 metri di quota. Bern-
hard & maestro panelttiere ma per ragioni di salute ha dovuto rinunciare al proprio mestiere. Oggi e agricoltore e al maso coltiva
farro, segale o grano, trigonella dell'Alto Adige, patate e verdure, in gran parte da semenze proprie. Da alcuni anni la famiglia
Feichter ha convertito la propria azienda ai principi e alla filosofia dell'agricoltura biodinamica di Rudolf Steiner. 1 cereali vengono

macinati nel mulino a pietra del maso e utilizzati per la preparazione del pane biologico

PRODOTTI DA FORNO g DOLCIUM] @ PATATE

Crackers con sale e rosmarino

» Art. Nr.: 127113

» pz/cf: 10

»100¢g

» ingredienti: farina bianca di grano biologico
100% - origine Alto Adige

» si conserva per 3 mesi

Biscotti biologici al nocciolo
» Art. Nr.: 127109

» pz/cf: 12 ; -
»100g gl e
» Art. Nr.: 129542 ‘ | “IF

» pz/cf: 36 :

»20g

» con bio cereali biologici di produzione propria
» si conserva per 6 mesi

Biscotti biologici al cioccolato e cacao Ty
» Art. Nr.: 127111
» pz/cf: 12

»100 g g

» Art. Nr.: 129547 .
» pz/cf: 36 3 ’
»20g :

» con bio cereali biologici di produzione propria
» si conserva per 6 mesi

Cracker naturali

»Art. Nr.: 127112

» pz/cf: 10

»100 g

» ingredienti: farina bianca di grano biologi-
co 100% - origine Alto Adige

» si conserva per 3 mesi

Biscotti biologici al cioccolato
» Art. Nr.: 127110
» pz/cf: 12

»100 g

» Art. Nr.: 129546

» pz/cf: 36

»20g

» con bio cereali biologici di produzione propria
» si conserva per 6 mesi

Patate ,,Benno’s”
» Cerose

» Art. Nr.: 133531
»ca. 1,5kg

» Farinose

» Art. Nr.: 133532
»ca. 1,5kg

Potete trovare altri prodotti nel listino prezzi
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Nel cuore dell’Alto Adige, @ Merano, nasce una pasta senza glutine dal sapore autentico, vero, puro. | Mastri Pastai di Massimo Zero sele-

zionano le migliori farine di mais e riso, e le impastano con I'acqua e I'aria di Merano, per offrire un prodotto di qualita superiore, genuino

e soprattutto buonissimo. Una ricetta esclusiva senza aggiunta di additivi, metodo artigianale ed essiccazione lenta, a basse temperature,
sono garanzia di un sapore intenso, 100% italiano, tutto da qustare.

Dal 1998 Nikolaus Lantschner conduce assieme alla sua famiglia il maso Eggerhof ad Aldino sul Monte Regolo a 1.200 metri di quota. La
famiglia Lantscher e impegnata nella produzione di alimenti salutari, nella produzione di uova da galline allevate all'aperto e nell'allevamen-
to di vacche da riproduzione. Con le uova fresche del maso Eqggerhof e con la farina di grano duro non OGM lo chef Erich Gruber crea pasta
all'uovo in diverse tipologie e la abbina con maestria ai suoi sughi. Per filosofia produttiva non si utilizzano né coloranti né conservanti.

PASTA PASTA [l RAGU & SUGH! ll ERBE, SPEZIE E SALSE

» Ingredienti: farina di mais (90%), farina di riso
(10%), acqua

» Ingredienti: farina di mais (90%), farina di riso
(10%), acqua

o | o

Rigatoni
» Art. Nr.: 126517
» Pz/cf: 15

»400 g

» Pasta biologica senza glutine a base di mais
e riso

» Ingredienti: farina di mais (90%), farina di riso
(10%), acqua

0]
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» uova fresche d‘allevamento all’aperto
»acqua

Mezze Penne Fusilli Pasta specialita alimentare al sangue Tagliatelle all'uovo
» Art. Nr.: 126515 » Art. Nr.: 126518 » Art. Nr.: 110123 » Art. Nr.: 111860
» Pz/cf: 15 » Pz/cf: 15 » pz/cf: 14 » pz/cf: 14
» 400 g » 400 g »330g »330 g
» Pasta biologica senza glutine a base di mais » Pasta biologica senza glutine a base di mais » semola di grano duro
e riso e riso » sangue di bovino e maiale

Fettuccine all'aglio orsino

» Art. Nr.: 112657

» pz/cf: 14

»330¢

» semola di grano duro

» uova fresche d‘allevamento all‘aperto 20%
»acqua

» aglio orsino, timo e rosmarino in polvere

Tagliatelle di Schiittelbrot

(pane croccante)
» Art. Nr.: 102584 @
» pz/cf: 14

»330 g

» semola di grano duro

» briciole di Schiittelbrot (pane croccante)
» farina di grano duro

» uova fresche d‘allevamento all'aperto 20%
»acqua

Tagliatelle allo speck

» Art. Nr.: 102585

» pz/cf: 14

»330¢g

» semola di grano duro

» farina di grano duro

» speck in polvere

» uova fresche d'allevamento all‘aperto 20%
»acqua

» fumo

Tagliatelle ai porcini
» Art. Nr.: 106775
» pz/cf: 14

»330¢

» semola di grano duro

» uova fresche d‘allevamento all‘aperto 20%
»acqua

» funghi porcini in polvere
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Pasta all‘'uovo al limone e zenero

» Art. Nr.: 122169

» pz/cf: 14

»330 g

» semola di grano duro

» uove fresche d‘allevamento all'aperto 21%
» olio essenziale di limone

» Zenzero

»acqua

Fettuccine alle erbe di montagna e al pino mugo
» Art. Nr.: 102576

» pz/cf: 14

»3304g

» semola di grano duro

» uova fresche d‘allevamento all’aperto 21%
»acqua

» erbe di montagna in polvere

» essenza di pino mugo

Fettuccine alle castagne
» Art. Nr.: 111866

» pz/cf: 14

»330 g

» farina di castagne 28%
» semola di grano duro
» farina di grano tenero
»acqua

Ondonelle al Lagrein

» Art. Nr.: 111862

» Pz/cf: 14

»330 g

» semola di grano duro

»vino rosso dell’ Alto Adige: Lagrein

Ragu di cervo

» Art. Nr.: 115929

» pz/cf: 6

»210 g

» 60% carne di cervo

Ragu di capriolo

» Art. Nr.: 115930

» pz/cf: 6

»210g

» 55% carne di capriolo

Ragu di carne

» Art. Nr.: 115928
» pz/cf: 6

»210¢g

Condimento per pasta al pomodoro

» Art. Nr.: 112443

» pz/cf: 6

»90¢g

» pomodori secchi 40%, spezie (aglio, cipolla,
origano, pastinaca), sale, carota

Condimento per pasta

molto piccante

» Art. Nr.: 118177

» pz/cf: 6

»100¢

» spezie (peperoncino 48%, aglio, cipolla,
basilico, prezzemolo)

Condimento per pasta alle spezie, porcini e

tartufo

» Art. Nr.: 112441

» pz/cf: 6

»50g

» spezie (aglio, prezzemolo, menta,
peperoncino), sale, porcini 2,5%, aroma
naturale di tartufo

Potete trovare altri prodotti nel listino prezzi

L'obiettivo di Klaus Wolfensberger e Gert Pomella di WP Fine Food di Cortaccia e quello di portare a casa la cucina casereccia
altoatesina. Nel loro assortimento di prodotti si trovano i grandi classici della cucina tradizionale altoatesina come canederli allo
speck, canederli o spatzle agli spinaci, ed anche specialita stagionali come canederli alla zucca. WP Fine Food utilizza per i suoi
prodolti esclusivamente ingredienti di alta qualita e rinuncia rigorosamente all'aggiunta di conservanti ed esaltatori di sapidita.

.Schlutzkrapfen” (Mezzelune)
» Art. Nr.: 129329
» pZ/CfZ 6

»300 g
» esagonale

Canederli allo speck
» Art. Nr.: 108310

» pz/cf: 6
»300g/4pz

» Canederli al formaggio (108313),
canederli alla barbabietola rossa (108312),
canederli agli spinaci (108311)

» Art. Nr.: 129327
» pz/cf: 6

»300 g

» mezzelune

Potete trovare altri prodotti nel listino prezzi

e

Sono ben 2.600 le galline che possono chiamare casa il maso Mairhof di Molini di Tures! Qui le galline di razza Lohmann Brown vengono
allevate con metodo biologico in condizioni straordinarie, deponendo oltime uova dal tipico color marrone!

1l maso Forerhof di Selva dei Molini & proprio un piccolo paradiso per le galline. Hilda, la contadina che si occupa del maso, si prende cura
delle sue signore piumate con molta cura e affetto, prestando sempre particolare attenzione al benessere degli animali.
Le galline del maso Forerhof depongono uova bianche di prima qualita.

UOVE

Uove Mairhof Uove Forerhof

» Art. Nr.: 112040 » Art. Nr.: 135557
» 4 pz » 6 pz/cf

» Art. Nr.: 104868 » Selva dei Molini
» 6 pz

G

» Molini di Tures

o JCY e
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PASTALPINA |

1l piccolo laboratorio artigianale di pasta di Bolzano é specializzato nella lavorazione di antiche varieta di cereali, come il farro dicocco e
monococco e il grano saraceno. 1 cereali biologici vengono macinati pit volte alla settimana in piccoli lotti e impiegati ancora freschi. Grazie
a questo processo viene garantito Iimpieqo di tutte le parti del chicco nella produzione della pasta, compreso il prezioso germe.
L'essiccatura delicata della pasta integrale biologica mantiene inalterato I'intenso sapore proprio del cereale.

PASTA & PRODOTTI DA FORNO

Grazie al panificio Niki Back I'autentica cucina casereccia dell'Alto Adige é piu facile che mail 1 preparati per canederli sono un
vero e proprio prodotto clou, una soluzione pratica ed intelligente che garantisce il successo assoluto nel creare questo classi-
co della cucina altoatesina. 1 preparati contengono tutti gli ingredienti necessari per creare una varieta di canederli da leccarsi
i baffi, basta aggiungere latte e uova e impastare bene! Gli ingredienti genuini, I'indiscussa abilita artigianale cosi come la
passione e il tempo sono il segreto del gusto unico dei prodotti Niki Back!

52

Preparato canederli Erbe
» Art. Nr.: 133837

» pz/cf: 10

» 140 g

Preparato canederli Speck
» Art. Nr.: 133830

» pz/cf: 10

» 140 g

CANEDERLI  PREPARATO

Preparato canederli Spinaci
» Art. Nr.: 133831

» pz/cf: 10

» 140 g

Grissini di farro con rosmarino
» Art. Nr.: 111586

» pz/cf: 14

»200g

Grissini di farro naturale
» Art. Nr.: 111587
» pz/cf: 14

» 200 g

Galletti di farro bianco
» Art. Nr.: 124913

Grissini di farro con pomodoro
» Art. Nr.: 111549

» pz/cf: 14

» 200 g

Conchiglie al farro

» Art. Nr.: 124912

» pz/cf: 10

»300 g

» farina bianca di farro, 100% Alto Adige

Trecce di semola di grano duro
e farina integrale monococco

» pa/cf: 12 = » Art. Nr.: 110839
» 300 g » pz/cf: 16
» farina bianca di farro, 100% Alto Adige »300 g

» 70% farina integrale monococco, 30% semola
di grano duro
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Penne Rigate Regiograno

» Art. Nr.: 111171

» pz/cf: 18

»300¢g

» 50% farina integrale di segale, 50% farina
integrale di farro, 100% Alto Adige

o]

Tagliatelle Regiograno

» Art. Nr.: 111169

» pz/cf: 6

»300 g

» 70% farina integrale di segale, 30% farina
integrale di farro, 100% Alto Adige

o]

Amori di farina integrale monococco
» Art. Nr.: 110841

» pz/cf: 18

»300¢g

» 100% farina integrale monococco

o]

Galletti Rigati di farina
integrale monococco
» Art. Nr.: 110838

» 100% farina integrale monococco

o]

Penne di semola di grano duro e
farina integrale monococco
» Art. Nr.: 110837

» pz/cf: 18

»300¢

» 70% farina integrale monococco, 30% semola
di grano duro

o]

Pizzoccheri farina integrale
monococco e di grano saraceno
» Art. Nr.: 110840 ﬂ
» pz/cf: 8 iy
»300 g ) -'.{,."'.'.‘ r
» 70% farina integrale monococco, 30%

farina di grano saraceno

o]

Tagliatelle di farina integrale monococco
» Art. Nr.: 110836

» pz/cf: 6

»300¢g

» 100% farina integrale monococco

o]

Galletti Regiograno farina integrale
» Art. Nr.: 111170
» pz/cf: 18

»300 g -7'
» 50% farina integrale di segale, | [

50% farina integrale di farro, 100% Alto

Adige ‘ "
O ==

Monalps tisana alle erbe alpine, bustine

» Art. Nr.: 116637

» pz/cf: 10

»1,3g x 10

» ingredienti: menta piperita, ortica, melissa
officinale, sambuco, fiordaliso, salvia

Monthea, con sede a Bolzano, crea armoniose combinazioni di infusi e tisane bio, realizzati con le erbe e i frutti biologici coltivati
» pz/cf: 18 da agricoltori sudtirolesi. Raccolti e trasformati con delicatezza, i frutti ricchi di vitamine, le fragole, i lamponi o le mele e anche le
»3009 tante erbe salutari, conservano il loro aroma naturale e il loro effetto benefico. Sincerita, legame con la propria terra, sostenibilita:

questi sono i valori su cui si fonda Monthea, dalla coltivazione alla raccolta, dalla lavorazione al prodotto finale.

:fun'
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Monberry infuso ai frutti di bosco
bustina
» Art. Nr.: 116634

» pz/cf: 10

»3gx10

» ingredienti: pezzetti di mela, fiori di ibisco,
parti di bacche di aronia, aromi natura-
li, foglie di mora, bacche di sambuco,
petali di rose, fiori di girasole, more, ribes,
pezzetti di fragola, mirtillo nero, pezzetti di
lampone, fiori di fiordaliso

o]

Monblue infuso ai mirtilli, bustina

» Art. Nr.: 116632

» pz/cf: 10

»3gx 10

» ingredienti: pezzetti di mela, fiori di ibisco,
bacche di sambuco, parti di bacche di aronia,
scorze di rosa canina, aromi naturali, more, mir-
tillo nero, pezzetti di lampone, fiori di fiordaliso

! 5
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Mongold infuso alle mele, bustina

» Art. Nr.: 116633

» pz/cf: 10

»3gx 10

» ingredienti: pezzetti di mela, fiori di ibisco,
scorze di rosa canina, sansa di olivello
spinoso, foglie di mora, aroma naturale,
fiori di girasole, fiori di tiglio

o]

Monherbs tisana alle erbe

di montagna, bustina

» Art. Nr.: 116636

» pz/cf: 10

»1,3g x 10

» ingredienti: melissa officinale, verbena odoro-

sa, calendula, foglie di lampone, menta Hillary,
monarda, salvia

o]

§

Monpink infuso al lampone, bustina
» Art. Nr.: 116631

» pz/cf: 10

»3gx 10

» ingredienti: pezzetti di mela, fiori di ibisco, par-
ti di bacche di aronia, scorze di rosa canina,
pezzetti di lampone, aroma naturale, petali di
rose, fiori di tiglio, fiori di fiordaliso

o]
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monthes

Monpink infuso al lampone, barattolo

» Art. Nr.: 116623

» pz/cf: 10

»50g

» ingredienti: pezzetti di mela, fiori di ibisco, par-
ti di bacche di aronia, scorze di rosa canina,
pezzetti di lampone, aroma naturale, petali di
rose, fiori di tiglio, fiori di fiordaliso

00

monithes

Monblue infuso ai mirtilli, barattolo

» Art. Nr.: 116624

» pz/cf: 10

»50g

» ingredienti: pezzetti di mela, fiori di ibisco,
bacche di sambuco, parti di bacche di aronia,
scorze di rosa canina, aromi naturali, more,
mirtillo nero, pezzetti di lampone, fiori di
fiordaliso

o) i

I
manithes

Monberry infuso ai frutti di bosco, barattolo

» Art. Nr.: 116626

» pz/cf: 10

»50 g

» ingredienti: pezzetti di mela, fiori di ibisco,
parti di bacche di aronia, aromi naturali,
foglie di mora, bacche di sambuco, petali di
rose, fiori di girasole, more, ribes, pezzetti di
fragola, mirtillo nero, pezzetti di lampone, fiori
di fiordaliso

o ;)

m

Borraccia Monthea
» Art. Nr.: 118099

» pz/cf: 1

» 550 ml
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Pflegerhof & il primo maso ad avere intrapreso la coltivazione delle erbe in Alto Adige e dal 1982 & condotto dalla famiglia Mulser secondo
severi criteri biologici. Questo piccolo paradiso di colori, di aromi e di profumi si trova nell'idillico paese di Sant’'Osvaldo nel comune di Castel-
rotto. Al maso tutte le fasi di lavorazione vengono svolte per la maggior parte @ mano, dalla produzione dei semi alla coltivatzione delle pianti-
ne, fino al confezionamento del prodotto finale. Solamente la preparazione dei pregiati prodotti cosmetici avviene in un laboratorio autorizzato.

SCIROPPT § SPEZIE § TISANE ALLE ERBE § COSMETICI

Sciroppo di piantaggine
» Art. Nr.: 102969

» pz/cf: 12

» 100 ml

Miscela di spezie per il pane

» Art. Nr.: 102221

» pz/cf: 6

»25g

» ingredienti: trigonella, finocchio, coriandolo,
cumino

O

Trigonella

» Art. Nr.: 108050
» pz/cf: 6

»40g

CIo)

Origano

» Art. Nr.: 112112
» pz/cf: 6

»15g

O

Condimento alle spezie per insalate

» Art. Nr.: 102226

» pZ/Cf: 6

»15g

» ingredienti: basilico, finocchio, aneto, dragon-
cello, erba cipollina, maggiorana

O

Mix di fiori

» Art. Nr.: 104439

» pZ/CfZ 6

»10g

» fiordaliso, melissa bianca, calendula,
malva, enotera, monarda

» variopinto mix di fiori per guarnire pie-
tanze e bevande

G0
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Sale alle spezie in vasetto di vetro

» Art. Nr.: 112116

» pz/cf: 6

» 180 g

» ingredienti: sale marino, salvia, origano, san-
toreggia, rosmarino, basilico, alloro, aglio

= @

Miscela di sale e spezie in vasetto di vetro
» Art. Nr.: 112101

» pz/cf: 6

»90¢g

» ingredienti: sale marino, salvia, origano,
santoreggia, rosmarino, basilico, alloro,
aglio, peperoncino

O

Sale alle spezie confezione ricarica
» Art. Nr.: 112178

» pz/cf: 6

» 150 g

» ingredienti: sale marino, salvia, origano, san-
toreggia, rosmarino, basilico, alloro, aglio

G

Tisana del mattino

» Art. Nr.: 112170

» PZ/CfZ 6

»20g

» menta piperita, ortica, melissa, malva,
calendula

» tisana vitalizzante da colazione per un
buon inizio di giornata

Cse)

Tisana del buonumore

» Art. Nr.: 102231

» pz/cf: 6

»20g

» melissa, foglie di lampone, monarda fistulosa,
calendula, enotera, monarda didyma, fiorda-
liso

» questa tisana profumata fa tornare il buonu-
more

@ O

Tisana “Magia delle streghe”

» Art. Nr.: 112104

» pZ/Cf: 6

»30¢g

» menta piperita, foglie di rovo, salvia,
malva, mele essiccate, verbasco, fiori di
castagno

» tisana aromatica e piacevole, da sorseg-
giare calda o fredda

0 D

Tisana della buonanotte

» Art. Nr.: 102958

» pz/cf: 6

»20g

» melissa, alchemilla, altea comune, lavan-
da, luppolo, enotera

» tisana dal gradevole aroma per un sonno
tranquillo

& O

Tisana della sera bustine a piramide

» Art. Nr.: 116235

» pz/cf: 32

»20g

» melissa, menta Hillary, camomilla, ortica,
salvia fruticosa, calendula, fiordaliso

» tisana calmante per la sera, adatta anche
ai bambini

2 D

Tisana del mattino bustine a piramide
» Art. Nr.: 116241

» pz/cf: 32

»18¢g

» menta piperita, ortica, melissa, malva, calen-
dula, foglie di ribes nero

» tisana vitalizzante da colazione per un buon
inizio di giornata

Cso)

Tisana “Profumo delle Dolomiti”
bustine a piramide
» Art. Nr.: 116239

» pz/cf: 32

»18¢

» menta romana, melissa officinale, menta
piperita, dragoncello, salvia, fiordaliso

» una tisana aromatica da sorseggiare ogni
giorno

2 @

Tisana alle erbe “Armonia delle Alpi”
bustine a piramide

» Art. Nr.: 116238

» pz/cf: 32

»18¢g

» melissa officinale, menta dolce, menta Mojito,
menta piperita varcitrata “orange”, salvia
elegans, salvia ananas, fiordaliso

» tisana dal sapore fruttato per bambini e adulti,
molto benefica anche alla sera

& O

Tisana alle erbe “Delizia dai monti”
bustine a piramide
» Art. Nr.: 116240

» pz/cf: 32

»18 g

» citronella, menta romana, melissa bianca,
petali di rosa, fi ordaliso

» speciale miscela dal sapore intenso con
erbe particolari

& O

Tisana erbe alpine dell’Alto Adige

» Art. Nr.: 102945

» pZ/CfZ 6

»20g

» diverse mente, melissa, alchemilla, piantaggi-
ne, monarda, petali di girasole, fiordaliso

» rinfrescante, fruttata e dal sapore intenso,
ideale da sorseggiare durante la giornata

& O

Tisana alla menta piperita bustine a piramide
» Art. Nr.: 116242

» pz/cf: 32

»18 ¢

@ ©

Tisana ,,Sogno d'estate”

» Art. Nr.: 102238

» pz/cf: 6

»20g

» malva, fiordaliso, enotera, salvia melone,
melissa, calendula

» Miscela di fiori per decorare le pietanze o
come bibita dissetante

Cso)

Tisana alle erbe alpine dell’Alto Adige
» Art. Nr.: 107647
» pz/cf: 48

»12g

» melissa officinale, diverse varieta di menta,
ortica, camomilla, foglie di lampone, alche-
milla, piantaggine

» tisana che dona energia in ogni momento
della giornata

= O

Benessere e cosmesi - cuscino alle erbe
» Art. Nr.: 112117

» pz/cf: 20

» ca. 23x17 cm

» 1St

» per profumare la zona notte

Benessere e cosmesi — sacchetto di lavanda 3 pz

» Art. Nr.: 112103

» pZ/CfZ 6

» profuma in modo piacevole e rilassante
I'armadio e tiene lontane le tarme

Benessere e cosmesi - bagno alle erbe per il
bagno e la sauna, 4 porz

» Art. Nr.: 102947

» 1St

» 4 porzioni

» per un bagno vitalizzante e stimolante

Benessere e cosmesi - bagno alle erbe per il
bagno e la sauna, 16 porz

» Art. Nr.: 116249

» 1St

» 16 porzioni

» per un bagno vitalizzante e stimolante

Potete trovare altri prodotti nel listino prezzi
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L'azienda Bergila si trova a Falzes, @ 900 metri sul livello del mare, ed é a conduzione familiare da quattro generazioni. Bergila e specializzata
nella distillazione di oli essenziali, come ad esempio I'olio di pino mugo, e nella preparazione di prodotti a base di erbe biologiche. Dal 1994 Ia fa-
miglia Niederkofler coltiva, infatti, le erbe e le piante officinali secondo i severi criteri dell'agricoltura biologica. La preziosa materia prima viene poi
trasformata a mano con grande cura e passione nelle diverse miscele e nei preparati alle erbe. La lunga esperienza maturata, ma anche la scelta

di esequire le fasi di raccolta e di produzione sequendo il calendario lunare, contribuiscono alla relizzazione di prodotti di eccellente qualita.

SCIROPPT § ERBE, SPEZIE & SALE g DOLCIUMI j§ TISANE, MISCELE DI SPEZIE

Sciroppo di pino mugo Sale aromatico alle erbe

lita delle vie respiratorie, esercita unazione
emolliente e lenitiva sulla mucosa orofaringea
favorendo anche la voce

» Lo sciroppo di pino mugo & un integratore
alimentare a base di estratti vegetali

biologica e sale marino dell’Atlantico, rosmari-
no, maggiorana, basilico, salvia, timo, isoppo
officinale, bacche di ginepro, ideale per
condire diverse pietanze

=
‘ » Art. Nr.: 108766 » Art. Nr.: 112041
» pz/cf: 6 s » pz/cf: 6
wfy o =
» L'olio di pino mugo, associato alla piantaggine ] » condimento per alimenti
. e al lichene islandico, favorisce la funziona- i 4 » Miscela di piante aromatiche da coltivazione
-

Caramelle al pino mugo

» Art. Nr.: 103486

» pz/cf: 45

»200¢g

» prodotto alle erbe

» caramelle confezionate a mano con olio
essenziale biologico di pino mugo dal sapore
aromatico

Tisana Sogno d’ erbe (15 bustine)

» Art. Nr.: 104444 @

» pz/cf: 21

»15x09¢g

» gradevole e delicata miscela di erbe profumate
da sorseggiare durante la giornata

» menta dolce, foglie di melissa, fiori di sambuco,
verbena odorosa da agricoltura biologica

Olio essenziale
» diversi oli essenziali disponibili

80

Frizione all’ Arnica e Pino mugo

» Art. Nr.: 103180

» pz/cf: 6

» con olio essenziale di pino mugo biologico

» da utilizzare per il massaggio muscolare
per ottenere una sensazione di benessere
immediata e duratura. Ottima soprattutto
per i massaggi dopo I'attivita sportiva.

so]

Potete trovare altri prodotti nel listino prezzi
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Sui versanti soleggiati di Coldrano in Val Venosta, a 600 metri sul livello del mare, fioriscono i variopinti campi coltivati ad erbe dell'azienda
Krauterschlossl. La famiglia Gluderer si occupa di coltivazione di erbe da tre generazioni e dal 1990 applica i criteri dell'agricoltura biologi-
ca. Le erbe vengono curate con amore, raccolte @ mano e essiccate con delicatezza, in modo da preservare i loro principi attivi. Tutte le fasi
di lavorazione avvengono rigorosamente a mano, dalla coltivazione alla cura, dalla raccolta alla trasformazione.

MIELE § ERBE, SPEZIE & SALE § DOLCIUMI

Miele al ribes nero

» Art. Nr.: 133658

» pZ/Cf: 30

»240 g

» miele al ribes nero (miele 94%, ribes nero 6%)

o)l i

Miele al mirtillo rosso

» Art. Nr.: 133657

» pZ/Cf: 30

» 240 g

» miele al mirtillo rosso (miele 94%, mirtilli
rossi 6%)

@0

Crema di miele allo zenzero

» Art. Nr.: 133664

» pz/cf: 30

»240 ¢

» miele allo zenzero (miele 99%, zenzero 1%)

Miele alla fragola

» Art. Nr.: 133655

» pz/cf: 30

»240 g

» miele alla fragola (miele 92%, fragole 8%)

©0

Miele alla nocciola

» Art. Nr.: 133665

» pz/cf: 30

»240 ¢

» miele alla nocciola (miele 92%, nocciole 8%)

o]

‘-‘u% .

Mimbrer

(

Miele al lampone

» Art. Nr.: 133656

» pz/cf: 30

»240 g

» miele al lampone (miele 94%, lamponi 6%)

©0
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Miele alle bacche di sambuco

» Art. Nr.: 133654

» pz/cf: 30

» 240 g

» miele alle bacche di sambuco (miele 94%,
bacche di sambuco 6%)

Aromi dell’ Alto Adige, condimento per carne

» Art. Nr.: 106124

» pz/cf: 24

»120 g

» ingredienti: sale marino, pepe bianco,
timo, basilico, alloro, zenzero, coriandolo,
pepe nero, peperoncino di Cayenna,
maggiorana, chiodi di garofano, noce
moscata, cardamomo

o

Aromi dell’ Alto Adige, condimento per carne

grigliata

» Art. Nr.: 106125

» pz/cf: 24

»90¢g

» ingredienti: sale affumicato, sale marino,
peperone, rosmarino, pepe nero, timo,
peperoncino dolce, isoppo officinale, alloro,
cumino, pepe bianco, coriandolo, menta,
peperoncino di Cayenna

Aromi dell’ Alto Adige, condimento per
arrosti

» Art. Nr.: 106122

» pz/cf: 24

»100 g

» ingredienti: sale marino, sale affumicato,
alloro, pepe nero, rosmarino, salvia, pepe-
roncino dolce, cumino, levistico, santoreg-
gia, timo, polvere di senape, peperoncino
di Cayenna, chiodi di garofano

o)

Aromi dell’ Alto Adige, condimento per pesce

» Art. Nr.: 106123

» pz/cf: 24

»120 g

» ingredienti: sale marino, finocchio, pepe bianco,
coriandolo, prezzemolo, timo, peperoncino di
Cayenna, chiodi di garofano, alloro

Aromi dell’ Alto Adige, crosta di noci

» Art. Nr.: 106126

» pz/cf: 24

»45¢

» Ingredienti: sesamo, mandorla, coriandolo,
peperone, pepe bianco, timo, pepe nero,
pepe di Sichuan prodotto da Kréauter-
schldssl, maggiorana, origano, menta

o]

Sale alle erbe dellAlto Adige
» Art. Nr.: 102367

» pz/cf: 30

» 200 g

(o e

Sale alle erbe dell’ Alto Adige, cf. pet
» Art. Nr.: 102470

» pz/cf: 99

»40 g

» ingredienti: sale marino del Mediterraneo,
erbe 10% (origano, timo, isoppo officinale,
maggiorana, levistico, sedano)

(.

Sale al vino rosso, cf. pet
» Art. Nr.: 102468
» Pz/cf: 99

»40 g

» Ingredienti: sale marino del Mediterraneo,
vino rosso 13%, erbe 4% (origano, basilico),
succo di bacche di sambuco, ibisco

o]

Sale al ginepro e zenzero, cf. pet

» Art. Nr.: 104404

» Pz/cf: 99

»40g

» Ingredienti: sale marino del Mediterraneo,
erbe 10% (ortica, zenzero 2%, ginepro1%,
basilico, rosmarino)

o]

(3R - U

Sale segreto speziato alle erbe e alle verdure,

cf. pet

» Art. Nr.: 104405

» pz/cf: 99

»28g

» ingredienti: sale marino del Mediterraneo,
verdure 36% (carota, cipolla, porro, sedano),
erbe 8% (prezzemolo, trigonella, timo, levisti-
co, maggiorana, aneto)

C{R

@ 0000000000000 000000000000000000o0

Sale alle erbe e al limone, cf. pet

» Art. Nr.: 104406

» pz/cf: 99

»40g

» ingredienti: sale marino del Mediterraneo,
erbe 10% (melissa, prezzemolo, aneto,

maggiorana, finocchio, coriandolo),
limone

o

Sale all’ aglio orsino, cf. pet
» Art. Nr.: 104403
» pz/cf: 99

»40 g
» ingredienti: sale marino del Mediterraneo,
aglio orsino 8%, timo, rosmarino

Sale ai fiori, cf. pet
» Art. Nr.: 102469
» pz/cf: 99

»40 g

» ingredienti: sale marino del Mediterraneo, fiori
5% (fiordaliso, malva, calendula, monarda di-
dyma, rosa) vino rosso, succo di limone, menta,
citronella

o]

Caramelle con miele e propoli
» Art. Nr.: 121492
» pz/cf: 40

»75¢g
» dolcificato con sciroppo di agave
» si conserva per 3 anni

Caramelle con bacche di sambuco e ribes
nero

» Art. Nr.: 121494

» pz/cf: 40

»75¢g

» dolcificato con sciroppo di agave

» si conserva per 3 anni

o]

Caramelle con zenzero e curcuma
» Art. Nr.: 121495

» pz/cf: 40

»75¢

» dolcificato con sciroppo di agave
» si conserva per 3 anni

o]

Caramelle d’erbe

» Art. Nr.: 121493

» pz/cf: 30

»75¢g

» dolcificato con sciroppo di agave
» si conserva per 3 anni

00

Potete trovare altri prodotti nel listino prezzi
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1 maso Santerhof di Willi Gasser a Rio di Pusteria vanta una storia secolare. Sui pendii soleggiati, coltivati secondo i severi criteri 1 produttori biologici della Val Venosta non solo rispettano le direttive europee ma si attengono anche alle direttive
dell'agricoltura biologica, crescono i vigneti e le mele, per la maggior parte di varieta resistenti alla ticchiolatura, ovvero le mele molto piu severe delle associazioni Bioland e Demeter. Cid garantisce |a rinuncia assoluta a sostanze chimiche,
Topaz, Pinova, Florina o Pilot. 1 meli sono stati innestati su portainnesti ben sviluppati: un forte apparato radicale procura infatti I'uso di solo fertilizzanti organici e metodi di gestione del suolo a basso impatto ambientale. 1l risultato’
molte sostanze nutritive e minerali all'albero di melo, indispensabili per la produzione di frutti di alta qualita. L'alto contenuto di Mele biologiche sanissime.

silicato nel terreno a granito di Bressanone conferisce alle mele e alle uve particolari note organolettiche.

FRUTTA
SUCCHO D1 FRUTTA g FRUTTA -

11 mio succo di mela 3 Mele Topaz E Mele
» Art. Nr.: 112010 » Art. Nr.: 116141 % » diverse varieta disponibili a seconda della
»1l T » 15kg El stagione
} » mela fresca dalla polpa compatta, carat-
©

terizzata da una piacevole acidita

diverse varieta disponibili a seconda della stagione
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1 maso Felderhof sorge su un pendio soleggiato sopra I'abitato di Villa Ottone in direzione di Riomolino. Applicando un’equilibrata
rotazione delle colture, Franz Penn e famiglia coltivano una grande varieta di ortaqggi, di patate e di cereali sui propri campi, 0s-
servando i criteri di agricoltura biologica Bioland. Le giovani piantine da sementi a impollinazione aperta, tra cui varieta di ortaggi
antichi e locali, vengono coltivate al maso e in questo modo si garantisce, tra le altre cose, la biodiversita genetica.

PATATE
FRUTTA & VERDURA [l SUCCO D M E L/ |

Patate bianche ,Anuschka” : g 1 Patate rosse ,Laura”
» Art. Nr.: 113717 : d : e » Art. Nr.: 111841
s »10kg

200 agricoltori biologici dall’Alto Adige si sono uniti nella cooperativa Biosudtirol. Con le loro famiglie coltivano i terreni di piccoli
masi e si impegnano per far si che ecologia ed economia convivano nella stessa casselta di mele. 1l marchio Biosudtirol significa
mele 100% bio, coltivate da 200 agricoltori testardi. Per questo sono conosciuti gli agricoltori, le mele e il succo di mele ben oltre i

confini dell’Alto Adige. Perché il gusto non ha frontiere.

—_— —'- Succo di mela torbido naturale, bag in box Mele » 10 kg
» Art. Nr.: 112627 _a » diverse varieta disponibili a seconda della » Art. Nr.: 111840 » Art. Nr.: 111689
BIO » Pz/cf: 12 : : stagione » 2 kg borsa » 2 kg borsa
APFELSAFT »31 » a polpa compatta » a polpa compatta
S » ingredienti: fuji, pinova e braeburn 6

Patate gialle, Augusta”
Art. Nr.: 130160

2kg ‘ Potete trovare altri prodotti, e verdure seconda
3 X la stagione, nel listino prezzi
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A1.000 di quota, sulle pendici esposte a sud della Valle dell'Adige a Verano, sorge il maso Leitnerhof con i suoi frutteti e I'allevamento

di bestiame. Qui nasce il succo di mela di montagna, caratterizzato da una naturale alta concentrazione di zuccheri, che dona al dorato

nettare un gusto corposo e una piacevole acidita. Per la produzione di questo succo di mela, naturalmente torbido, si impiegano con
delicatezza soltanto mele della varieta Golden Delicious, senza alcuna aggiunta.

SUCCO D1 MELA

Succo di mela di montagna Leitnerhof

» Art. Nr.: 102812

» pZ/CfZ 6

» 11

» Il segreto della piacevolezza del succo dorato
dell'azienda Leitnerhof & da ricercarsi nella
naturale alta concentrazione di zuccheri e
nella piacevole acidita, dovute alla crescita
dei meleti ad una quota ottimale. Il succo ha
un gusto straordinario, pieno e netto.

SCHMIEDHOF

Sotto I'area montana del Parco Naturale di Tessa sorge il maso Schmiedhof, a 1.200 metri di quota, sopra il paesino di Plata in
Alta Val Passiria. Judith e Reinhard Prugger coltivano diverse bacche e frutti di bosco sui pendii soleggiati che circondano il maso.
1 piccoli frutti sviluppano aromi intensi grazie all'alta quota e all'aria pura di montagna in cui crescono. 1 Prugger li trasformano in
deliziosi sciroppi e marmellate con alta concentrazione di frutta, applicando le ricette di famiglia e ponendo grande attenzione alla

qualita e alla naturalezza del prodotto.

t= Il mio sciroppo - frutti di bosco ; te?
» Art. Nr.: 115602
» pz/cf: 6
»0,50 |

» frutta utilizzata: succo di fragole, succo di : S .r {
u&
P e

lamponi, succo di ribes nero, succo di mirtillo
S

s
=i

nero

SF.

1 mio sciroppo - lamponi
» Art. Nr.: 112020
» pz/cf: 6

»0,50 |
» frutta utilizzata: succo di lamponi, succo
diribes, succo di mirtillo nero

©O

Nel 2017, Andreas e Josef del maso .im Thal” di Aldino, hanno creato le condizioni ideali per rifornire la ristorazione e i buongustai locali di

KIRNIG
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deliziosi funghi tutto I'anno. Un’'idea che sembrava strampalata dato che in tutto I'Alto Adige, non c’era nessuno che avesse tentato

un'impresa simile. Per mettere in piedi un progetto del genere, i due Regglberger sapevano di dover essere forti e vigorosi, ‘kirnig” come si
suol dire nel dialetto locale. E sotto I'acchio vigile dei due innovativi agricoltori crescono oggi al maso “Hof im Thal” altrettanto vigorosi funghi

nobili dell'Alto Adige, coltivati nel fienile dell'azienda agricola appositamente adaltato.

Shiitake
» Art. Nr.: 123675
»200¢g

» Art. Nr.: 123839
» 1kg
» perfetti per piatti tradizionali ed esotici

O®

Cardoncelli sottaceti
» Art. Nr.: 125705

» pz/cf: 9

»190 g

o]

Shiitake essiccati
» Art. Nr.: 125701

» pz/cf: 30

»25¢g

» Art. Nr.: 125702

» pz/cf: 1

»50 g

O®

Cardoncelli
» Art. Nr.: 123676
»200 g

» Art. Nr.: 123838

» 1kg

» ottime nelle minestre, come antipasto e
contorno a piatti di selvaggina o vegani

o)CY

Shiitake sottaceti
» Art. Nr.: 125703
» pz/cf: 9

»190 g

o)C

Funghi , Austernpilze”
» Art. Nr.: 130058
»200 g

o) ()
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Himbeere Lampone

Corupral bomgrt v2

Marille Albicocca

Wa'lc!fmcht Fruttl di bosco
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FRUTTA AHINATUR

P Y

Le dolci albicocche dal colore giallo-arancio trovano in Val Venosta un terreno eccezionale. Grazie all'elevata escursione termica e
alle scarse precipitazioni, questo frutto, che fu importato in questa zona in tempi antichi, cresce e matura tra i 500 e i 1000 metri di
altitudine in tutta tranquilita. In questo modo I'albicocca venostana ottiene dimensione, consistenza e sopratutto gusto ottimali.
Non solo la composta di albicocca e un tesoro della Val Venosta: La Composta al lampone Venostana Originale, con il suo gusto naturale
dolce-acidulo, conquista gia al primo incontro con il suo colore amaranto. E la composta di frutti di bosco: @ morbida, genuina e gustosa, &
ideale da spalmare sul pane, sulle fette biscottate o per farcire crostate o altri dolci fatti in casa.

MARMELLATE NETTARE D1 FRUTA

Originariamente, prima che Georg Eller decidesse di dedicarsi completamente all'apicoltura, al maso Platterhof di Marlengo si coltivavano
le mele. L'apicoltore ha maturato una lunga esperienza e alleva le proprie api con grande cura e rispetto, adottando solo metodi biologici
per il mantenimento in buona salute dell'alveare. Cosi facendo il miele che ne risulta e il pit pulito e naturale possibile. Gli apiari sono
dislocati in luoghi diversi, a Marlengo, in Val Venosta e in Val Passiria, in modo da poter ottenere un‘ampia e variegata selezione di miele.

Miele di fiori dell’Alto Adige
» Art. Nr.: 118089

Crema di miele dell’Alto Adige
» Art. Nr.: 109088

» Ingredienti: albicocche della Val Venosta
(70%), zucchero, succo di limone
gelificante: pectina di mele

albicocca venostana), acqua (acqua di

» 100% miele d'api dell’Alto Adige » 100% miele d'api dell’Alto Adige

» pz/ct: 12 » p/ct: 12 X Composta di albicocca Nettare di albicocca della Val Venosta
»250 g »250 g # della Val Venosta 3 » Art. Nr.: 121775

» Art, Nr.: 118090 » Art. Nr. 109091 - » Art. N 108421 | » pafcf. 12

» pz/cf: 9 » pafcf: 9 z » pz/cf: 12 » 200 ml

2500 g 2500 g e » 340 g » Ingredienti: purea di albicocca (da

= sorgente delle Dolomiti), sciroppo d‘aga-
- ve. Frutta 50% minimo
| B

Miele di fiori di montagna dell’Alto Adige
» Art. Nr.: 109227

Miele di fiori primaverili dell’Alto Aidge

» Art. Nr.: 115624 Composta di frutti di bosco Composta di lampone venostana
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» pz/cf: 12 » pzcf: 9 » Art. Nr.: 132111 » Art. Nr.: 132109
»250g » 500 g. » pz/cf: 12 » pz/cf: 12
» Art. Nr.: 115625 . B . »335g »335¢
» 100% miele dapi dell’Alto Adige
» pz/cf: 9 ’ » Ingredienti: lamponi (20%), ribes nero (20%), » Ingredienti: lamponi della val venosta (70%),
»500 g ribes rosso (15), fragole (15%), zucchero, zucchero, succo di limone, gelificante: pectine

» 100% miele d'api dell’Alto Adige

Miele di tiglio dell’Alto Adige
» Art. Nr.: 119415
» pz/cf: 12

»250 g

» Art. Nr.: 119414

» pZ/CfZ 9

» 500 g

» 100% miele d'api dell’Alto Adige

Polline

» Art. Nr.: 130447

» pz/cf: 12

»100 g

» Ricchi di proteine, vitamine e aminoacidi

Potete trovare altri prodotti nel listino prezzi

succo di limone, pectine (da mela)

(da mela)
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ALPE PRAGAS | 8

Alpe Pragas trasforma la frutta migliore in delicate composte e mostarde agrodolci. L'azienda si trova nel paesino
di Braies, nel cuore delle Dolomiti a 1.250 metri sul livello del mare. Utilizzando solo ingredienti naturali, scelti con

altenzione, ottiene prodotti genuini di altissima qualita. Le composte di frutta esprimono una grande intensita
organolettica grazie all'alta concentrazione di frutta impiegata e non contengono coloranti, aromi e conservanti.

MARMELLATE | MOSTARDE @@ SMOOTHIE @@ NETTARE D1 FRUTTA

Composta di frutta - mela

» Art. Nr.: 106345

» pz/cf: 12

»220 g limone

» gelificante: pectine (mela)

Composta di frutta - fragola

» Art. Nr.: 106340

» pz/cf: 12

»220 g

» ingredienti: fragole, sciroppo d* agae
succo dilimone

» gelificante: pectine (mela)

Composta di frutta - mirtillo nero

» Art. Nr.: 106342

» pz/cf: 12

»220 g

» ingredienti: mirtilli neri, sciroppo d‘agave,
succo di limone

» gelificante: pectine (mela)

B0

Composta di frutta - lampone

» Art. Nr.: 106341

» pz/cf 12

»220 g

» ingredienti: lamponi, sciroppo d'agave,
succo dilimone

» gelificante: pectine (mela)

Composta di frutta - albicocca

» Art. Nr.: 106760

» pz/cf: 12

»220 g

» ingredienti: albicocche, sciroppo d‘agave,
succo di limone

» gelificante: pectine (mela)

o]

Composta di frutta - arancia

» Art. Nr.: 108660

» pz/cf: 12

»220 g

»ingredienti: arance, sciroppo d'agave,
succo dilimone

» gelificante: pectine (mela)

o]

Composta di frutta - frutti di bosco

» Art. Nr.: 106343

» pz/cf: 12

»220 g

» ingredienti: frutti di bosco, sciroppo, succo di
limone

» gelificante: pectine (mela)

™

lEC

Composta di frutta - amarena

» Art. Nr.: 106344

» pz/cf: 12

»220 g

» ingredienti: amarena, sciroppo d’ agave,
succo di limone

» gelificante: pectine (mela)

Smoothie mirtillo nero

» Art. Nr.:103309

» pz/cf: 12

» 200 ml

» ingredienti: mirtilli neri e succo di mirtillo nero,
succo d'agave

Smoothie frutti di bosco

» Art. Nr.: 103827

» pz/cf: 12

» 200 ml

» ingredienti: frutti di bosco (succo dilam-
poni, mirtilli neri, fragole), succo d'agave

Smoothie mirtillo rosso

» Art. Nr.: 108661

» pz/cf: 12

» 200 ml

» ingredienti: mirtilli rossi, acqua (acqua di
sorgente delle Dolomiti), sciroppo d‘agave

Smoothie albicocca

» Art. Nr.: 103310

» pz/cf: 12

» 200 ml

» ingredienti: purea di albicocche, sciroppo
d'agave

Smoothie pera & lampone

» Art. Nr.: 103311

» pz/cf: 12

» 200 ml

» ingredienti: purea di pera Williams, succo di
lampone, sciroppo d‘agave

Nettare di albicocca

» Art. Nr.: 123373

» pz/cf: 12

» 250 ml

» ingredienti: purea di albicocca, acqua
(acqua di sorgente delle Dolomiti), scirop-
po d'agave. Frutta 50% minimo

Nettare di mirtillo nero
» Art. Nr.: 123372

» pz/cf: 12

» 250 ml

» ingredienti: mirtilli neri e succo di mirtillo nero, :

acqua (acqua di sorgente delle Dolomiti),
sciroppo d'agave. Frutta 50% minimo

o]

Nettare di pera-lampone

» Art. Nr.: 123374

» pz/cf: 12

» 250 ml

» ingredienti: purea di pera , Williams
Christ”, acqua (acqua di sorgente delle
Dolomiti), succo di lampone, sciroppo
d'agave. Frutta 50% minimo

o]

n



La mia mostarda - fichi e pomodori verdi,

La mia mostarda - pera delicata
» Art. Nr.: 115742

piccante
» pz/cf: 12 » Art. Nr.: 115744
»110¢g » pz/cf 12
» ingredienti: pera ,,Williams Christ”, zucchero, »110g

succo d‘arancia, succo di limone, pepe rosa, » ingredienti: pomodori verdi, zucchero,
cannella, peperoncino, spezie, pectina di mele fichi, succo di limone, zenzero, pectina

@ di mele, semi di senape, peperoncino,
spezie, cannella

- -
© @ Foiean -

tthiaNT?ﬁ:;Ts: mela fruftata Seibstock Manufaktur produce in Val Martello da oltre 100 anni squisite composte di frutta, sciroppi e sughi. La coltivazione di piccoli frutti ha

» pz/cf: 12 una lunga tradizione in Val Martello. Le coltivazioni si trovano ad altitudini piuttosto elevate, attorno ai 1300 m, e proprio per questo motivo la
» 110 g Val Martello si pud annoverare tra i luoghi migliori in Europa per la coltivazione di gustose fragole di montagna. La produzione delle confetture e
» ingredienti: mele, zucchero, cipolla, aceto degli sciroppi seque il principio del chilometro zero e quello della circolarita.

di mele, zenzero, succo di limone, pectina di
mele, pepe, cannella, spezie MARMELLATE [ SALSE B MOSTARDA B ERBE, SPEZIE & SALE B SCIROPPO
) B

................... Composta di lampone 58% frutta
. » Art. Nr.: 123289
Composta di frutta » pz/cf: 6,270 g

» diversi gusti disponibili » Art. Nr.: 123300
» 1800 g/ pz/cf: 6 pz/cf: 6,550 g

» 6009/ PZ/Cff 6 » Ingredienti: lampone, zucchero, succo di limone,
» 3359/ pz/cf:12 gelificante: pectina di mele

Composta di ribes rosso 58% frutta

» Art. Nr.: 123290

» pz/cf: 6,270 g

» Art. Nr.: 123301
pz/cf: 6, 550 g

» Ingredienti: ribes rosso zucchero, succo di
limone, gelificante: pectina di mele

» 110 g / pz/cf:12

1800 g 600 g 335 110g

Composta di fragola 58% frutta
» Art. Nr.: 123288 » Art. Nr.: 123284

Potete trovare altri prodotti nel listino prezzi

72

Composta di albicocca 58% frutta
» Art. Nr.:123291
»pz/cf: 6,270 g

» Art. Nr.: 123302
pz/cf: 6,550 g

» Ingredienti: albicocche, zucchero, succo di
limone, gelificante: pectina di mele

Composta di frutta di bosco 58% frutta
» Art. Nr.: 123292

» pz/cf. 6,270 g

» Art. Nr.: 123303

pa/cf: 6,550 g .-3;3152:& v
» Ingredienti: lamponi, ribes nero, fragole, ribes -

rosso, zucchero, succo di limone, gelificante:
pectina di mele

pz/cf: 12,170 g pz/cf: 6,270 g

» Art. Nr.: 123299
pz/cf: 6,550 g

» Ingredienti: fragole, zucchero, succo di limo-
ne, gelificante: pectina di mele

73
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» Art. Nr.: 125492

» pz/cf: 12

»210g

» Ingredienti: albicocche della Val Venosta (72%),
zucchero, succo di limone, gelificante: pectina
difrutta

_ Neitmisck

¢

‘iw

Composta di ribes rosso della Val Martello 72%

frutta

» Art. Nr.: 125505

» pz/cf: 12

»210 g

» Ingredienti: ribes rosso della Val Martello
(72%), zucchero, succo di limone, gelificante:
pectina di mele

Brileink
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Composta di fragola della
Val Martello 72% frutta
» Art. Nr.: 125503

» pz/cf: 12

»210 g

» Ingredienti: fragole della Val Martello (72%),
zucchero, succo di limone, gelificante: pectina
difrutta

e ___i§
Sriledint 1

-

Sugo di pomodoro all'arrabbiata extra piccante

» Art. Nr.: 123308

» pz/cf: 12

» 350 g

» Ingredienti: pomodori della calabria, peperon-
cino, cipolla, olio d'oliva extra vergine, acqua,
pepe nero, sale marino

Sugo di pomodoro con speck tirolese
» Art. Nr.: 123306 :

» pz/cf: 12

»350 ¢

» Ingredienti: pomodori pelati della calabria (74%),
cipolla, speck affumicato, olio d'oliva extra
vergine, prezzemolo, sale marino, pepe nero

Composta di albicocca della
Val Venosta 72% frutta ﬁ

ik

-
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Composta di lampone della Val Martello
72% frutta

» Art. Nr.: 125502

» pz/cf: 12

»210g

» Ingredienti: lamponi della Val Martello

(72%), zucchero, succo di limone, gelifican-

te: pectina di mele

Composta di frutti di bosco della Val
Venosta 72% frutta

» Art. Nr.: 125504

» pz/cf: 12

»210 g

» Ingredienti: frutti di bosco 72% (lampone,
fragola, ribes rosso, ribes nero), zucchero,
gelificante: pectina di mele

Sugo di pomodoro alla siciliana con olive e
capperi

» Art. Nr.: 123305

» pz/cf: 12

» 350 g

» Ingredienti: pomodori pelati della calabria
(83%), cipolla, capperi, olive taggiasche
neri, olio d'oliva extra vergine, sale marino,
pepe nero

Sugo con verdure

» Art. Nr.: 123307

» pz/cf: 12

»350 g

» Ingredienti: pomodori della calabria (83%),
cipolla, verdure (zucchine, sedano, carote),

olio d'oliva extra vergine, sale marino, pepe
nero

Sugo di pomodoro e basilico

» Art. Nr.: 123304

» pz/cf: 12

» 350 g

» Ingredienti: pomodori pelati della calabria

(90%), cipolla, olio d'oliva extra vergine,
basilico, sale marino, pepe nero

btk
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Mostarda di peperoncino dolce extra piccante

» Art. Nr.: 123309

» pz/cf: 12

»220g

» Ingredienti: peperoncino fresco rosso (34%),
crema di peperoncino della calabria (26%),
zucchero, aceto di vino bianco, sale marino,
gelificante: pectina di frutta

Mostarda di pomodoro e cipolla
» Art. Nr.: 134644

» pz/cf: 12

»210g

Mostarda pera Williams
» Art. Nr.: 134636

» pz/cf: 12

»210 g

Molino peperoncino
» Art. Nr.: 134073

» pz/cf: 12

»90 g

Molino sale e erbe Tyrol
» Art. Nr.: 134083

» pz/cf: 12

» 260 g

L

Mostarda mela cotogna
» Art. Nr.: 134643

» pz/cf: 12

»210¢

Mostarda fichi

» Art. Nr.: 134639
» pz/cf: 12
»210¢g

e [ B 1

Mostarda albicocca e mela
» Art. Nr.: 134640

» pz/cf: 12

»210g

B

Molino sale rosa Himalaya
» Art. Nr.: 134084

» pz/cf: 12

»310¢g

LR

Molino Quattro pepe
» Art. Nr.: 134075

» pz/cf: 12

» 140 g
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Molino aglio e peperoncino
» Art. Nr.: 134078

» pz/cf: 12

»110 g

Molino grigliata
» Art. Nr.: 134072
» pz/cf: 12

» 220 g

Sciroppo di lampone ,Val Martello”
» Art. Nr.: 134624

» pz/cf. 6

»0,51

Sciroppo di ribes rosso
» Art. Nr.: 134632

» pz/cf. 6

»051

Sciroppo di albicocca ,Val Martello”
» Art. Nr.: 135211

» pZ/CfI 6

»0,51

- o - e .
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Molino sale e erbe Provence
» Art. Nr.: 134082

» pz/cf: 12

» 260 g

Molino sale e limone
» Art. Nr.: 134081

» pz/cf: 12

»250 g

Sciroppo di fragole ,Val Martello”
» Art. Nr.: 134622

» pz/cf: 6

»051

Sciroppo di ribes nero
» Art. Nr.: 134629

» pz/cf. 6

»05I1

Sciroppo di fiori di sambuco
» Art. Nr:135210

» pZ/CfZ 6

»0,51

Potete trovare altri prodotti nel listino prezzi

1l maso Partschillerhof, gestito dalla famiglia Rungger, si trova nel comune di Fig, ai piedi dellimponente massiccio dello Sciliar, @ 650 m sul
livello del mare. Nei giardini del maso crescono a perdita d’occhio innumerevoli varieta di frutta e bacche, con le quali si producono aceto,
sciroppi, composte di frutta e lamponi sciroppati secondo criteri biologici.

MARMELLATA @ SCIROPPI MOSTARDA

Mostarda di fico
» Art. Nr.: 131616
» pz/cf: 24

»45¢

Mostarda di ribes nero

» Art. Nr.: 131617
» pz/cf: 24
ndbg

Sciroppo di melissa
» Art. Nr.: 103996

» pz/cf: 12

» 500 ml

Mostarda di lampone

» Art. Nr.: 131615
» pz/cf: 24
»45g

Sciroppo di fragola
» Art. Nr.: 126631

» pz/cf: 12

» 500 ml

Sciroppo di basilico

» Art. Nr.: 107799
» pz/cf: 12
» 250 ml
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3 Sciroppo di lampone Sciroppo di fiori di sambuco
g » Art. Nr.: 108446 » Art. Nr.: 108447
» pz/cf: 12

» pz/cf: 12
» 250 ml » 250 ml
» Art. Nr.: 103847 » Art. Nr.: 103848
» pz/cf: 12 » pz/cf: 12
» 500 ml » 500 ml

0O ® ) 0O®

Sciroppo di ribes nero Da tre generazioni la famiglia Lechner coltiva cavolo cappuccio per la produzione di crauti. L'azienda agricola si trova a Lasa in Alta Val
» Art. Nr.: 111996

pz/cf: 12 Venosta e pone grande alt enzione alla qualita e alla provenienza locale di tulte le materie prime. Non solo i cavoli, infatti, ma anche i

» pz/cf: . S ‘ . . . ‘ . o

»230 g cetrioli provengono da coltivazioni proprie e vengono trasformati in croccanti sottaceti. Per la preparazione si utilizza aceto di vino
pregiato e una propria miscela di spezie delicata e aromatica, nel rispetto delle ricette tradizionali.

Sciroppo di menta piperita
» Art. Nr.: 103851

» pz/cf: 12

» 500 ml

78
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Composta di lampone
» Art. Nr.: 103852
» pz/cf: 12

»230¢g

O®

Composta di sambuco
» Art. Nr.: 111995
» pz/cf: 12

»230 g

O®

Composta di fiori sambuco
» Art. Nr.: 110710

Composta di ribes rosso
» Art. Nr.: 111996

SOTTACETI

Verdure del contadino

fermentate carota

» Art. Nr.: 128619

» pz/cf: 8

»200g

» Ingredienti: carote, cavolo capuccio,

sedano rapa, sale
» A fermentazione lattica

Verdure del contadino fermentate rape
rosse

» Art. Nr.: 128621

» pz/cf: 8

»200¢g

» Ingredienti: carote, cavolo capuccio,
sedano rapa, sale

» A fermentazione lattica

Verdure del contadino fermentate cavolo

Rape rosse Val Venosta

. 12 capuccio » Art. Nr.: 126499
» pa/cf: 12 »pele » Art. Nr: 128618 » pa/cf. 12
»230 g »230 g
» pz/cf. 8 »210g
@ @ »200 g » agrodolci

Composta di frutti di bosco
» Art. Nr.: 111996

Aceto di vino al lampone
» Art. Nr.: 107008

» Ingredienti: rape, cavolo capuccio, sedano,
sale
» A fermentazione lattica

» Ingredienti: rape rosse, acqua, aceto di
vino, sale, zucchero, spezie

Zucchine Val Venosta

Verdure rustiche Val Venosta
» Art. Nr.: 126501

» pz/cf: 12 | » pz/cf. 12 » Art. Nr.: 126500
»230g H » 500 ml » pz/cf: 12 » pz/cf: 12
« »210g »210g
@ E m » agrodolci » in salsa di pomodoro
» Ingredienti: zucchini, aceto di vino, acqua,

sale, zucchero, semi di senape, spezie

» Ingredienti: pomodori, zucchine, cavol-
fiore, peperoni, fagiolini, carote, olio di
semi, aceto, sale, zucchero, senape,
spezie
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Cetrioli sottaceto
» Art. Nr.: 111150
» pz/cf: 12

» 420 g

» Art. Nr.: 121322

» pz/cf: 6

»700g

» Ingredienti: cetrioli, acqua, aceto di vino,

sale, zucchero, cipolla, semi di senape, aneto, :

coriandolo, alloro, peperoncino

Crauti freschi Venostani
» Art. Nr.: 121323
» pz/cf: 12

» 400 g

» Art. Nr.: 121322

» pz/cf: 6

»700¢

» ingredienti: cavolo cappuccio salato
biologico

o]

Crauti venostani con speck
» Art. Nr.: 110938

» pz/cf: 12

» 400 g

» Art. Nr.: 110939

» pZ/CfZ 6

»700g

\

Crauti venostani conditi
» Art. Nr.: 107248

» pz/cf 12

»400 g

» Art. Nr.: 102830

» pz/cf 6

»700¢

Ay w
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L'azienda altoatesina Dalia Gourmet di Unterhofer & Partner di Bolzano produce pregiate composte di frutta e creme di nocciola, unendo ai
principi di qualita, salute e tradizione anche quello dellinnovazione. Tutte le composte e tulte le creme contengono un’alta concentrazione
di frutta e di nocciole. Non vengono utilizzati conservanti o altri additivi e al posto dello zucchero viene impiegato “Zerocal”. Si tratta di un

dolcificante vegetale prodotto dall'azienda: possiede molti pregi e rende i prodotti adatti ai diabetici e a tutti i consumatori attenti alla salute.

Le composte di frutta sono anche vegane, prive di glutine e di lattosio.

MARMELLATE @ DOLCIUMI

Al maso Beerenhof Alber di Villabassa, a 1.154 metri sul livello del mare, regna la biodiversita. Oltre ai diversi piccoli frutti, che
vengono trasformati in sciroppi 0 marmellate, Rudolf Burger coltiva anche tante verdure, tra cui il cetriolo artico. A questa quota il
cetriolo cresce lentamente e per questo risulta meno acquoso. Particolarmente croccante e aromatico e adatto alla conservazione

sottaceto che ne esalta il qusto, grazie all'utilizzo di aceto e miscele di spezie prodotti anch’essi al maso.

SOTTACET! @ SCIROPP1 @ MARMELLATE | RAFANO

Cetrioli sottaceto
» Art. Nr.: 124436
» pz/cf: 24

»345¢

» Cetrioli, acqua, zucchero, aneto, cipolla, pepe,

senape, alloro

D«

Sciroppo di fiori di sambuco
» Art. Nr.: 115768
» pz/cf: 20

»0,50 |

» 60% estratti di fiori di sambuco (acqua, fiori
di sambuco), zucchero, succo del limone
nordico (nome scientifico: Chaenomeles
japonica o anche Cido

» Il succo aspro del limone nordico é usato
come sostituto dell’acido citrico che &
parzialmente sintetico.

(84
3

Rafano piccante
» Art. Nr.: 125079
» pz/cf: 24

»100 g

» 70% rafano, acqua, olio di colza, sale, acidifi-
canti: acido, cidrico, antiossidante: metabisol-
fito di sodio

D«

Composta di fiori di sambuco

» Art. Nr.: 123055

» pZ/Cf: 36

»200 g

» ingredienti: 60% estratti di fiori di sambuco
(acqua, fiori di sambuco), zucchero, succo del
limone nordico (nome scientifico: Chaenomeles
japonica o anche Cido), gelificante: Agar-Agar

» Il succo aspro del limone nordico & usato
come sostituto dell’acido citrico che & parzial-
mente sintetico.

» Agar-Agar € un’ottima alternativa ai

Composta di fragola

» Art. Nr.: 123057

» pz/cf 12

»210¢g

» vegano e senza glutine

» senza aggiunta di zuccheri, con stevia

. . LIM
Crema di nocciole e cacao . conservanti tradizionali e parzialmente artificiali
» Art. Nr.: 113298 (acido citrico e pectina)
» pz/cf: 12

»200 g @

» ingredienti: 66% nocciole tostate, dolcificante
(eritritolo, glicosidi steviolici) 6% cacao
» si conserva per 24 mesi

Potete trovare altri prodotti nel listino prezzi
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1 maso Kandlwaalhof si trova a Lasa in Val Venosta, localita famosa per I'estrazione del suo marmo bianco. La valle gode di un
clima mite e sui pendii soleggiati, @ 900 metri sul livello del mare, maturano frutti ed erbe pregiati da agricoltura biologica. Con
passione e dedizione la famiglia Luggin trasforma queste materie prime in prodotti d’eccellenza: dalla frutta secca, gustosa e non
trattata, al succo di mela naturale, dall'aceto invecchiato nelle bolti e senape aromatica per veri intenditori.

SUCCHI & SCIROPPI D1 FRUTTA | ACETO | SENAPE | FRUTTA SECCA

Succo di mela torbido naturale Bag in Box
» Art. Nr.: 112094

» pz/cfi 1

»5l

o] ;

Succo di mela Elstar

» Art. Nr.: 115376

» pZ/Cf: 6

»0,751

» Il pit “equilibrato” tra i nostri succhi di
mela biologici

0]

Succo di mela Kanzi

» Art. Nr.: 115377

» pz/cf: 6

»0,751

» Il piti “voluttuoso” tra i nostri succhi di
mela biologici

o]

Succo di mela Golden

» Art. Nr.: 115380

» pz/cf: 6

»0,751

» Il pit “dolce” tra i nostri succhi di mela

biologici

o]

Succo di mela Weirouge

» Art. Nr.: 102124
» pz/cf: 14

»0,751

» Ingredienti: succo di mela

OO

Succo di mela torbido naturale
» Art. Nr.: 102120
» pz/cf: 12

» 1l
» Ingredienti: succo di mela

o]

Aceto balsamico di mele

» Art. Nr.: 102151

» pz/cf: 12

»0,251

» Ingredienti: aceto di mele e succo di mela
concentrato

o]

Aceto di mela aromatizzato alle erbe
dell’orto

» Art. Nr.: 102161

» pz/cf: 12

»0,251

» Ingredienti: mela, erba cipollina, prezze-
molo, sedano

-e

Aceto di mele

» Art. Nr.: 102152
» pz/cf: 12

» 0,501

» Ingredienti: mela

Q

Aceto di mele Champagner

» Art. Nr.: 102153

» pz/cf: 12

»0,50 |

» Ingredienti: mele, Champagner

0]

@j
|

Aceto di pere Palabirn

» Art. Nr.: 102157

» pz/cf: 12

»0,251

» Ingredienti: pere Palabirn

OO

Aceto di lamponi
» Art. Nr.: 102159
» pz/cf: 12

»0,251
» Ingredienti: lamponi

o]

Aceto di fragole

» Art. Nr.: 102158

» pZ/CfZ 12

»0,251

» Ingredienti: fragole

o]

Senape all’erbe aromatiche

» Art. Nr.: 102144

» pz/cf: 12

»200g

» Art. Nr.: 128591

» pz/cf: 20

»80¢g

» Ingredienti: acqua, semi di senape, aceto di
mele, erbe essiccate (erba cipollina, prezze-
molo, sedano), zucchero, sale, spezie

o]

Aceto di albicocche
» Art. Nr.: 102156
» pz/cf: 12

»0,251
» Ingredienti: albicocche

oo

Senape tirolese

» Art. Nr.: 114131

» pz/cf: 12

»200 g

» Art. Nr.: 128337

» pz/cf: 20

»80g

» Ingredienti: acqua, semi di senape 20%,
aceto di mele, peperone, pomodoro, cipolla,
aglio, peperoncino, zucchero, sale, spezie

o]
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Senape con albicocche

» Art. Nr.: 102142

» pz/cf: 12

»200 g

» Art. Nr.: 127972

» pz/cf: 20

»80g

» Ingredienti: albicocche della Val Venosta
60%, acqua, semi di senape, aceto di mele,
zucchero, sale, spezie

o]

Senape del contadino
» Art. Nr.: 102145 @
»pz/cf:15

»200g

» Art. Nr.: 128592

» pz/cf: 20

»80g

» Ingredienti: senape grezza con alta
concentrazione di semi di senape marrone

o]

Senape dolce alla mela

» Art. Nr.: 104074

» pz/cf: 12

»200¢g

» Art. Nr.: 127917

» pz/cf: 20

»80g

» Ingredienti: mele secche (60%), acqua, semi di
senape, aceto di mela, zucchero, sale, spezie

o]

Prugne secche

» Art. Nr.: 102133

» pz/cf: 30

»50g

» Ingredienti: prugne tagliate a meta ed
essiccate

o

o
L
]
=]
o
o
wal
=X

MARILLE

¢

Albicocche secche

» Art. Nr.: 102129

» pz/cf: 25

»50 ¢

» Ingredienti: fettine di albicocche essiccate

o]

Fragole secche

» Art. Nr.: 102134

» pz/cf: 25

»40g

» Ingredienti: fettine di fragole essiccate

o]

Mele secche

» Art. Nr.: 102126

» pz/cf: 20

»100¢

» Art. Nr.: 102127

» pz/cf: 30

»50 g

» Ingredienti: fettine di mele essiccate

o]

Gemischtes Trockenobst

» Art. Nr.: 112098

» pz/cf: 20

»100g

» Art. Nr.: 102135

» pz/cf: 30

»50 g

» Ingredienti: mele, pere Palabirn, albicocche,

fragole

o]
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Mele secche Weirouge
» Art. Nr.: 102128
» pz/cf: 30

»50g
» Ingredienti: mele Weirouge

0O

Pera ,Palabirne” secca

» Art. Nr.: 102130

» pz/cf: 30

»50 g

» Zutaten: getrocknete Birnenscheiben

o]

Popcorn cioccolato
» Art. Nr.: 128999

» pz/cf: 15

»50g

o]

Popcorn mele

» Art. Nr.: 129000
» pz/cf: 15

»40 g

o]

Popcorn chili
» Art. Nr.: 128998
» pz/cf: 15

»30g

Potete trovare altri prodotti nel listino prezzi

Quick & una barretta alle mele. E pit precisamente si tratta di una barretta alle mele biologica. Gli ingredienti che la compongono
sono soltanto quattro: la mela biologica dell’Alto Adige, il miele dell’Alto Adige, qualche fiocco di farro e le mandorle. Si chiama
“Quick” ed & un concentrato di pura e immediata energia

DOLEIUM]

Barretta alle mele Quick

» Art. Nr.: 114356

» pz/cf: 24

»1pz(35g)

» mele biologiche (43%), succo concentrato di
mele biologiche (24%), fiocchi di farro biologi-
ci, mandorle biologiche, miele biologico

o
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NEUFELDHOF -

R

FRUTTA SECCA

e

Irf.' 18,

Attorniato dai frutteti, il maso Neufeldhof della famiglia Komiss & ubicato nel fondovalle nei pressi di Bolzano. 1l clima mite, |l
terreno fertile, temperato da 300 giornate di sole all’ anno, consentono un’ottimale crescita della frutta aromatica. 1 frutti migliori
vengono trasformati in pregiata frutta secca. La delicata procedura di essicazione preserva le sostanze nutritive e intensifica il

qgusto dei frutti maturati al sole, che non vengono traltati e sono totalmente privi di additivi.

FRUTTY

Albicocche secche Frutty
» Art. Nr.: 107971

Pesche secche Frutty
» Art. Nr.: 107973

» pz/cf: 20 =—=sn » pz/cf: 20
»50¢ %ﬁ;: »50 g
» albicocche aromatiche e mature dal sapore i » pesche dolci dallo straordinario sentore di
delicato @ - mandorla
» essiccate delicatamente, non trattate, non e » essiccate delicatamente, non trattate, non
zuccherate e prive di conservanti zuccherate e prive di conservanti
Mele secche Frutty —_ Mele secche Frutty
» Art. Nr.: 102176 @ T » Art. Nr.: 110774
_!._,_"!_ » pz/cf: 20 : ﬁd » pz/cf: 20
g »50g Adls »100g

» le mele con la buccia, tagliate ad anelli sottili,
sono piacevoli da sgranocchiare e sprigionano
tutta la loro fruttata freschezza

» essiccate delicatamente, non trattate, non
zuccherate e prive di conservanti

» le mele con la buccia, tagliate ad anelli
sottili, sono piacevoli da sgranocchiare e
sprigionano tutta la loro fruttata freschezza

» essiccate delicatamente, non trattate, non
zuccherate e prive di conservanti

(L7

Mele secche allo zenzero Frutty

» Art. Nr.: 102177

» pz/cf: 20

»50 g

» anelli sottili e croccanti di mela, impreziositi da
una delicata e piacevole polvere di zenzero

» essiccate delicatamente, non trattate, non
zuccherate e prive di conservanti

Pere secche Frutty

» Art. Nr.: 102181

» pz/cf: 20

»50 g

» pere dalla polpa granulosa, morbida e
dolce, piacevolmente familiare

» essiccate delicatamente, non trattate, non
zuccherate e prive di conservanti

................................, NEUFELDHOF ‘.................................

|.n.- _Ii

Mele secche al cioccolato Frutty

» Art. Nr.: 102179

» pz/cf: 20

»50g

» ingredienti ben assortiti: sottili e croccanti anelli
di mele avvolti in raffinato cioccolato fondente

» puo contenere tracce di noci, latte e glutine!

Cachi secchi Frutty

» Art. Nr.: 102180

» pz/cf: 20

»70 g

» la polpa compatta del frutto e il sentore
leggermente speziato e dolce di miele
ricordano il dattero

» essiccati delicatamente, non trattati, non
zuccherati e privi di conservanti

Mele secche alla cannella Frutty

» Art. Nr.: 102178

» pz/cf: 20

»50g

» anelli sottili e croccanti di mela, impreziositi da
una polvere di cannella calda e profumata

» essiccate delicatamente, non trattate, non
zuccherate e prive di conservanti

Frutta secca mista Frutty

» Art. Nr.: 102182

» pz/cf: 20

»50 g

» croccante e morbida, dolce e piacevol-
mente acidula: una composizione di pere,
cachi, prugne, pesche o fragole, in base
alla disponibilita

» essiccata delicatamente, non trattata, non
zuccherata e priva di conservanti

La manifattura Stedeler’s si trova nel paesino di Ega presso Nova Ponente. Ha perfezionato la tradizionale ricetta delle nostalgiche “Mo-
genzuckerler”, le tipiche caramelle alla cannella dell’Alto Adige, e ne ha creato nuove varianti. L'azienda, a conduzione familiare, produce
caramelle aromatiche da frutta di prima scelta proveniente soprattutto dall’Alto Adige: fragole, lamponi, pino mugo o zenzero. Ogni prodotto
e sorprendente, caratterizzato da un aroma inconfondibile. Tutto il processo produttivo viene fatto a mano, dalla cottura della soluzione
zuccherina fino al confezionamento

“Original Siidtiroler Mogenzuckerlen” @
caramelle alla cannella dell'Alto Adige

» Art. Nr.: 115827

» pz/cf: 20

»150 g

» ingredienti: zucchero bianco cristallizzato,

amido di mais, colorante naturale cocciniglia,
spezie

Lampone

» Art. Nr.: 115828

» pz/cf: 20

»150 ¢

» ingredienti: zucchero bianco cristallizzato,
amido di mais, lamponi (10% lamponi
essiccati - per 100g di lamponi essiccati
si utilizza 1 kg di frutta fresca), colorante
naturale cocciniglia
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OBERHOLLER |

Nella propria manifattura di cioccolato, I'azienda Oberhdller in Val Sarentino, Anton Oberhéller trasforma una delle varieta piu pregiate di

fave di cacao: il cacao Valhrona. Oltre alle creme di cacao e alla cioccolata di nocciola I'azienda a conduzione familiare si adopera costante-

mente per creare nuovi abbinamenti, unendo le cioccolate a ingredienti regionali, dallo Schuttelbrot al pino mugo. Tra queste creazioni
spicca la bianca crema di mandorle con pura vaniglia e latte intero, senza conservanti: & una vera e dolce delizia

“Il bianco” cioccolato al latte intero

» Art. Nr.: 106624

» pz/cf: 10

»100 g

» ingredienti: cacao min. 35% zucchero, puro
burro di cacao, latte intero in polvere

» emulsionante lecitina di soia - 100% privo di
0GM, estratto naturale di vaniglia

Cioccolato fondente 90%

» Art. Nr.: 114099

» pz/cf: 10

» 100 g

» Art. Nr.: 114096

» pz/cf: 20

»50g

» ingredienti: cacao min. 90%, zucchero, puro
burro di cacao

» emulsionante lecitina di soia - 100% privo di
0GM, estratto naturale di vaniglia

Cioccolato fondente con pinoli di cembro
» Art. Nr.: 108596

» pz/cf: 10
» 100 g
» Art. Nr.: 108598

» pz/cf: 20

»50g

» ingredienti: cacao min. 61%, zucchero, puro
burro di cacao, semi di pino cembro secchi
5%, olio essenziale biologico di pino cembro
0,03% (Alto Adige)

» emulsionante lecitina di soia - 100% privo
di 0GM, estratto naturale di vaniglia, aroma
naturale

Cioccolato al latte intero

» Art. Nr.: 104180

» pz/cf: 10

»100g

» Art. Nr.: 119500

» pz/cf: 20

»50g

»ingredienti: cacao min. 34%, zucchero, puro
burro di cacao, latte intero in polvere

» emulsionante lecitina di soia - 100% privo
di 0GM, estratto naturale di vaniglia, aroma
naturale

Cioccolato fondente 70%

» Art. Nr.: 103934

» pz/cf: 10

»100g

» Art. Nr.: 119499

» pz/cf: 20

»50g

»ingredienti: cacao min. 70%, zucchero, puro
burro di cacao

» emulsionante lecitina di soia - 100% privo di
0GM, estratto naturale di vaniglia

Cioccolato al latte intero con mela

» Art. Nr.: 101721

» pz/cf: 10

»100g

» Art. Nr.: 117769

» pz/cf: 20

»50g

» ingredienti: cacao min. 34%, zucchero,
puro burro di cacao, latte intero in pol-
vere, mela secca 5% (Alto Adige)

» emulsionante lecitina di soia - 100% privo
di 0GM, estratto naturale di vaniglia,
aroma naturale

-_—

Cioccolato al latte intero con nocciola

» Art. Nr.: 108450

» pz/cf: 10

» 100 g

» Art. Nr.: 108605

» pz/cf: 20

»50g

» ingredienti: cacao min. 34%, zucchero, puro
burro di cacao, latte intero in polvere, noccio-
le tostate 5% (Piemonte)

» emulsionante lecitina di soia - 100% privo di

0GM, estratto naturale di vaniglia

Cioccolato al latte intero con

pane croccante “Schiittelbrot”

» Art. Nr.: 103835

» pz/cf: 10

» 100 g

» Art. Nr.: 103831

» pz/cf: 20

»50¢

» ingredienti: cacao min. 34%, zucchero, puro
burro di cacao, latte intero in polvere, Schiit-
telbrot 5% (farina di segale e di frumento,
acqua, sale, lievito, cumino, finocchio)

» emulsionante lecitina di soia - 100% privo
di 0GM, estratto naturale di vaniglia, aroma
naturale

Cioccolato fondente con pino mugo
» Art. Nr.: 101723
» pz/cf: 10

» 100 g

» Art. Nr.: 119270

» pz/cf: 20

»50g

»ingredienti: cacao min. 61%, zucchero, puro
burro di cacao, olio essenziale biologico di
pino mugo 0,03% (Alto Adige)

» emulsionante lecitina di soia - 100% privo
di 0GM, estratto naturale di vaniglia, aroma
naturale

The Pure Single Origin ,Oro” Nicaragua

» Art. Nr.: 124782

» pz/cf: 10

»70g

» Ingredienti: pasta di cacao, zucchero,
burro di cacao, emulsionante: lecitina di
girasole

The Pure Single Origin ,,Chuno” Nicaragua
» Art. Nr.: 124778

The Pure Single Origin ,Sambirano”
Nicaragua
» Art. Nr.: 124779

Cioccolato al latte intero con pesca

» Art. Nr.: 132985

» pz/cf:10

»100 g

» Art. Nr.: 132986

» pz/cf: 20

»50 g

» ingredienti: cacao min. 34%, zucchero,
puro burro di cacao, latte intero in pol-
vere, pesche secche

» emulsionante lecitina di soia - 100% privo
di 0GM, estratto naturale di vaniglia,
aroma naturale

Cioccolato al latte intero con fragole

» Art. Nr.: 103832

» pz/cf: 10

»100 g

» Art. Nr.: 119656

» pz/cf: 20

»50 g

» ingredienti: cacao min. 34%, zucchero,
puro burro di cacao, latte intero in pol-
vere, albicocche secche 5% (Alto Adige),
emulsionante lecitina di soia - 100% privo
di 0GM, estratto naturale di vaniglia,
aroma naturale

Fruit Dreams lampone

» Art. Nr.: 128674

» pz/cf: 10

»70g

» con lamponi liofilizzati

Fruit Dreams fragola
» Art. Nr.: 128676

Fruit Dreams ribes nero
» Art. Nr.: 128675

Frische Bruchschokolade

» Art. Nr.: 123871

» St/Kt: 12

» 100 g

» nocciola fondente, nocciola latte intero,
mandorle, pistacchio

89



Crema di nocciole e cacao Crema di pistacchio
senza lattosio » Art. Nr.: 106696

» Art. Nr.: 106695 » pz/cf: 12
» pz/cf: 12 » 200 g

»200g » ingredienti: pistacchi tostati 45%,
» ingredienti: nocciole tostate 50% (Piemonte), zucchero, olio di semi di girasole, latte

zucchero, cacao, olio di semi di girasole, intero in polvere, emulsionante lecitina di
emulsionante lecitina di girasole

girasole
£ dal 1999 che il birrificio Pustertaler Freiheit produce la propria birra. La produzione di malto
, e di birra avviene in collaborazione con aziende partner con sede a Erharting in Baviera, a St.
Crema di cacao “La scura” E . . Johann in Tirolo e a Villabassa in Alta Val Pusteria, mentre I'orzo viene coltivato in Val Puste-
) : Crema di arachidi e cacao ) o ) o ) ) - ) o
» Art.Nr.: 116147 » Art. Nr- 134949 ria, dove il clima e la tipologia di terreno si sono dimostrati ideali per la sua coltivazione.
» pz/cf: 12 » pzcf: 12
» 200 gh . . »200 g BIRRA
’ zu:c e.ro, r.10t:C|.o gt(?state ( |emor.1te), eacao » 55% arachidi tostati, zucchero, olio di girasole,
15%, olio di semi di girasole, emulsionante cacao in polvere, emulsionante: lecitina di
lecitina di girasole girasole ' ' e

. Augustinus o Birra Weizen
» Art. Nr.: 111692 i » Art. Nr.: 111693
» pz/cf: 12 i » pz/cf: 12
»0,331 » 0,331
» 4,9 % vol.alcol : T

» 5,2 % Vol. Alc.

» leggera, morbida, dal sapore di malto, di » morbida, decisa, di buona beva, fruttata,

Dragees nocciole cioccolato fondente f Dragee nocciole cioccolato al latte buona beva : \ vivace
» Art. Nr.: 134951 » Art. Nr.: 134952 » prodotta con speciali malti - » prodotta con malto d‘orzo e malto di frumento
» pz/cf: 12 » pz/cf: 12 :
» 100 g » 100 g
» nocciole tostate ricoperte di cioccolato di » nocciole tostate ricoperte di cioccolato al latte
fondente

Bi Lagerbier” chi i Birra Speciale
Irra . Lageruier- cliara ¥ » Art. Nr.; 111691
» Art. Nr.: 130500 & .
: » pz/cf: 12
» pz/cf: 12 20331
» 330 ml

» 5,4 % vol.alcol
» morbida, decisa, di buona beva
» prodotta con malto d’orzo del Val Pusteria

» 4,9 % Vol. Alc.
................ . » prodotta con orzo, luppolo e lieviti

Dragee fave di cacao Dragee pistacchi
» Art. Nr.: 134950 ‘ » Art. Nr.: 134953
» pz/cf: 12 : » pz/cf: 12

» 100 g » 100 g

» fave di cacao ricoperte di cioccolato al latte
» International Chocolate Awards:
BRONZE 2020 Italy/Med

» pistacchi ricoperti di cioccolato bianco

Potete trovare altri prodotti nel listino prezzi
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Dall'autunno del 2010 il “Buschenschank” Hubenbauer possiede, come vuole I'antica tradizione della ristorazione tipica
sudtirolese, anche un proprio birrificio artigianale a Varna in Valle 1sarco. Alexander Stolz e Gregor Wohlgemuth vi produ-
cono birra artigianale secondo tradizione. Creano loro stessi le ricette per le proprie birre e accanto a birre dallo stile
classico propongono anche particolari birre speciali. 1 cereali per la produzione di alcune birre sono coltivati in Alto Adige. 1I
luppolo cresce sui campi attorno al maso e I'acqua sgorga direttamente dalla montagna di Scaleres.

Weisse
» Art. Nr.: 117948 @
» Pz/cf: 12

»0,50 |

»4,9% vol.alcol

» birra bianca prodotta secondo lo stile classico :
della Germania meridionale

» molto cremosa e rotonda al palato

Treibstoff
» Art. Nr.: 117947

» Pz/cf: 12

»0,50 |

»4,9 % vol.alcol

» una classica birra Lager, torbida naturale

» I'aroma floreale del luppolo, di produzione
propria, si sente sia al naso sia al palato

i

Hopfenstolz Alpengold

» Art. Nr.: 117950 » Art. Nr.: 117949
» Pz/cf: 12 » Pz/cf: 12
»0,331 »0,331

»4,9 % vol.alcol
» la prima birra Blonde Ale del birrificio
» straordinariamente esotica con una piacevole

»5,0 % vol.alcol
» il nome Alpengold significa ingredienti al
100% dellAlto Adige
nota amara » questa birra ha ottenuto il marchio di
» ottima come aperitivo e di facile abbinamento Qualita Alto Adige
alle pietanze » il sapore di malto @ ammorbidito dalle
dolci note agrumate

| S’POM

R~

S’Pom e un sidro di mele con un perlage fine e persistente. La base per quel gusto unico sono le mele che vengono della nostra
regione e che crescono sul versante meridionale delle Dolomiti.
II sidro splende di un giallo paglierino, con inconfondibili note fruttate e fiorite, conferendo un carattere elegante.
Ideale come aperitivo, con leggeri antipasti e tipici dolci altoatesini.

SIDRO DI MELA

S$'Pom S'Pom

» Art. Nr.: 103875 @ » Art. Nr.: 120673
» pz/cf: 6 » pz/cf: 24
»0,751 »0,331

» 5,0 % vol.alcol
» fresco e stuzzicante

» 5,0 % vol.alcol
» fresco e stuzzicante

DRINKFABRIK

A A BN WS

Die Drinkfabrik aus Bozen ist ein junges Unternehmen von Sudtiroler Saft-Experten. Thr Ziel: hochwertige, anspruchsvolle
Saftmischungen herzustellen und damit die Trinkvielfalt zu bereichern. Beste Zutaten, eine einzigartige Komposition und fein
perlende Kohlensaure zeichnen die Soft-Drinks aus. Mit dem Tyrol Tonic schuf die Drinkfabrik aus dem Brunnenwasser am

Burghugel zu Schloss Tirol ein Sudtirol Tonic Wasser mit eleganter SuRe und feinen Bitternoten.

Tonic Tyrol Drinkfabrik

- » Art. Nr.: 119748

= » pz/cf: 20
ﬁm'w »0,251
! z%"? » Lelegante dolcezza e le delicate note amare
i'- contraddistinguono quest'acqua tonica che si
|’ -‘ sposa in modo eccellente con gin floreali
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SONNWEILER W PUR ALPS

IGT Pinot Grigio Sonnweiler

» Art. Nr.: 132481 | 135737

» pz/cf: 6

»0,751

» 100% Pinot Grigio biologico

» Giallo paglierino, aroma fruttato che ricorda la
pera, la pesca e le spezie esotiche, al palato
delicamente minerale e piacevolmente fresco

IGT Chardonnay Sonnweiler

» Art. Nr.: 134697

» pz/cf. 6

»0,751

» 100% Chardonnay biologico

» Giallo paglierino con riflessi verdi, al naso
sopraggiungono profumi invitanti di mela,
banana e frutta esotica, al palato fresco,
succoso e irrestibilmente delicato

IGT Merlot Sonnweiler

» Art. Nr.: 133932

» pz/cf: 6

»0,751

» 100% Merlot biologico

» Rosso rubino, al naso profumi maturi di cilie-
gia e bacche scure, elegante, accattivante
e allo stesso tempo determinato, tannica
delicata, bella struttura e un lungo finale

IGT Chardonnay Pur Alps

» Art. Nr.: 134915

» pz/cf: 6

»0,751

» 100% Chardonnay; Dolomiti IGT

» Giallo paglierino con un bouquet delicato
e nobile al naso, al palato @ morbido con
note di mango e ananas
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IGT Cuvee Rot Pur Alps

» Art. Nr.: 133039

» pz/cf: 6

»0,751

» Lagrein, Merlot, Cabernet & Pinot Noir;
IGT Dolomiti

» Elegante al naso, fruttato con bacche
rosse, ciliegie e lamponi, note balsamiche
e un po di cioccolato, al palato corposo

1 VANTAGGI OFFERT1 DELLA NOSTRA
COLLABORAZIONE

©

Raggruppamento degli ordini
Tanti prodotti e un solo fornitore
Riduzione dei costi grazie all‘ottimazzazione
delle tempistiche e del personale

©

Consulenza per lo sviluppo del profilo aziendale
Progettazione del concetto di vendita
Selezione dei prodotti
Calcolo del listino prezzi
Servizio di magazzinaggio

©

Servizio di consegne veloci
per piccoli ordini
Consegne settimanali
Sono possibili ordini di piccoli quantitativi di merce

©

Formazione del personale
Presso i clienti
Presso i produttori

©

Organizzazione di visite alle aziende
produttrici e di corsi di formazione
Presso le aziende partner

&

Trendscouting
Costante ricerca di nuovi prodotti

Zona Industriale 8/1-39011 Lana / T+39 0474 050501 / F +39 0474 050502
P.lva. 02578060218 / info@ahnatur.com / www.ahnatur.com

catalogo: 04/2022
A causa della produzione artigianale dei nostri piccoli produttori le specifiche dei prodotti e le illustrazioni
indicate sul catalogo possono variare a seconda della necessita di quest‘ultimi.




ExzeLLENZ AUS DEN ALPEN
ECCELLENZE DALLE ALPI
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